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FACEBOOK
(www.facebook/lasidrainfo)

LA SIDRA afdyase tamién en
Facebook, de tala miente que los fans
de la revista cunten con un espaciu pa
charrar. Arriendes d’ello, LA SIDRA unvia
de contino anuncies sidreres pa que tol
mundiu puea tar sollerte a 'actualida
sidrera.
iYa somos mas de 10.600 fans!

¥ WEBSITE
(www.lasidra.as)

Visita la ueb principal de LA SIDRA pa
recibir informacion global sobro la sidre,
'actualida sidrera y les nueses iniciatives y
convocatories.

Bibliografia sidrera, tasties, concursos,
tienda de productos sidreros...

MAIL
|‘ : l (info@lasidra.as)

Corréu activau de contino, pa
contautar direutamente con nés, v la
posibilidd d’apautase al grupu de noticies
LA SIDRA vy recibir informacion sidrera de
mena presonalizada.

;j.) REVISTA LA SIDRA

. (www.issuu.com/lasidra)
ISSuUU

Les ediciones de la revista LA
SIDRA tan disponibles on line pa que
pueas esfrutales dende cualisquier parte’l
mundiu.
Ca nueu nUmberu recibe miles y miles de
visites!

FLICKR
http://www.flickr.com/lasi-
dra/

Espaciu habilitdu pa que tolos amantes de
la sidre y de la fotografia puean compar-
tir les sos semeyes vy les sos esperiencies
nestes dos guapes artes.

SIDRA a traves de tu ordenador

FACEBOOK
(www.facebook/lasidrainfo)

LA SIDRA se encuentra también en
Facebook, de tal manera que los fans de
la revista cuentan con un espacio para
charlar. Ademas, LA SIDRA envia de forma
continua anuncios sidreros para que

todo el mundo pueda estar al tanto de la
actualidad sidrera.

iYa somos mas de 10.600 fans!

WEBSITE
(www.lasidra.as)

Visita la web principal de LA SIDRA para
recibir informacion global sobre la sidra, la
actualidad sidrera y nuestras iniciativas y
convocatorias.

Bibliografia sidrera, catas, concursos,
tienda de productos sidreros...

MAIL
(info@lasidra.as)

Correo activado de forma continua para
contactar directamente con nosotros, y
la posibilidad de apuntarse al grupo de

noticias LA SIDRA vy recibir informacion
sidrera de forma personalizada.

REVISTA LA SIDRA
(www.issuu.com/lasidra)

Las ediciones de la revista LA SIDRA
estan disponibles on line para que puedas
disfrutarlas desde cualquier parte del
mundo.

Cada nuevo numero recibe miles y miles
de visitas!

FLICKR
http://www.flickr.com/lasidra/

Espacio habilitado para que todos los
amantes de la sidra y de la fotografia
puedan compartir sus fotografias y sus
experiencias en estas dos bellas artes.
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PRIMER

SIDRE L'ANU

Il Certame Agroalimentariu Nacional

segunda edicion de la Primer Sidre I’AfAu participaren mas de 9.000 presones, y consumiérense unes 25.000 botelles de sidre.
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Impresionante.

El éxito del Certamen, en el h
que se consumieron 25.000
botellas de sidra, hace que
se consolide como una de
las citas sidreras de mayor
importancia en el calendario % |
nacional.

Mejor sidra
lelaborada en

-_ .

Fastival de la S8idra
MNAVA
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El sol acompano este afno casi todos los dias, permitiendo a los asistentes al

Il Certame Agroalimentariu Nacional disfrutar plenamente de las actividades
organizadas en el recinto del Muséu del Pueblu d’Asturies. El impresionante
programa de actos obligé en mas de una ocasion a elegir entre las diferentes
actividades que se celebraban simultaneamente: desde las mas ludicas,
como el taller de baile, hasta las mas culturales, entre las que destacaron la
presentacion de libros, o las puramente sidreras, catas y degustaciones. Las
opciones eran para todos los gustos y edades.

El jueves 21 de abril, se abrieron las puertas del
Muséu del Pueblu d’Asturies, con el culin inaugural
gue Vera Anikina ofrecio, en ruso, al mundo entero,
simbolizando la intencion internacionalizadora del
Certamen, que trata de hacer llegar la sidra asturia-
na mucho mas alla de nuestras fronteras.

El atleta xixonés Fernando Gonzalez, que acaba de
correr el North Pole Marathon - una de las siete-
pruebas de resistencia con las que aspira a lograr
el Grand Slam Marathon- puso el acento deportivo
animando al consumo responsable, y los deportes
continuaron siendo protagonistas con la primera
partida del | Tornéu de Bolos de la Primer Sidre
'AAU, que se desarrolld durante los cuatro dias del
evento.

La posibilida de prebar la sidre de mas d’ochenta llagares ye Un de los atractivos de la Primer Sidre I'AAu.

Mientras tanto, ya en la barra se empezaban a echar
los primeros culinos a los mas madrugadores que,
pulsera en mano, se disponian a probar la sidra de
todos los Ilagares presentes. Muchos de ellos, ade-
mas, se animaron a llevarse el vaso conmemorati-
vo, por 1,50 euros, o incluso una xarra tradicional
de sidre, de cerdmica -hechas artesanalmente en
L.lamas del Mouro (Cangas del Narcea)- por 10 eu-
ros.

Sobre la barra, las botellas ya descorchadas de mu-
chos de los llagares participantes esperaban turno,
impacientes. Los sidreros no se hicieron esperar vy,
ya en el primer dia, unas 1.300 personas pasaron
a dar buena cuenta de los llagares participantes:
Arsenio, Los Angones, Trabanco, Alonso, Zarraci-
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na, El Duque, Buznego, El PiloAu, Foncueva, Cres-
po, Poma Aurea, La Pipa, Angones, La Mangada,
German, Cabuefes, Acebal, J.R, El GUelu, Cabafion,
El Fugitivo, La Nozala, Roza, Orizdn, Zapatero, An-
geldn, Los Roblones, Viuda de Corsino, La Rebollar,
Montequin Laiz, Estrada, Panizales, Escalada, Cor-
tina, Valveran, Mestas Nando, Muno, Vigon, Casta-
AdNn, Vallina, Los Gemelos, Frutos, El Cerezo, Pepe
Roces, Arsenio, San Juan del Obispo, Contrueces,
Marifdn, Somarroza, Segundo, Riestra, Pifiera, el
Nocéu, Fran, Corzo, Juanin, Mufiz, Arbesu, Quelo,
La Morena, La Llarada, J. Tomas, Coro, Gelu, El Tra-
viesu, El Gobernador, Canal, La Sanabresa, Carral,
La Mermellina, Macrilé, El Duernu, Solleiro, Urriellu,
Espanar, Pumar de Gredos, Noll, Jérg Stier, Trocken
o Aplfelweinkontor.

Las sidras que no estaban en la barra libre -como
las alemanas, las de mesa, las Brut o las de Xelu-
se pudieron degustar a lo largo de las doce tasties
gue se fueron desarrollando a lo largo de los cuatro
dias.

Especialmente valorado por los visitantes fue la
posibilidad de disfrutar de la sidra de llagares poco
habituales, y la curiosidad despertada por los palos
de fuera de Asturies, como La Sanabresa, hizo que
practicamente desapareciesen sus botellas a lo lar-
go del primer dia, lo que disminuyd sensiblemente
el nimero de llagares presentes el resto del Certa-
men. Pero eso no fue mayor problema, no tenemos
constancia de gue ninguno de los asistentes fuese
capaz a probar tan sigquiera la mitad de los palos
disponibles...

Mientras la sidra seguia corriendo, los asistentes
pudieron acercarse a disfrutar del plato especial
del dia: tortilles salones, tortos, picadillo o fabada,
segun el dia, o a comprar el | Sellu Conmemorati-
vu de la Primer Sidre L’AAu, a probar los quesos
de la D.O. Gamonéu, que nos ofrecia la Queseria
D’Onao, 0 a comprar un recuerdo entre la oferta de
libros y artesania expuesta en los diferentes stands.
Aprovechando el buen tiempo que, este afo si
nos acompafo, muchos simplemente decidieron
disfrutar de la sidra al sol, escuchando tranquila-
mente la musica de las distintas actuaciones, pero
muchos otros se apuntaron a participar en las mul-
tiples actividades que, a lo largo de los cuatro dias,
no dejaron un minuto libre para el aburrimiento.

) {

Sidreria - Marisqueria
Aoegla, Argenting, 7 La Calzada
Teléfonn 985 32 62 35 33212 GIION
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Los ganadores del
Fotomaraton Sidreru
recibieron su peso en
sidra Alonso.

Ademas de un lote de revistas LA SIDRA y uno de los
magnificos libros donados por la Gran Enciclopedia
Asturiana, Jenifer Arguelles, (en la categoria de se-
meya mas artistica) Valentin Seoane (en la de la mas
prestosa) y Carlos Suarez (la mas sidrera), los gana-
dores del | Fotomaratdn Sidreru ganaron su peso en
sidra. Por una vez, no habrian lamentado pesar mu-
cho mas...

Las muestras de toneleria
de la Carpinteria Hnos.
Arguelles nos mostraron
los secretos de los
toneles.

Una reparacion en directo de un tonel dafado vy la
construccion completa de otro centraron las exhibi-
ciones de toneleria en las que pudimos conocer en di-
recto una de las facetas menos conocidas del proceso
de fabricacion de la sidra.

Samuel Menéndez
Trabanco nos presento
personalmente su
Sidra de Manzana
Seleccionada.

El jueves 21 se pudo disfrutar de la tastia que Traban-
co ofrecid de la nueva cosecha de su Sidra de Man-
zana seleccionada. Samuel Menéndez Trabanco nos
ayudo con sus explicaciones a reconocer todas sus
caracteristicas y asi poder disfrutarla mejor.
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PRIMER _
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Il Certame Agroalimentariu Nacional

La |l Asturianada y
Sidre reunioé a alguna
de las mejores voces de
Asturies.

Con la presentacion de Llabana y las intervenciones
de Ismael Tomas Montes, José Manuel Collado, Belén
Antén, Odon Garcia, Maria Llatores y el gaiteru Llorian
Garcia, la Il Asturianada y Sidre puso la primera nota
musical al Certamen.

La actuacion de Taranus
rompio moldes.

La inesperada fuerza del grupo de folk-rock Taranus
marco el ritmo de la primera noche, con una propuesta
poco habitual que mezcla la tradicion asturiana con
ritmos mucho mas heavys, una combinacion interesante
que sorprendid, gustd y animo a los presentes.

Galeria Semeyes en:
www.lasidra.as

“w)"q resta_u ra n@e
sidreria
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Las conferencias
pusieron el toque
académico al Certamen.

Por que la sidra no sdélo es beberla, tuvimos la opor-
tunicad de conocer mejor lo nuestro a través de las
charlas de Xaviel Vilareyo Villamil (La sidra n'Asturies
de Santiyana) y David M. Rivas Infante (La sidra na
tradicion asturiana)

El nuevo trabajo
discografico de Héctor
Braga, en primicia.

Caminos del Mundu, Ways of the world, es el nuevo
trabajo de Héctor Braga, que los asistentes a la Primer

Sidre 'AAu tuvo el privilegio de escuchar en directo en
la mafana del domingo.

Los quesos de Gamonéu
volvieron a estar en la
Primer Sidre IPAnu.

De la mano de la queseria D’Onao pudimos disfrutar
de unos riquisimos quesos con Denominacién de Ori-
gen Gamonéu y, como novedad de este afio, del arroz
con leche casero D’Onao.
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Xosé “Pandiella”, un
homenaje merecido

Quisimos agradecer a Pandiella su labor difundien-
do el mondlogo vy la cultura asturianos y, ademas de
nuestro sincero aplauso, le entregamos una tradicio-
nal xarra de sidra, un lote de libros de la editorial GEA,
revistas y un pomar nuevo.

Aprovechamos la ocasion para reclamar (sin muchas
esperanzas) el reconocimiento oficial por parte de las
instituciones asturianas de quien consideramos un
personaje histdrico dentro de nuestra cultura tradi-
cional.

El toque de humor lo puso el propio homenajeado,
con sus mondlogos, que quizas supieron a Poco y Nos
dejaron con ganas de mas, y su gracia especial para
hacernos sonreir hasta cuando habla en serio.

- - R R
NS RN ENWBD
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e
i

Bolos y Sidre

La Pefa El Piles arrasd en el | Tornéu de bolos de la
Primer Sidre 'Afu

Tras cuatro dias de emocionantes partidas, la Pefa El
Piles, que jugaba en casa, se hizo con el primer pre-
mio, consistente en 400 €, trofeo y un libro cedido
por la editorial GEA.

Aprovechamos la ocasion para felicitar nuevamen-
te a la Federacion de Bolos Asturiana por desvincu-
larse de la espafola para iniciar una nueva etapa, vy
exigimos, una vez mas mayor apoyo por parte de las
instituciones.a este deporte autdctono.

PRIMER _
SIDRE L'ANU

Il Certame Agroalimentariu Nacional

Las Avellanas

S5O Opeoda

LA SIDRA
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LLIBROS Y
SIDRE

TRES AUTORES PRESENTARON SUS LIBROS A LO
LARGO DEL CERTAMEN.

El Catdlogo de Etiguetas de Sidra Natural fue el
primero de los tres libros presentados durante
estos cuatro dias, y probablemente el que mas
| 1# expectacion despertd, ya que se trata de una obra
1 1 “% : largamente esperada por todos los coleccionistas.
\\\\\\“\ = Su autor, Miguel Angel Garcia Otero, miembro de
1 Sidrastur, nos habld de la organizacion del cata-
logo, de las etiquetas que aparecen en él y del
sistema de fichas que permitira su futura ac-
tualizacion.

El viernes, José Luis Antonio Fidalgo, con la
gracia que le caracteriza, hizo una amena
presentacion del que ya es un clasico: El
Gran Libro de la Cocina Asturiana, una
obra que no soélo redne recetas, sino
gue contiene mucha informacion so-
bre los productos, la gastronomia vy
la cultura asturiana, todo ello ilus-
trado con imagenes de gran cali-
dad.

Durante su intervencion quedd evi-
dente tanto su conocimiento del tema
como lo mucho que con él disfruta el au-
tor.

Finalmente, el sdbado, José Luis Campal Fer-
nandez nos habld de “La sidra vy la poesia, ver-
SOs ensin magaya”, la ultima publicacion de la
coleccion editada por LA SIDRA, en la que po-
demos comprobar la importante presencia de
la sidra y la manzana en la poesia asturiana.

El autor destacd la importancia del indice bi-
bliografico incluido en el libro, que nos per-
mite acceder a informacion mas exhaustiva
sobre el tema.

/
2 Testu: Llucia Fernandez Marqués
Semeyes: Lujé
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Latira salto del escenario.

El grupo de musica tradicional astur bretona sorpren-
did bajando del escenario y tocando su peculiar re-
pertorio en medio del publico asistente.

Su actuacién, en la gue mezclaron magistralmente
tanto instrumentos como melodias asturianas y bre-
tonas, estuvo llena de movimiento y energia.

PRIMER _
SIDRE L'ANU

Il Certame Agroalimentariu Nacional

Tel. 935_771: 5_75
‘Posada de Llanera

Los Xustos animaron a
los asistentes a participar
en sus bailes.

La actuacion de Los Xustos, que se abrid con una tra-
dicional danza a la que invitaron a participar a todos
los asistentes, fue un taller de baile, mas que una ex-
hibicion.

Sobre todo los mas pequefos disfrutaron de esta ac-
tividad, que puso en movimiento a todo el Tendayu.

El' Llavianu
_:_R-.;-I.-f.fuurnn’re Sldrerfu

J-l._u,
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|Que no pare la

musicall

Foi destacable la presencia de musica asturiana na Primer Sidre I'Afiu

LA BANDA DE GAITES VILLA DE XIXON, LA ESCUELA DE
MUSICA TRADICIONAL LA QUINTANA'Y LA BANDINA
LASIDRA PUSIERON MAS MUSICA AL CERTAMEN.

Las actuaciones musicales fueron continuas durante
los cuatro dias que durd el Il Certamen de la Primer
Sidre 'AfAu, pudiendo escucharse desde primera hora,
incluso desde fuera del Muséu.

Las gaitas, como no podia ser de otra manera, fueron
las principales protagonistas, aungue no estuvieron
solas.

La Banda de Gaites Villa de Xixdn, sin sus trajes del
pais por esta vez “por tratarse de una actuacion me-
nos oficial, mas cercana a la gente” pased por el re-
cinto del Muséu del Pueblu d’Asturies, inundandolo de
las mas conocidas piezas de nuestro repertorio tradi-
cional.

Algunos de los miembros de la también xixonesa Es-
cuela de Musica Tradicional La Quintana, se acercaron
también hasta alli con sus instrumentos, para demos-
trarnos en directo o que esta escuela ofrece a sus

alumnos.

Sus instrumentos eran, en este caso, mas variados,
aunque igual de tradicionales en Asturies que lo pue-
de ser la gaita y el tambor.

Finalmente, la bandina de musica tradicional LA SI-
DRA calded el ambiente en numerosas ocasiones a lo
largo de los cuatro dias del Certamen, tocando sobre
todo piezas bailables y con mucho ritmo.

PRIMER _
SIDRE L'ANU

Il Certame Agroalimentariu Nacional
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Semando sidra

EL SABADO 23 SE ENTREGARON LOS ARBOLES QUE
FUERON PLANTADOS EL ANO PASADOY SE REPARTIERON
2.000 SOBRES CON SEMILLAS DE MANZANO

Algunos de los participantes en el plan el afo pasado
-la mayoria nifos, pero no solo- acudieron el salbado al
Muséu del Pueblu d’Asturies a recoger los arboles que
plantaron en el transcurso de la Primer Sidre L’Afu
2010, y que ya estan listos para ser trasplantados.

Los manzanos gue no fueron recogidos por sus pro-

pietarios pasaron a formar parte de una nueva puma-
rada.

El reparto formaba parte del plan pomoldgico de re-

cuperacion de la manzana de sidra asturiana, desa-
rrollado por LA SIDRA, en el que el aflo pasado se
plantaron mas de 300 pomares de sidra -de varie-
dades autdctonas diferentes a las acogidas a la D. O,
para asi preservar la biodiversidad de las especies de
pumar en Asturies.

En esta edicion se repartieron 2.000 sobres con semi-
llas de estas variedades acompafadas de unas senci-
[las instrucciones para sembrarlas en casa.

La entrega de los pumares semaos I'afiu pasau resulto especialmente prestosa

SIDRERIA

e

AY

C/. Rafael Sudrez, 7 » Villalegre - AVILES
Tinos. 985 57 08 26 / Fox. 98557 9019

SIDRERIA

*= g1 . NESTAURANTE
] :'-.-:. :'...- Lriz. 12 N%VA lalt- 653 A1 40 BR
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TASTIES
La sidra a examen

Por que no toda la sidra es igual, ni todos sabemos apreciar todo el
enorme conjunto de matices que una sidra puede presentar, y porque
hay muchos tipos de sidra y derivados de la misma que aun no son lo
bastante conocidas, era imprescindible dedicar un tiempo y un espacio
en esta Primer Sidre 'Afu a escuchar a los expertos y aprender.

Gracias a ellos ahora podemos disfrutar mejor de la sidra, porque cuanto
mas la conocemos, mas la apreciamos.

De la mano de Manuel Garcia Busto,
Joaquin Fernandez, Donato Vi-
lloria Tablado y los llagareros de
Trabanco y J.R. analizamos los
destilados de La Caseria de San
Juan del Obispo, El Salvador,
Los Serranos y Escanciador, las
sidras naturales de JR, Traban-
co , La Sanabresa y Canal, la
sidra de Xelu Panizales y Valve-
ran, la Brut Prau Monga de Vda.
de Angeldn y la Brut Poma Aurea
de Trabanco, Sidra Mayador,
la sidra de mesa del llagar
de Fanjul (Ribanora) y
Valveran y las sidras
alemanas Noll, Jorg
| Stier, Trocken 'y
Aplfelweinkontor.
Ademas, pudimos
asistir a la presenta-
cion de la nueva sidra
tradicional Valveran, de las
bodegas Masaveu.
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A lo largo de estos cuatro dias se presentaron y ana-
lizaron distintos tipos de sidra y destilados derivados
de ella, muchas de ellas muy poco conocidas.

La sidra de Xelu Panizales, fue uno de los productos
gue mas llamo la atencion, por lo poco habitual y por
su calidad.

En el caso de los destilados, como “El Salvador” de
San Juan del Obispo, el de Los Serranos vy el de Es-
canciador, los asistentes apreciaron especialmente
gue alguien les introdujese en una cata guiada, pues
es muy dificil sacar conclusiones claras dado el alto
grado de alcohol. De hecho, en varias ocasiones fue
necesario acortar el tiempo de preguntas, puesto
gue los asistentes se interesaban mucho, sobre todo
por las sidras mas nuevas, que suelen ser dificiles de
encontrar para su consumo en sidrerias.

Respecto a las catas de Sidra tradicional, JR y Tra-
banco fueron presentadas por los propios llagareros,
guienes conocen mejor que nadie sus caracteristi-
cas, y la de sidra Canal corrid a cargo de Joaquin
Fernandez, del grupo de Tastia LASIDRA.

En varias de las catas, como la de sidra alemana, o
las de Brut de Vda de Angeldn y Brut Poma Aurea
se completd el aforo e incluso alguno de los asisten-
tes se gquedaron sin su catavinos.

En la presentacion de la sidra de mesa Ribanora, de
Fanjul, pudimos constatar que la gente aun desco-
noce un poco la este tipo de sidra, pero en general
despertd interés y les parecid una sidra adecuada
para acompanar las comidas, interesandose sobre su
comercializacion.

La sidra tradicional Valveran se presentd a todo el
publico, leyéndose una nota de prensa enviada por
la Bodega Valverdn. A los asistentes a la cata les ex-
trafd un poco la forma de la botella y su etiquetado,
idéntico al de la sidra de mesa Valveran, pero todo
quedod claro cuando Manuel G. Busto nos explico
gue esta es una sidra que sirve para las dos cosas,
lo que pudimos comprobar sirviéndola escanciada
y en copa.

Durante las catas no solo se explicaron las carac-
teristicas organolépticas de las diferentes sidras y
derivados, haciendo incapié en sus diferencias, sino
gue se resolvieron dudas respecto proceso de ela-
boracién vy la crianza de los distintos productos.
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PRIMER _
SIDRE L'ANU

Il Certame Agroalimentariu Nacional
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SIDRACRUCIS'T1

LA MAYOR PRUEBA DE RESISTENCIA
SIDRERA...Y DE CAPACIDAD DE
DIVERSION.
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Otru anu, otru Sidracrucis, otra
llocura de xente, de folixa,

de dir de sidreria en sidreria,
cuasi ensin fuelgu, a por otru
culin y ofru pinchu y ofru culin
y ofru canciu y ofru culin y otru
y ofru y oftru... Sélo pa los mads
atrevios.
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Queriemos cellebrar la Selmana Santa al mas puru estilu asturianu, ello ye, con muncha

sidra y mas xaréu.

Pa ello convoquemos a los sidreros y sidreres con mas ganes de folixa, metimoslos nun
par d’autobuses, requémoslos con abondosa sidra y pinchinos, acompanémoslos con
gaiteros, un par d'espichesy catorce sidreries y jvoilaj salionos un Sidracrucis. Si nun viniste,
sentimoslo, porque estes coses nun se repiten mas qu’una vegada al afu.

Sidre, pinchos, musica asturiana... y munches ganes de pasalo bien.

SALIDA: a las doce del mediodia.
LLEGADA, a partir de las diez de la noche
REcoRrrIDO: quince sidrerias,

INTENCION, beber sidra en todas.

OBJETIVO: conseguido.

La prueba de resistencia sidrera mas dura del afio
finalizd sin apenas bajas, pero con mucha fiesta.
Dos gaiteros acompafaban este afo a los esforza-
dos sidracrucistas, que no se quedaron cortos a la

hora de cantar e incluso de bailar.

Destacar la valiente presencia de numerosos sidra-
cruceros de fuera de Asturies, que tomaban con-
tacto con nuestra cultura sidrera entrando direc-
tamente de lleno en uno de los eventos que mas
resistencia sidrera requieren. Sobre todo a los ga-
llegos parece interesarles especialmente esta for-
ma de celebrar el Viernes Santo.

El procedimiento fue el habitual a lo largo de los Ul-
timos afnos: de sidreria en sidreria, siguiendo al guia
y disfrutando tanto de la sidra como de los gene-
rosos pincheos con los que los chigreros acompa-
fAaban la misma.
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¢Esti culin pa quien?

Los dos grupos en los que se hizo necesario di-
vidir el evento -por evidentes motivos de espacio
y organizacion- salieron respectivamente hacia las
sidrerias del Barriu la Sidra (en Xixén) y el Real Ca-
min de la Sidra (en Cualloto) cruzandose al medio-
dia en Norefa, donde, ya todos juntos, tuvo lugar
la espichona, aunque para entonces el hambre ya
se nos habia quitado con los magnificos pincheos
de las sidrerias... da igual, para beber sidra, hay que
comer, y sidra se seguia bebiendo. El ambiente, yva
animado desde casi el principio, alcanzd aqui sus
niveles mas altos, con bailes del pais, musica y can-
ciones -el Chalaneru amenaza seriamente con con-
vertirse en el himno del Sidracrucis, desbancando
al “Xermanin echame un culete” gracias a la nutrida
presencia del Naldn los ultimos afios- La ley anti-
tabaco obligd a muchos a salir a la calle, y a los
camareros a sacar los culinos fuera, con el natural
resultado final que puede apreciarse en la foto que
abre el articulo: la calle totalmente tomada por los

participantes del Sidracrucis.

Por la tarde, cada grupo visitd las sidrerias a las
qgue no habia ido por la mafana, hasta la hora mar-
cada para nuestra triunfal entrada en el recinto del
Pueblu de Asturies. Lastima que para entonces los
gaiteros ya estaban a punto de rendirse y nuestra
entrada quedd un poco difuminada entre el resto
de los asistentes a la Primer Sidre 'Afu.

Por supuesto, en la Primer Sidre continud la barra
libre de sidra vy la fiesta fue a mas, si cabe, al unirse
a las actuaciones del Certamen.

Reconocemos, eso si, que la cena con fabada po-
dria ser algo excesiva a esas alturas, pero gracias
a lo buena gque estaba entrd bien, rematando a lo
grande una jornada apotedsica.

\/
Testu:Llucia Fernandez Marqués
Semeyes: Xurde Margaride
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XV Festival
de la Sidre

La
Felguera
acaba
cola
siare.

Los 5.000 llitros de sidre preparaos pal festival, llegaron a escosase a primeres hore:s

Per segundu anu consecutivu, el sol fo'l segundu protagonista -dempués
de la sidre- del XIV Festival de la Sidre de La Felguera y miles de
llangreanos y visitantes ocuparon el céntricu parque Dolores Fernandez
Duro nel ya tradicional eventu sidreru qu'analmente entama la Socieda
de Festexos y Cultura San Pedro. La participacién foi tala qu’a piques
tuvo de quedar escaso la sidre, escosandose los 5.000 llitros preparaos a
lo llargo la tardi.
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de Lo
Felguera

El bon tiempu

y la bona sidre
afraxeron a miles
de presones a La
Felguera
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C/ Fernandez Duro, 9 - LA FELGUERA
TIE 984 182 393
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XV Festival
de la Sidre
de La
Felguera

Dende el quioscu de la musica del Parque Dolores
Fenandez Duro, y cola presencia de Dofa Esther
Garcia, Alcaldesade Presidentadel limo. Ayuntamientu
de Llangreu, Don Abrahan Montes Zapico, presidente
de la Sociedad de Festejos y Cultura San Pedro vy
Don César Movilla, Alcalde del IImo. Ayuntamientu
de Norefa, tuvo llugar I'actu oficial d’apertura de les
XV Xornaes de la Sldre Natural de Llangréu, en La
Felguera. Yera el mediudie del sabado 16 d’abril, y un
sol rescamplante anunciaba que esti aflu tampoco se
suspenderia (como pasd va dos anos) el Festival por
mor de la lluvia.

De magar esi momento, los echaores entamaron a
alzar el brazu nos sos respeutivos puestos vy el Parque
Dolores F. Duro de La Felguera tornd a anubrise de
sidra.

La asistencia, otra vegada, multitudinaria, enlle-
no el parque de primer hora de folixeros con ganes
d’esfrutar de la sidre disponible

Los 16 llagares collaboraores nel eventu, El Pilofu,
Fonciello, Arbesu, Orizén, Alonso, Viuda de Angeldn,
Estrada, L Argayon. Viuda de Corsino, Acebal, J. To-
mas, Frutos, Pinera, Zapatero, Roza y Vallina, fueron
los encargaos d’apurrir los miles de llitros de sidra pa
que pudiere ser esfrutada polos munchos vecinos vy
allegaos qu’acudieron al actu.

Sicasi, o la sidra yera poco o les ganes yeren munches,
porgue entre les doce y cuartu la mafad vy les cuatro la
tardi, acabdse cola sidra.

De xuro el desaxerdu bon tiempu echd un gabitu a
que se bebieren en cuatro hores los mas de cinco mil
llitros que los dieciseyes llagareros ufiertaben, pero el

Residencia Gerialrica

Nuestra Senora del

AMPARO

Visitenos sin compromiso

[1f, 988 65 D0 15 - Tuilla {(Langreo)
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La calidd de la sidre
fol mui valorada

polos asistentes.
Arbesu gand'l
premiu’l xurdu y
Fonciello’| popular.
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principal responsable de la escasez -non solo de si-
dra, sinon d’empanaes, bollos prefaos y demas- que
fizo que tuvieren a pigues de guedar ensin esisten-
cies anates de la hora de preslle de los stands, fo'l

XV Festival
de la Sidre
de La
Felguera

I T1 Li
|I-! I\I'i
-l

L‘ lﬂ

-

propiu ésitu d’asistencia que tuvo el Festival, que ca
aflu aconceya a mas visitantes nel Felguerin parque
Dolores Fernandez Duro.

El sistema de furrulamientu d’esti Festival de la Sidre
yera el gque ya vien siendo avezau nestos casos: previu
pagu de 3,5 euros “por comprar el vasu de sidra” -col
correspondiente llogotipu de la edicion- podia bebe-
se, fasta les cuatru la tardi, tola sidre que se quinxe-
re, a escoyer entre los 16 llagares participantes, que
se disputaben los entitulos a la meyor sidra, premios
otorgaos respeutivamente pol xurau popular y pol
xurdu profesional, compuestu por los Srs. Juan Cas-
callana Fdez, Ceferino Cuervo Roces, José M. Fdez
Arduergo, Urbano Suarez Garcia y Pedro |. Castrillo
Nufo, presidente, siendo atendidos por el escancia-
dor, Sr. José Lopez Fdez.
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La tardi
reservose pal
LVIIl Concursu
Nacional
d’'Escanciadores

Arriendes de la preba popular de sidre, dempués
de les cuatru la tardi, cellebrose’l que tien la me-
recia fama de ser el concursu d’echaores mas an-
tiguu del pals, y que ya va na menos que pola so
cincuentayochoava edicion: el Concursu Nacional
d’Escanciadores de Sidra’.

Anantes esti Concursu avezaba cellebrase demien-
tres les Fiestes de San Pedro, en Xunu, pero va unos
afos que se tresllado al mes d’abril, pa coincidir co-
les feches del Festival de la Sidre.

Esti concursu que, amas de ser de los mas antiguos,
ye tamién de los primeros del afAu puntuable nel
Campeonatu d’Escanciadores d’Asturies, tien dos
estayes estremaes, darréu que premia por separtao
a los meyores echaores de categoria xeneral -corres-
pondiente a toa Asturies- vy a los de categoria llocal,
pal conceyu Llangréu.

Aungue el nivel tuvo tan altu como tamos avezaos
nestos concursos, pudieron vese dalgunes cares en-
forma nueves pente los participantes, tratando de
facese un espaciu propiu xunta los mas veteranos
nel tema.

Na primer categoria resultaron ganaores esti anu
Henry Gonzdlez (de la Sidreria EI Otru Mayu, en
Xixdén), Loreto Garcia (de les Sidreries Manolo Jalin
y El Madreferu, La Pola Sieru) y Aly Moncayo (de la
Sidreria La Cata del Milan, Uviéu.)

D’entre los echaores llocales, quedaron los primeros
clasificaos lvan Fraile (Sidreria La Noceda, Sama)
Pancho (Sidreria Melliz) y Sergio Montafés (de la Si-
dreria El Jardinero, de Llangréu)

XV Festival
de la Sidre
de La
Felguera
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Henry Gonzdlez
fo’l primer
clasificdu no
Categorio
xeneral
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Arbesq y
Fonciello, los
meyores palos

La decisién del xurau calificador
considero la de Arbesu la meyor de les
selce sidres presentaes. En desacuerdu
con ellos, el publicu asistente prefirio la
de Fonciello.

Nun hebio quorum. Una vuelta mas los espertos tas-
tiadores de sidra nun valoraron de la mesma mena
la sidre que’l publicu asistente al Festival, siendo dos
llagares estremaos los escoyios comu meyor sidre
pOr unos y otros.

Los votos resultantes de los frecuente vaivenes de
los sidreros “amateurs” de un puestu a otru, preban-
dounos culinos de sidre de los selce llagares que
se presentaben a concursu (delles vegaes caun, en
munchos casos) dieron comu ganaora a la sidre del
Llagar de Fonciello, por ser, en xeneral, la que mas
yos prestaba.

A la escontra, les valoraciones del Xurdu de profe-
sionales apreciaron mas positivamente les caraute-
ristigues de la sidre apurrio pol Llagar d’Arbesu, a la
gue consideraron la meyor pol so arume, presencia
y tastu en boca.

Entrambos reconocimientos foron recibios con sa-
tisfacion polos miembros de los respeutivos llagares,
gue curiosamente repiten les mesmes valoraciones
del afu pasau, nes gue tamién resultaron ganaores
pol xurdu y pol publicu los llagares d’Arbesy y Fon-
ciello respeutivamente..

\
Testu : Llucia Ferndndez Marqués
Semeyes: Lujo Semeyes
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Al festival acudid enforma moceda, y pasolo de cine.

XV Festival
de la Sidre
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Nesta ocasién llevaron la so sidre fasta la Felguera
los llagares dEl Pilonu, Fonciello, Arbesu, Orizdn,
Alonso, Viuda de Angelén, Estrada, L' Argayén,

Viuda de Corsino, Acebal, J.Tomas, Frutos, Pinera,

de La
Felguera

Zapatero, Roza y Vallina. Un xurdu especializu did
como vencedora a la Sidra d’Arbesd, demientres el
pUblicu decantdse por Fonciello.

CAFE del Estanco

Baldomero Alonso, 27
33930 - La Felguera - Langreo
TIf.- 985 673 221

r
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HESTAURANTE, LLAGAR, SIDKERIA

Organizacion de todo tipo de eventos
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sidre a esbardiar!
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L'orbayu ocasional nun desmerecio
la Xl Prelbba de |la Primer Sidre en
Gascona y la cai atarraquitdse

de xente. Esti anu el votu popular
escoyo La Nozala y I'oficial repitid
con Trabanco.
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Gascona

isidre y xente a esbardiar!

Comu ca anu Gascona sosprende, La cai mas sidrera
d’Uviéu, tamién conocida como el Boulevard de la
Sidre, cellebro la Xl Preba de la Primer Sidre de la
temporada.

Esta preba, que ya ta perafitada como tradicional
primer gran cita de la temporada, dientro de los con-
cursos sidreros, aconceya a los llagares gu’abastecen
a les sidreries del ya nomau. Boulevard: Canal, Cor-
tina, El Gobernador, Herminio, Foncueva, Fonciello,
Trabanco, La Nozala, Los Angones, Menéndez, Mu-
Aiz, Orizdn, Roza y Vallina.

Cita obligada pa sidreros -carbayones o non - la XlI
edicion de la Preba de la Primer Sidre de Gascona
nun quedd deslucia pola lluvia -que los presentes re-
sistieron ensin el mas minimu esmolecimientu, qu’al
fin y al cabu esto ye Asturies- vy foi un auténticu es-
pectaculu sidreru na que la xente apind la cai como
un riu humanu demientres les cuasi tres hores que
durd na preba.

Hebio sidre pa tolos gustos, pero finalmente nes vo-
taciones. trunfaron Trabanco (Tastia oficial) y La No-
zala (Tastia popular).

Comu nun podia ser d’otra miente, LA SIDRA tamién
tuvo presente con un stand propiu al que s’averd xen-
te abondo, pa soscribise o cenciellamente informa-
se sobro la revista. Nesti puntu, amas d’informacion,
podien topase numberos atrasaos de la revista, Ili-
bros sidreros y pebides con instrucciones de planta-
cion pal nuesu plan pomoloxicu.

LA SIDRA Numberu 89
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La Nozala la meyor pal publicu y
Trabanco pa los espertos

Dende va doce anos los llagares con presencia nel Bu-
levar de la Sidre participen nesti eventu, que reconoz
a la meyor sidre por partia duple: por votacion popu-
lar, ello ye, por decision de los que fueron por llibre pa
prebar la sidre, y por tastia oficial, na que reconocios
tastiaores de sidre evalUaron los palos presentaos a
concursu y seleicionaron la gue meyores carauteristi-
gues presenta en cuantes a arume, presencia en vasu
y saborgu.

Nesti casu, los primeros decidieron na votacién po-
pular que la sidra La Nozala fore la ganaora, siendo la
primer vegada qu’esta sidre algama esta reconocen-
cia en Gascona, premiu que cellebraron con gran xa-
reu los partidarios de La Nozala. Pel so llau, Trabanco
gano la tastia oficial, siendo I'Unicu llagar que consi-
guid puntuar comu meyor sidre en toles ediciones de
la Preba de Gascona.

De fechu, nos dos aflos caberos Trabanco algamare
sendos dupletes, al llograr el primer premiu tantu na
tastia oficial comu na votacion
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Semeyes: J. Eloy

La Preba de la Sidre de Gascona, ye agora mesmo
uneventu sidreru de primer categoria y referencia
obligad pa los amantes de la sidre.

Gascona
iye muncho!
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Welcome 10
Asturies

UNA REPRESENTACION DE LLAGAREROS
ESTADOUNIDENSES VISITA ASTURIES PARA CONOCER
NUESTRA SIDRA

Dentro de las actividades destinadas a dar a conocer internacionalmente la
Sidra Asturiana que se estan desarrollando desde LA SIDRA, hemos hecho
de guias para Sharon y Craig Campbell, propietarios de Harmony Orchards,
llagareros y productores de manzana de sidra en el estado de Washington.
Los estadounidenses quedaron asombrados de nuestra cultura sidrera, de la
gue desconocian practicamente todo.
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Craig Campbell intentd echar sidra, con bastante éxito

Sharon y Craig llegaron a Asturies casi por casuali-
dad, cuando ya estaban finalizando su viaje por las
zonas mas sidreras de Europa en el que se estaban
informando tanto de las distintas sidras como de sus
formas de produccion y de cultivo de manzana.

Normandia, Bretafia, Pais Vasco... Nunca habian oido
hablar de la sidra asturiana, asi que solo a ultima hora
y gracias a nuestro contacto internacional decidieron
dedicar un par de dfas a conocernos.

Dos dias no son mucho para ensefar a alguien nues-
tra cultura sidrera, pero desde LA SIDRA nos lo toma-
MOS Muy en serio y creemos que fue suficiente para
gue, al menos, se hicieran una idea de lo que la sidra
significa para los asturianos.

Su conclusion fue fulminante: los asturianos estamos
locos por la sidra, este es un pais magico que no se
parece a ningun otro sitio y llevamos sidra en lugar de
sangre en las venas. Eso solo en dos dias, y sin acudir
a ninguno de nuestros magnificos eventos sidreros.

Les costaba creer el alcance de la cultura sidrera, la
generalizacion del consumo de sidra y la diversidad
de edades de los consumidores, asi como la abundan-
cia de pumaraes, llagares y sidrerias.

“Me gustaria visitar ese evento écuando es?” Pregun-
taba Craig, seflalando unas imagenes de una romeria,
en el Museo de la Sidra. La respuesta del guia “tres o
cuatro veces cada fin de semana, durante el verano”
no les dejo indiferentes...
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Visita al llagar de Trabanco en Llavandera. Xixon
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De Llagares y pumaraes

Los representantes de Harmony Orchards visitaron les istalaciones de AACOMASI, una
pumara n‘exe y delles tradicionales y los llagares de Trabanco, JR y Menendez

En una ruta que tratd de ser lo mas completa posible
(teniendo en cuenta lo escaso del tiempo) el primer
dia llevamos a nuestros amigos a conocer el Museo
de la Sidra de Nava, las sidrerias de sus alrededores
(les llamo muchisimo la atencién su abundancia vy la
gente joven tomando sidra por la Plaza) y los llagares
de Trabanco y J.R donde, bajo la direccion de los pro-
pios llagareros, probaron sidra de distintos toneles vy
se informaron de todo sobre la produccién de sidra
asturiana.

Las pruebas de sidra y la cena en Les Ruedes (Altu
I'Infanzdén) se alargaron hasta tarde, el primer dia, lo
gue nos obligd a bajar el ritmo el dia siguiente.

En AACOMASI (Asociacion Cooperativa de produc-
tores de productores de Manzana de Sidra) Craig
pudo preguntar todo lo que quiso sobre los sistemas
de plantacion, cuidado y recogida en nuestros puma-
res, y acompafados por ellos visitamos algunos ejem-
plos reales de pumaradas. Otro llagar, el de Menéndez
esta vez, completd las visitas a productores de sidra,
y la cena en Tierra Astur fue la despedida. Quisimos
llevarlos a recorrer sidrerias por la tarde, pero ya no
guedaban fuerzas...

La gastronomia asturiana también despertd su inte-
rés, y a lo largo de estas jornadas conocieron nues-
tros quesos, llampares, tortos, picadillu y como no, la
fabada.

Visita al llagar de JR en L'Infanzon. Xixon
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Les pumaraes Harmony, que Sharon y Craig tienen
ente los rios Tieton y Naches, nel Estau de Washing-
ton, non solo producen mazana de sidre, sinon tamién
de mesa, pera, piescos y zreces. Siendo la tercer xe-
neracion de productores -dende’l 1940- hai 20 afos
el llanteru entrd nun programa de cultivu organicu del
que tan mui argullosos. an organic farming program
over twenty years ago.

Destinen alrodiu de 40 variedaes de mazana y pera
pa la so sidre y el so perry, que comercialicen comu
Tieton Cider Works y gu’ufre cuatru variedaes de si-
dre: Blosson nectar cider -nectar de flor de pumar,
estra dolce- Harmony reserved cider - el so reserva-
Tieton blend cider y Wild Washington apple cider -la
mas fuerte- toes elles con una gradacion d’entre 6,4 y
6,9 graos d’alcool.

El consumu de sidre ye dagué rellativamente reciente

Siuldreria

Marisqueria

¢l Teodoros Cuesla, 1 (Frenie Diarie El Comercio)
Toléfono: 985 34 B8 19 GRION

y escaso nos Estaos Xunios, en xeneral, y nel Estau de
Washington, en particular.

Sicasi, hebio una domina dorada na que la sidre yera
cuasigue la Unica bébora disponible na fastera del Tie-
ton, por mor de problemes na salubrida del agua, vy
dabase-yos daba sidra fasta a la reciella. La famosa
Llei Seco find cola tradicién, y agora estos llagare-
ros lluchen por recuperar el vezu del consumu habi-
tual de sidra, oxetivu que se planteguen mui en serio,
comu demuestra esti percorriu peles fasteres sidreres
d’Europa.

Esperamos que la visita a Asturies yos fuere d’aida vy
gu’esfrutaren de la so estancia lo bastante comu pa
querer volver con mas tiempu. Craig, Sharon, espera-
MOSVOS.

v
. Testu y Semeyes: Llucia Fernandez Marqués
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De sidra por
La Rioja

La Rioja es tierra de buen vino, pero en los Ultimos
anos también se puede encontrar sidra asturiana.
Estos son algunos de los locales donde sirven
nuestra bebida patria, y en todos los casos con

gran éxito.

Centro Asturiano de La Rioja

Calle Lardero, 39, Logrofo.

La sidreria es el lugar de encuentro de la comunidad

asturiana en La Rioja, y de ella se encargan Puri, en
la cocina, y Cheres, en la barra. Ofrecen sidra El Go-
bernador, que se puede acompafar con unes anda-
rigues, bigaros, chorizos a la sidra, quesos asturianos,
tortilla y una empanada de bonito famosa en toda la
ciudad. Ademas, los fines de semana se puede disfru-
tar de la sidra en una cena tranquila o con una exce-
lente mariscada.

Cafeteria Jaspyr

Calle Somosierra, 24 bis, Logrofo.

Elisa y Gemma son las propietarias de este local de
vinos y tapas, con una clientela joven, en el que, va
desde que abrieron, tienen sidra de Quelo y El Go-
bernador. Las tapas mas demandadas son su pastel
de puerros, los huevos rellenos, las setas, las cazueli-
tas y el picadillo con huevos, que agui llaman riojanito.
También nos comentan que los hosteleros del barrio
dedican cada jueves a pinchos vy tapas de una comu-
nidad autdnoma espanola.

Café Bar Bola 8

Calle Beratua, 38, Logrofo.

Alfonso, su propietario, sirve sidra El Gobernador. Se
trata de un establecimiento en el que se entremezcla
una clientela familiar con grupos de jovenes aficiona-
dos al billar y los juegos de mesa. Su tapa mas solici-
tada son los mejillones con salsa de tomate, aunque
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también se preparan calamares, anchoas, tortilla, pin-
chos variados y por las noches se dan cenas.

Bar Cid

Travesia de Laurel, Logrofio.

Es uno de los grandes clasicos de la zona de Laurel.
Su propietario, César Toro, lleva 27 afilos con un nego-
cio al que acude todo tipo de gente, desde familias a
cuadrillas de amigos. Es el tipico bar de vino y tapas
aungue también ofrece, con mucho éxito, sidra de
Trabanco. Su tapa de setas a la plancha con la salsa
de la abuela, servida por Ovidio y Lucia, es famosa
en toda La Rioja y casi obligada cuando se sale por
Logrono.

47

Bar Sierra de La Hez

Travesia de Laurel, 2, Logrofio.

Es otro de los grandes clasicos de Laurel, frecuenta-
do por clientes de todo tipo y de todas las edades.
Su propietario, Miguel Angel Ruiz, lleva establecido
veinte anos y define el local como una tasca de vinos,
en la que también tiene sidra de Quelo, que queda
perfecta con sus mejores tapas de salmodn, cecina y
encurtidos (aceitunas, pepinillos, banderillas, etc.)

Cafeteria Restaurante Maximo Conde

Plaza Dofa Hermesinda, 2, Villamediana de Iregua.

Se trata de un negocio familiar, a cuatro kildmetros
de Logrofo, vy especializado en comidas y dulces ca-
seros que, ademas del local, también se pueden en-
cargar para el domicilio. El gerente, Javier Ballesteros,
dispone de sidra Menéndez, junto con una cuidada
bodega de vinos internacionales y una surtida barra
de pinchos, en la que la estrella son los morros de
cerdo, y sus raciones mas especiales los caracoles, los
calamares y las navajas a la plancha.

\/
. Testu y Semeyes: Donato Xuaquin Villoria Tablado
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AXENDA

ESPICHES Y MERCAU

FESTIVAL DE LA SIDRA EN

TRADICIONAL EN CARRIO. Les LLAVIANA. Una de les mas des-
fines de selmana del 20, 21, 22 y 27, tacaes folixes sidreres de les que
28, 29 de Mayu, espicha. El 21 de se fain na capital del Altu Naldn.
mayu, ademas, Mercau tradicional. 4y 5 de Xunu

MARTES DE CAMPU... PER
GASCONA. El Bulevar de la si-
dre convoca’l martes de campu
a tomar sidre pelos sos estable-
cimientos.14 Xunu

DIA DE LA SIDRA DE
ESCALANTE. Na antigua
Asturies de Santillana,
recuperando la tradicion
sidrera. Xunetu

IV ANIVERSARIU DEL BARRIU
LA SIDRA. La popular zona
sidrera de XIxon cellebra esti
mes el so cuartu aniversariu. 26
y 27 de Mayu.

XV FESTIVAL DE LA SIDRE
CASERO DE SARIEGU. Un
de los concursos de sidre
casero de mayor tradicion.
Xunu

SIDRERIA

C/RioSela, 7. 3321 0-Gijdn, Asturias,
Telf; 385384008
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SIDRERA

SEMANA DE LA FLORA- CARMIN DE LA POLA. IV CONCURSU D’ECHAORES TIERRA
CION DEL MANZANO 2011 Referencia folixera de primer | ASTUR. El mas concurriu y un de los
MenUs sidreros vy visites orde, que tien na sidre la so meyor dotaos econdmicamente de los
guiaes per tola Comarca la masima espresion, Xunetu Concurso d’Echaores, puntuable pal
Sidra. 14 al 16 de Mayu campionatu asturianu. Xunu

XXXV FESTIVAL DE LA SIDRA EN NAVA. Onde, TOUR DEL LLAGAR. Entaméau por LA
amas de poder prebar la meyor sidre naveto del SIDRA- Ensame Sidreru- costitui xunto
momentu tendra llugar la cellebracién del mas col Sidracrucis un de los eventos impres-
famosu de los concursos d’echaores de sidre. 8 al 10 cindibles nel panorama sidreru asturianu.
de Xunetu Xunetu
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La mejor fabada del
mundo

Casa Chema consigue el titulo por la fabada de
Joaquina Rodriguez

La mejor fabada del mundo se come en Casa
Chema. Lo dicen los expertos gastronomos
del jurado del Primer concurso
culinario “La mejor fabada del mundo”,
celebrado en Villaviciosa, convocado
por el Ayuntamientu de Villaviciosa, la
Comarca de la Sidra y Gustatio.

Desde que gand el premio la
fabada de Joaquina Rodriguez,
tiene casi su propio club de

fans; de hecho cuenta con
una pagina web -www.
lamejorfabadadelmundo.
com-y un video que refleja
su preparacion colgado en

youtube, que se acerca a
~. las cuatrocientas
visitas.
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Un total de diecinueve cocineros y cocineras presen-
taron sus fabadas a este concurso, cuya repercusion
no era previsible para los ganadores del mismo.

“Ya habiamos ganado algun concurso, de pinchos,
pero no es lo mismo, incluso el reconocimiento de
los clientes es distinto, mas entrafable, porque la fa-
bada es algo nuestro y es mucho mas importante”
declaran orgullosos.

Lo cierto es gque la calidad de todas las fabadas fue
altisima. Estuvo muy refido, pero finalmente fue este
restaurante, situado en Les Caldes, el que se alzd
con el galarddon y cuya fama trae visitantes incluso
desde fuera de Asturies, exclusivamente a probar la
mejor fabada.

Dicen que su secreto esta simplemente en los ingre-
dientes -el embutido es de Belmonte de Miranda,
elaborado especificamente para Casa Chema, vy la
faba, de Villavaler (Pravia)- y el carifio y amor con los
que, desde temprano por la mafiana, Joaquina pre-
para su fabada a diario, como si fuera para concurso.

Suponemos que la experiencia de esta cocinera,
que lleva cocinando desde los dieciseis anos, y que
aprendid a hacerlo de la mando de Dorina (Casa
Ovidio) en una cocina de carbdn, tendra también
bastante que ver.

Crrtra. Soto de Ribera a Caces

Para quien se anime a intentar cocinarla, la receta la ) ]
pueden encontrar en www.lamejorfabadadelmundo. I:_L-FIS '-':-H|da':'i_:l
com, y para los que prefieran ir directamente a Casa TIf 985 79 82 00
Chema, pueden encontrar toda la informacidén sobre it e sl
este establecimiento en www.casachema.com.
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LuJO SEMEYES

La sidra espumosay la de
nueva expresion sorprenen
en la Comarca de la sidra

Las jornadas gastrondmicas de la“Semana de la Floracién del
Manzano” se cierran hoy con mas de 2000 botellas vendidas

Les desplicaciones del llagareru foron seguies con muncha atencion polos asistentes a la preba.

Mas de veinte restaurantes de Nava, Villaviciosa y Co-
lunga han ofrecido durante el primer fin de semana
de mayo menus especificos que tenian como nexo de
unién la manzana, con platos tan sugerentes como el
pastel de centollo con mahonesa de manzana, la ter-
nera rellena de ibérico y manzana, o la manzana asada
con crema de canela y helado de limén.

La mejor armonizacion posible con estos platos la
ofrece sin duda alguna la sidra, siendo en este caso
por primera vez la Sidra de Asturies con D.O. la que
estuvo presente en todas las mesas de todos los res-
taurantes.

Hubo quien ofrecid sidra natural tradicional, pero en
lineas generales muchos establecimientos apostaron
por ofrecer las sidras espumosas y las de nueva expre-
sion, que han sido en realidad las grandes triunfadoras
ya que su degustacion se puede realizar en locales no

acondicionados para el consumo de la sidra, lo que
estd permitiéndoles ganar cuota de mercado progre-
sivamente. Sin ir mas lejos, ahora mismo la Sidra de
Asturies se esta sirviendo por copas en algunos de los
locales mas de moda de Madrid, apareciendo en la pi-
zarra al lado de prestigiosas bodegas como Vega Si-
cilia, Emilio Moro o Sierra Cantabria. Esto implica que
algo estd cambiando y que al igual que practicamente
la mayoria de vinos presentes en los establecimientos
hosteleros cuentan con Denominacion de Origen, co-
mienzan a tener su hueco en el panorama estatal las
sidras con figura de proteccion.

Dentro de la “Semana de la Floracion del Manzano”,
la Denominacién de Origen sorted 50 lotes entre to-
dos los comensales, que incluyen tres botellas de sidra
DOP, un manual de la Sidra de Asturies y un cartel
con las variedades de manzana de la DOP Sidra de
Asturies.
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4° aniversario del Barrio

De La Sidra

La asociacién de hosteleria de El LIano celebrara su
cuarto aniversario con el tradicional pregén y espicha.

Miguel Angel Concha Estrada.

Presidente de El Barrio De La Sidra.

¢Cudl es el programa previsto para el cuarto aniver-
sario?

Nuestro tradicional pregdn, chupinazo y espicha;
todo ello acompanado de una bandina de gaitas vy
de la charanga “Los Tardones”, ademas del apoyo de
“Los Cojohonudos” en el escanciado. No me olvido
de “Manolin” -el inconfudible robot echador disefiado
y construido por José Luis Garcia ArgUelles -, un fiel
amigo en estos actos.

cTienen éxito estos aniversarios?

Muchisimo. En la inauguracion, hace cuatro aflos nos
sorprendimos; no esperabamos tanta gente. Después
afo tras aflo, hemos visto coémo los veceros acudian
fieles a nuestra cita. El jueves 26 de mayo esperamos
a todo el mundo alli.

¢De donde viene el cliente habitual de las sidrerias

de El Barrio De La Sidra?

El parroguiano habitual de nuestro barrio, El Llano,
aungue tenemos muchos clientes del resto de Xixon.
No obstante, cada vez se deja ver mas gente por aqui
del resto de Asturies que guieren acercarse a cono-
cernos..

¢Qué tiene el barrio de El LIano?

Su gente, que adora el barrio donde vive y participa
y Vvive intensamente todas las actividades que proli-
feran en él. Ademas, esta es la zona de Xixdn dénde
mayor nimero de chigres hay, y eso sodlo puede ser
bueno.

éCuales son los asociados de El Barrio De La Sidra?
Ahora mismo somos siete: Casa César, La Pomarada,
La Esquina, Parrilla Antonio |, Boal de Javi, El Llabiegu
y El Sauco.
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Sidra y folclore de Asturies
en la ribera del Duero

Los dia 7 y 8 de mayo se celebrd en la finca que el
Centro Asturiano de Valladolid tiene en La Overuela
un curso de folclore asturiano, organizado por el Con-
sejo de Comunidades Asturianas, al que acudieron
alumnos de Bilbao, Vitoria, Navarra, La Rioja, Caste-
ll6n, Madrid y Valladolid, y que contd con la presencia
de representantes del Gobierno del “Principado”.

La Sidra visitd este historico pueblo para tener cono-
cimiento del curso vy las instalaciones del Centro As-
turiano, en la que la sidra de Asturias y el vino de Ri-
bera del Duero se dan la mano y comparten mesa con
la gastronomia asturiana y la buena cocina castellana.

El curso, que se desarrolld a lo largo de todo el fin
de semana, sirvio para acercar el folclore de nuestra
tierra tanto a los alumnos, como a los socios del Cen-
tro y vecinos de la localidad, pues al finalizar se llevd
a cabo una actuacion de los participantes en la que

hubo una importante presencia de espectadores.

Pero fue especialmente interesante la convivencia
que se dio entre todos los participantes en esta finca,
en la que no faltan el horreo, la bolera, la Cueva de la
Santina y una buena pumarada, y gue nos permitio
disfrutar de la union de vinos y platos castellanos con
la tradicional espicha asturiana que cerrd las activi-
dades y donde la protagonista fue la sidra del Llagar
de Frutos.

Testu y semeyes: Donato Xuaquin Villoria Tablado
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Picadillu, sidre y
agua en la Teyerona

Pesia la lluvia, la organizacion siguid alantre con esti
alcuentru gu’aconceya nel monte mierense a cente-
nares de romeros.
El sdbadu 14 de mayu riscd nublao y eso espeydse
nel nimberu participantes. Sicasi, dellos valientes si-
£ guieron alantre cola folixa y, comu dicen que nunca
XIXON llovié que nun abocanara, a la hora de la xinta pudo
esfrutase del menu a base de sidre, picadillu y gUevos
con patates
Desde un cielo muy Iejano, Arriendes d’ello, la reciella tuvo xuegos infantiles nel
Llegue a ti con ilusién, prau la Teyerona. |
Y después tus calles fueron...
Testigos de mi afliccion.

En el frio de tu crudo invierno,

Senti morir en tus eternas noches,
Luego el verano y tus grandes fogatas,
Me dieron luz con tus mujeres guapas.

Me cautivaste con tu suave sidra,
Con el bullicio de tus merenderos,
Con el sabor de tus famosos pinchos,
Con el cantébrico y con tus senderos.

Con brazo en alto escancio un buen culete,
De esa sidrita hecha en tus llagares,

En una espicha al son de los tambores,
Suena la gaita alegre en tus cantares.

La antigua historia de tus lindas playas,
Guarda en silencio un centenario muro,
Y yo que estoy errante aqui en tu suelo,
Este homenaje en verso te murmuro.

Acogieronme tus xentes,
Brindaronme su amistad,

jOH! XIXON del gran Asturias. ..
Ofrézcote mi hermandad.

PEPE el Zamorano antiguo propietario del Rte. Las
Delicias de Lluanco, en su nueva sidreria gle la calle
JAIVER JOHN OSPINA JARAMILLO | 551 Agustin de Avilés, DELICIAS DE LA PENA.
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Dos anos afayaizos en
La Mudrera

57

Un aflu mas aprovechemos l'aniversariu del noma-
mientu de La Mudrera comu Pueblu Afayaizu de Llan-
gréu pa compartir con xente de casa y de fuera esta
efeméride. Si bien ye cierto qu’en pueblos comu esti
asitidu nel Valle’l Candin ye percomplicao sentise de
fuera, tamién lo que presta ye ver comu esa xente que
nun vive el dia a dia del pueblu queda plasma cola
tresformacion del pueblu. Y ye que nun afiu fizose una
bolera que tard finada concidiendo coles Fiestes nel
fin de selmana del 9 de xunetu y remocicose’l Cen-
tru Social pol que muchos afos llevaba naguando toa
esta zona del distritu de Tiuya. Munchos y munches
de los que ficieron cola so presencia que |'espicha
fora un ésitu nun podien creyer que lo que fai un afiu
yeren les parées y les vigues d una vieya Casa’l Pue-
blu fecha nos aflos trenta que nin siquiera tenia techu
y gue esi dia cubridse con lones pa nun mMoyamos,
glei ye un sitiu de conceyu vy esfrute cuasique dafe-
chu rehabilitdu, de dos plantes, onde esti afio la xente,
damos fe d’ello, pasolo pipa.

Comu siempre y nesti pueblu ye un fechu que lu
caracteriza, tou esi cambeu nun foi ensin esfuerciu.
Munches sestaferies y mucha xente emburrio, ensin
escaecer el sofitu del Conceyu Llangréu, pa camuda-
y la cara al Centru nesti caberu afiu. Dende el mas vie-
yu a la razapa mas moza nestos meses punso sidre,
quitd escombru o fizo pasta. Esta hestoria de xunida
y trabayu en comufa ye |'exemplu de cémo la me-
moria colectiva pue facese rialida, de como los homes
y muyeres de guUei recuyen la herencia de munchos
anteriores pa facerla tangible. Por esi motivu esti pue-
blu siente les ausencies de toa esa xente que’l pasu
de los afios mos van quitando. Valga estes llinies pa
recordar a los mos dexaron nesti ultimu afu, xente
implicao col pueblu y que tenien en ver puxar al Cen-
tru unes de los sos illusiones.

¢Qué vos vamos contar de |"espicha? Que entamd

pronto y acabd tarde, que’l trabayu de les muyeres
na cocina y los parrilleros foi escelente y que los ca-
mareros y restu de xente que sofitaron nun apararon
pa atender lo meyor posible a tola xente que s apurrid
fasta La Mudrera acompafiando el bon tiempu. Les
botelles de sidra serviense mientras la xente charra-
ba de les sos coses y recordaba otros tiempos, otros
preferien tar tirando unes boles na bolera y otros
pretdba-yos mas tar esfrutando del teatru a cargu de
la xentre del Centru de Dia de Sama. La mafana foi
pasando y la montonera andariques gqu habia enriba
la barra foi baxando, habialos que- yos prestaben mas
los criollos qu“asaba Adri o el chorizu roxu que partia
Bertin, otros llambiense col bacalao de Belén, los mas
llambiones nun sabien si garrar fayuelos de Clari, los
canutillos de Marichi o les teresites de Yoana.

Bastante mas p alld de la medianuechi, dalgunos pu-
dimos garrar un bocadillo chorizu y tomar un culete...
Dempués, Juanin y el karaoke allargaron la nuechi fas-
ta ["albora.

\/
Testu y semeyes: Alejandro Riesco Roces
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Il Romeria de
Primavera de Cianu

L’Ayuntamientu Llangréu, en collaboracion cola Aso-
ciacion de vecinos S. Antonio de Ciafu y la Escuela de
Musica Tradicional del AMPA del Conservatoriu Valle
del Naldén organizaren esta segunda fiesta de prima-
vera que tuvo llugar en Ciafiu’l domingu 1 de mayu. La
Romeria presentd una montonera d’actos que, dende
primer hora de la manana’l domingu, llevaron folixa y
cultura tradicional per tol distritu llangreanu de Ciafiu.

La Romeria entamo a les 12 h cola misa na llesia Pa-

TR

rroquial con musica del pals, pa siguir les actividaes
nel Parque Ciafiu col taller de baille a lo sueltu pa
xente con o sin conocimientos y xuegos pa nefos
y nefes, a la par peles cais un desfile de cabezudos
acompanaos de gaita y tambor, 'amuesa de cantares
en chigre peles sidreries de Ciafiu y la actuacion nel
Quioscu MdUsica de los Alumnos de la Escuela de MU-
sica Tradicional.

Ya pela tardi dende les 18h. tuvo llugar la Il Romeria

IR0 GIADD
6 came

\wda. o oy Deportes Recire Fars &
Tifs: 652 635 TOETOREH535,15 " Trraim
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Galeria Semeyes en:

www.lasidra.as

nel Parque Ciaflu coles actuaciones de los profesores
y alumnos de la Escuela Musica Tradicional animando’l
baille. Na mesma hora otru circuitu de xuegos pa ne-
Aos/es v la espicha gratuita pa tolos gu’elli taben.

La Organizacion repartio 3.000 llibros con cancios
tradicionales ente los clientes de los diferentes esta-
blecimientos participantes.

Ente los participantes cabe destacar la presencia
de los Profesores de la Escuela de Musica Tradional:
Anabel Santiago, Chema Fombona, Chus Solis, Héc-
tor Braga, Pelayo Fernandez y Pepin de Mufalén. Ta-
mién se contd cola collaboracidon del Equipu de De-
porte Rural “6 Conceyos”, Sergio d’Andecha Folclor
d’"Uvieu, los amigos del Roble, Agrupacion Coral El
Carmen José Ledn Delestal, Asociacion de Vecinos de
Ciafu, les voces de Carlos Ronderos y Justino Gonza-
lez y Xuan Nel Expdsito a | acordion. La collaboracion
del Area de Politica LlingUistica del Ayuntamientu de
Llangreu na persona de Eloy. To ello con un speaker
de lujo: Manolo Rosete.

Y una mencion especial pa Jose Antonio Fueyo (Rula),
gue dempués de tol trabayu rializdu na organizacion,
nun pudo tar presente pol fallecimiento d un familiar.

RODRIGUEZ
SERVICIOS

AsgsoRiA LaBoraL, FiscaL,
CONTABLE Y JURIDICA

Maneel Amor Durdn - Economista
Damidn Sudrez Rodrigues - Abogado

ElC| Forne

) MPM

SIDRERIA - PARRILLA
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V Festival del
Mariscu... y La Sidra

Nesti Festival participen: Sidreria El Muelle, Sidreria el Pasein, Hotel Puertu Candas, Restoran El Portaldon de Santolaya, Varadero, Restoran

Doménico, Sidreria La Fonte, Sidreria El Llagaron y Sidreria El Pescador.

Este aflo el Festival del Mariscu y la Sidra en Candas
se retrasd un poco: la organizacion decidid cambiar
las fechas para no coincidir con la Semana Santa, asi
que hubo que esperar al 12 de mayo -en lugar de a
finales de abril, como habitualmente- para disfrutar
del marisco cantabrico en la explanada del Puerto
Candasin.

Los responsables de este Festival pueden estar or-
gullosos: después de cinco afos se puede considerar
totalmente consolidado. Esto se nota claramente en
la asistencia al mismo: no solo atrae asturianos aman-
tes del buen comer, sino que, durante estos cuatro
dias, se oyeron en la carpa acentos de muchas proce-
dencias, visitantes de fuera de Asturies que se acer-
can estos dias a Candas atraidos por la fama de su
marisco, su sidra y el buen hacer de sus hosteleros.
Suponemos que el entorno tampoco es ajeno a esta
atraccion.

Las ofertas eran interesantes y apetitosas, vy en la
barra de la carpa los hosteleros ofrecian lldampares,
centollos, andariques, percebes, mejillones, gambas,
pulpo, empanadas, rabas y postres variados, todo ello
a unos precios que no se alejaban de los del afio pa-
sado.

Para los grupos, la estrella fue nuevamente la “Paxa

de Mariscu”, una opcion gue por 60 € incluia dos cen-
tollos, cuatro andarigues, una racion de gambas, una
racion de percebes, dos raciones de empanada dos
postres, dos botellas de Sidre Pefion vy, incomprensi-
blemente, una botella d’Albarifio.

El domingo, nuevamente, la macro-paella de marisco
fue la protagonista de la jornada, siendo el plato mas
demandado.
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EMPRESA cOLABORADORA EN EL V FEesTIvAL DEL MARIsco DE CANDAS

Asturbupro

(Distribuidora oficial de GALP en Asturies)

Asturbupro cuenta con servicio de asistencia técnica.

La quinta edicion del Festival del Marisco de Candas
no habria podido realizarse sin el apoyo de diversas
instituciones y empresas colaboradoras. Entre ellas se
encuentra Asturbupro, compafiia suministradora de
gas propano vy butano que desde siempre ha estado
especialmente involucrada en todas las actividades
gue se realizan en la Mancomunida del Cabu Pefes y
que lleva colaborando con el festival desde su segun-
da edicion.

Asturbupro, aparte de colaborar econdmicamente
con el Festival del Marisco, también suministra el gas
ala carpa vy a las sidrerias participantes. “Estas inicia-
tivas estan muy bien porque atraen mucha gente a
Candas, algo muy beneficioso para todos, y sirve para
promocionar la sidra, que deberia ser patrimonio de
la humanidad”, asegura Antonio Fernandez, propieta-
rio de la firma.

La sede de Asturbupto estd situada en la av. del Fe-
rrocarril, en la misma oficina donde “desde toda la
vida” se distribuia el butano en Candas y se caracteri-
za por ser la Unica distribuidora de GALP en Asturies.
Asi, desde la capital de Carrefio reparte gas por todo
el municipio, Gozon, Avilés, Xixdn y Uviéu, lo que le
convierte en una de las empresas de referencia del
sector.

‘q.

g
W SRy &_..‘_-.'

Entre los diferentes servicios de Asturbupro se en-
cuentra la instalacion y mantenimiento de depdsitos
de propano, un tipo de gas a granel especialmente
apropiado para aquellos establecimientos hosteleros
que tengan un elevado consumo. Para poder disfru-
tarlo es necesario contar con espacio para la insta-
lacion del depdsito para el gas. Esta opcion también
es muy recomendable en el caso de vivienda unifa-
miliares y de edificios comunitarios, como puede ser
un colegio o instituto. Asturbupro también se encar-
ga del gas canalizado y de la denominada ‘bombona
verde’.

En la actualidad, Asturbupro presenta varias promo-
ciones, manteniéndose vigente la campafa especial
para la bombona industrial P35. Esta incluye el alta
gratis, la ausencia de fianza por los envases vy la ga-
rantizaciéon del suministro aunque se supere el nu-
mero de envases contratado, oferta que resulta muy
beneficiosa para el sector industrial y hostelero. Mien-
tras, para el sector doméstico y hostelero pequefo, la
empresa candasina ofrece butano y propanito. Cabe
destacar que Asturbupro cuenta con servicio 24 ho-
ras, atencion personalizada telefénicamente e impor-
tantes descuentos para grandes consumos. El teléfo-
no para informacion y pedidos es el 985 870 525.
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Pendn punxo la sidre

El carrenan llagar de Pefidn sigue
siendo Un de los principales
collaboraores ensin los que nun

sedria posible la cellebracion

d’esti eventu gastrondmicu,
gu’aiu tres d'anu marca I'entamu
la temporada primavera-branu en
Candas.

De fechu, Pefién lleva siendo la
sidre oficial de les Xornaes del
Mariscu dende I'entamu de les
mesmes, aculla pel afu dos mil
siete.

Poro, primero na presentacién de
les V Xornaes del Mariscu.. y la
Sidre, que tuvo llugar -como vien
siendo avezao dende va afnos-
nes istalaciones del mesmu
Llagar de Peidn (Albandi) y lluéu
na carpa istalada na esplanada
del Puertu pa la cellebraciéon de
les Xornaes, y tamién, comu

non, nes diez sidreries qu'esti
anu participaron nes mesmes, el
mariscu candasin y la sidre, de

Penon.

\/
Testu: Llucia Fernandez Marqués
Semeyes: Lujo
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Presentacion del
V Festival del
Marisco...y la

Sidra

Un aflo mas, la presentacion del Festival del Mariscu
y la Sidra, tuvo lugar en las instalaciones del carrefan
Llagar de Pefdn, en Albandi.

Como no podia ser de otra manera, se acompand con
una generosa espicha marifiana, en la que no faltd el
ingrediente protagonista: el marisco, con centollos vy
andaricas a discrecion y diversidad de platos cocina-
dos utilizdndolo como ingrediente (empanadas de
pulpo, brochetas de pescado, gambones, canapés de
mMariscos variados...)

A la presentacion acudieron varias autoridades y ve-
cinos de los alrededores, asi como los empresarios
representantes de las diez sidrerias organizadoras del
evento:

Sidreria Varadero, Sidreria El Muelle, Sidreria el Pa-
sein, Hotel Puertu Candas, Restaurante El Portalon de
Santolaya, Restaurante Doménico, Sidreria La Fonte,
Sidreria El Llagardn y Sidreria El Pescador.

Gracias a todos ellos, vy al esfuerzo que realizan afio
tras afo para organizarlo, este Festival del Marisco vy
la Sidra puede considerarse firmemente consolidado
y una cita indispensable para los amantes del buen
comer y de la buena sidra.

Tel.: 055 §70 225
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Macropaella

La paellada de marisco
cerrd las Jornadas del
Marisco... y la Sidra

Por segundo afio las Jornadas del Marisco... y la Sidra
de Candas se remataron ofreciendo, el domingo 15
entre las 13:30 a las 15:30, la posibilidad de disfrutar
de una generosa racion de paella... de marisco, por
supuesto

El buen tiempo acompand a la paella en la mision
de reunir otros cuantos cientos de personas en la
Explanada del Muelle, contribuyendo a que estas
jornadas puedan considerar,se un afo Mas, como
un auténtico éxito.

LEN/S\LUR  CARPINTERIA METALICA DE ALUMINIO

Ventanas Puente Térmico
Puertas - Terrazas - Barandillas

RICACION PROPIA -

- 33665 Villall
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Peluqueria de Senorasy Caballeros

C?% uQL

Plaza la Iglesia n®. 2 - hajo dcha
HJﬂ urh
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LA SIDRA
estrena Boletin
electrénico

Boletin lletranicu de LA SIDRA. Nb 1 - 07-06-201

Gran Espicha en La Mudrera

DESTACADS
Espicha tradicional
¢ Cider. noveda en T de Mayu en La Mudrea, Llangréu
lasidraas
‘ﬁﬂ " [Wen e ye'l llema de is o
=2 ____ = Naguramos "The Fesi . i b Tl s
Cider”, versién u 2

winglés de les T

noticies de lasidra.as
Lims sapichs o8 [ss Cenantes, son sides ¢ pineniy o cosa, eon
galts y tambor. Son bolos y 0O Novedees contorma (o8 tempo

fibal er megapantalia

Lessiu 8 18 micién stdpsse
na bams horizontsl superior
el mame drech

V1 Sidracrucis Trunfa
‘ Galeria de Semeyes

" na que pug

mas mformacidn

12" Preba de la sidre en Gascona

Después de nuestras dos paginas facebook (fue ne-
cesario abrir una segunda después de que se agotara
el espacio para nuevos amigos) el twiter, la pagina
web, v la version inglesa de la misma, LA SIDRA sigue
haciendo crecer su presencia en los medios digitales,
con la edicion de un boletin electrénico que recoge
las principales noticias de actualidad sidrera y las en-
via por correo electrénico periOdicamente (cada dos
semanas) a los mas de 10.000 contactos con los que
contamos. Si quieres entrar en esta lista, date de alta
en:
forme&Itemid=66

Esto no seria posible sin la desinteresada participa-
cion de muchos amantes de la sidra y del pais que es-
tan dispuestos a dedicar su tiempo a sacar adelante
este proyecto.

Gracias a todos ellos.

R )
S T
A e Tl

http:/www.lasidra.as/index.php?option=com__

Record de
consumu

Trabanco escosa la producion
de Sidre d’Escoyeta ensin
trasegar y bate récord de
consumu: 165.000 botelles
n‘abril.

Dende la presentacion oficial de la nuea collecha, na
Cai Gascona, el pasau 4 d’abril, el Llagar de Traban-
co escoso les 165.000 botelles de sidre de Mazana
d’escoyeta ensin trasegar.

Una de les causes que desplica esti récord de ven-
tes, segun pallabres de Samuel Trabanco, xerente de
GrupuTrabanco, “Ye I'ésitu de publicu y ventes nos
eventos de promocion del X Aniversariu de la Sidre
d’Escoyeta, cellebraos n’abril.

Esta sidre pudo bebese tamién nel I Certame Agroa-
limentariu de la Primer Sidre I'’AAuU.
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LAyuntamientu
Mieres entama una
campafa pro-Sidra

" Y ] .

Recupera’l tradicional cartelu
d’espresiones sidreres,
remocicandolu con una
estética mas actual.

La campafa, que ta camentada pa ser espardia pelos
ambientes d’hosteleria del conceyu Mieres, entitulase
«lLa sidra, d Asturies», y costa de cartelos y folletos
nos que s’afala a la xente al consumu de sidra -supon-
se gue a los gue nun somos ya de por sigo sidreros
d’avezu-

Al mesmu tiempu qu’anima a escoyer la sidre comu
bébora, esparde les espresiones asociaes al so con-
sumu -ta pa da-y, fai la boca agua, ta pa mexalo...-co-
la fin de que, arriendes de beber sidre, la xente sepa
comu espresar el so estau.

La campafa consta d’'un cartelu onde se puen lleer
espresiones asturianes referies a la sidra y vien acam-
panada por un llibretin, del que s’editaron 2.500
exemplares, onde se desplica’l procesu de fabricacion
de la sidra, y un poco d’hestoria y espresiones sidre-
res. Editadronse tamién unes 600 pegadielles pa colo-
car nos nunmechisques.

Esta campana lldnzase a la cai al mesmu tiempu que
la campafa escontra la discriminacién por motivos de
xéneru “Na iguald3, tas que ruempes”.

coLIXA PRINAVER,

Flor de
CACAQ

Hia, €1WhﬂlﬁiHlHlﬂ
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COLLEICION
D’ETIQUETES

Nuea entrega de la colleicion.
De baldre palos soscritores de la revista LA SIDRA.

FSORLEIRO

LTS

' If“I - 'fll ﬂ & ar,-:t- ; . ==
2R I.@]l' Kl -
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Boen Amblienie
Haona =ulen
Pona Minta

SCONA

EL BULEVAR DE LA SIDLA

ASUCLACION DL SIDRERIES DE LA GASCONA IV UYLEY

ASTURTES
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mat - CACHOPO
DE TERNERA

Sidreria La Cerona

Maria del Pilar Garcia Bada
Cervantes - Villaviciosa

985 891 412

Maria del Pilar viene desde
Francia a ofrecernos su
savoir faire culinario, pero
L reconoce que und vez en
> Asturies se adaptd a nuestra
forma de cocinar mds
|\ tradicional, sustituyendo
/ el vino blanco por la
sidra y anadiendo
\- apenas un pegueno
. toque “especial” a sus
recetas. Porque *
Nno se puede
cambiar lo
asturiano
asi como

(1/4

asl .
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Preparacion Ingredientes

Abrimos los filetes por la
mitad.

- Filete de ternera

Salpimentamos los filetes
y colocamos sobre cada
uNo queso y jamon
serrano.

- Jamén serrano
- Queso

- Setas

asturianas
Cerramos, como

un librillo.

Rebozamos
y freimos en
aceite de oliva.

Se sirve con
las setas y
patatas.

En realidad la receta que nos proponen en La Cero-
na es simple: a partir de buenos productos asturianos
y de calidad se hace una buena receta, eso si, luego
cada uno da su punto, pero el secreto, nos confiesa
M2 del Pilar, es un buen filete.

La cocina que nos ofrecen desde este restaurante
maliayo es tradicional asturiana, lo que salta a la vista
tanto en este plato como en su carta en general, aun-
gue nos consta que la cocinera deja en sus platos un
ligero, apenas perceptible, toque francés: una salsa,
un aroma de pimienta, un poco de mantequilla...

Una muestra de lo bien que se ha adaptado esta co-
cinera al estilo asturiano es la facilidad con la que in-
tegra la sidra en su cocina, utilizandola, simplemente,
donde antes usaba vino blanco.

R E _-'

[ Lt T

FIEETAUFI‘ANTE

“Lo cierto es que cambia el sabor, y mucho, y ademas
depende de la sidra que se eche, también, como pasa
con los vinos, no es lo mismo uno mas seco o Uno Mmas
dulce.”

En concreto, en La Cerona se utiliza la sidra del Llagar
de Herminio, lo mismo en la cocina que fuera de ella.

La Cerona apuesta por la calidad de sus productos vy
por las raciones generosas, lo que queda claro en las
especialidades de la casa, el cachopo vy los entrecots.
Ademas la reposteria es casera: tarta de arroz con le-
che, tarta de queso, frixuelos...

CERVANTES, 11

Y si la idea es tomar unas botellas en plan mas

informal, aparte de los pinchos que nos ofrecen, TELEFONO: 682 542 569
podemos disfrutar de una gran variedad de tapas “de VILLAVICIOSA

las de siempre”: gambas a la plancha, chorizos a la
sidra o muergos, por ejemplo.

I gA‘“
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De chi,
a chig b

Vega

Redonda
SIDRERIA

Cangues d’'Onis
T. 984 840 053

En el mismo paseo y enfrente del Rio
Guenaq, la Sidreria Vega Redonda es uno

de esos sitios en los que apetece entrar o
sentarse en su terraza y pedir unas botellas
de sidra.

Luis Angel Diaz Alonso, conocedo del
mundo de la sidra, acaba de hacerse
cargo de esta sidreria y nos permite elegir
entre Sidra Buznego o Orizén.
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las mejores condiciones para consumir, siempre en
Su punto.

Podemos escoger entre Orizon y Buznego - por
tener una de Nava y otra de Villaviciosa, y porque,
aunque en Cangues por lo general se pide mas la de
Nava, hay quien prefiere el toque mas suave de Buz-

La propuesta de la nueva direccién de la Sidreria nego vy, por supuesto, siempre bien echada a mano,
Vega Redonda es sencilla: comida estilo tradicio-  sin aparatos..

nal (picadillo, callos, manos, todo casero) y, como
idea original, la posibilidad de pedir para los grupos
una rueda de tapas -servida en plato giratorio- para
compartir.

Por otra parte, las dimensiones del establecimiento,
lo hace ideal como marco para la realizacion de ce-
lebraciones y espichas.

La sidra, que deja reposar en el almacén hasta que
estéenlas mgjores condiciones, momento en el que Mo Testu: Liucia Ferndndez Marqués
la pasa a enfriar en agua hasta que se encuentre en Semeyes: Luis Glez. Zazo

Lengua Estofada
e

Revuelto de Picadillo ¥ Cebolla Confitada
Pulpo 2 [a Brasa

| ' Rio Glena, 2 * T, 984 840 053 * 33550 Cangas de Onis - ASTURIAS
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De chig

e FCarcedo Playa
SIDRERIA

Rufo Rendueles 11 (frente escalera 11)
Xixon
Tfno.- 984 194 858

A Anex Aea - Redtarhante

CARCERO

l: p { o 1fa
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rescindible.

Sa.

Con unes vistes inmeyorables y
una estratéxica situacion frente
a la Playa San Llorienzu, esti
establecimiento ufre la mesma
calidd y tratu que la Sidreria
Carcedo de Montevil, pero
especializdndose mds en pexe
y Mariscul.

Acaba de abrir sus puertas la Sidreria Carcedo Playa
y ya promete ser un éxito. No es de extrafar, a su lo-
calizacion se afade la experiencia de Maria Trinidad
Carcedo (Ati), su duefia, y una cocina donde la cali-
dad de los productos van de la mano de una cuidada
elaboracién de corte tradicional, pero incorporando

alguna sugerencia mas moderna. Nos recomiendan
probar sus pescados y mariscos, asi como el cochini-
llo, que sirven con toda su parafernalia.

Al igual que en la primera Carcedo, la mitologia es
protagonista en la decoracion, aungue en este caso,
[6gicamente, es mas marina...

o,

2PUK

PARR I s)od
CARCEPO
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¢ EL DORADO
SIDRERIA

C/ Gonzdlez Besada, 11
Tn°. 985 083 269
Uviéu

La Sidreria El Dorado
cambia de direccion.

Depués de 18 anos

il con esta sidreria
Nn‘Uviéu y nin se sabe
W cuantos na hosteleria
en xeneral, Jose
Manuel Menéndez
decide pasar

al otru llau

de la barray
dexar el puestu
pa les nueves
xeneraciones.

Sicasi, tamos xuros de que

en El Dorado vamos seguir
recibiendo el mesmu bon tratu,
la mesma bona sidre y la mesma
cocina tradicional.

¢ Qué como lo sabemos? porque
la que sigue col chigre ye la so
fia, Begona Menéndez Vlincelle.
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La Sidreria El Dorado es todo un clasico de la hoste-
leria asturiana. En total son cincuenta afos con ese
nombre, primero en Sama -como cafeteria- y ahora,
los ultimos 18 aflos y ya como sidreria, en la calle Gon-
zdlez Besada, de Uviéu.

Jose Manuel Menéndez lleva trabajando en él mas de
media vida, y ahora ha decidido jubilarse, no sin an-
tes traspasar todos sus conocimientos sidreros y su
buen hacer a su sucesora: su hija, Begofia Menéndez
Vinceye, que toma el relevo con el compromiso de no
cambiar las cosas en la Sidreria El Dorado.

La recomendacion especial de su padre, para ella y
para cualquier persona que gquiera trabajar en una si-
dreria:

“Que cuide bien la sidra, que tenga buena sidra”
Por su parte, la nueva chigrera declara que

“Todo va a seguir como hasta ahora, la cocina, la sidra,
todo”

Es decir, que sus clientes pueden estar tranquilos,
porque podremos seguir disfrutando de la Sidra del
llagar de Juanin (Tifana), perfectamente cuidada vy
escanciada, del buen ambiente de El Dorado vy de la
misma cocina de estilo tradicional a la que nos tienen
acostumbrados.

Porgue ademas, la cocinera, Isabel Vincelle, si va a
seguir en su puesto, preparandonos, entre muchos
otros, su plato mas especial, una verdura, con langos-
ta y lubina de Cantabrico, o sus esparragos rellenos
de centollo a la sidra, o su merluza a la sidra...

AUn asi, y por mucho que de vez en cuando pase por
alll “bara ver a los clientes” a Jose Manuel se le va a
echar de menos.

Asi opinan sus clientes, que han decidido demostrar-
le su aprecio con una espicha-homenaje, que tendrd
lugar en la misma Sidreria El Dorado.

Una clientela asi de fiel -incluso mantiene viejos clien-
tes de su época de Sama de Llangréu que siguen pa-
sando por alli de vez en cuando- no se gana asi como
asi... por algo sera.

\/ . . .
Testu: Llucia Fernandez Marqués

Semeyes: Luis Glez. Zazo

SIDRERIA

Eldorado

RESTAURANTE

Menit del DLa
Pescades
Caloeretas
Carnes

Gonzdlez Besada, 11 - 33007 OVIEDO
Teléfono 985 08 32 69
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Anuncies / AnunNcios

CAMARERO con ex-
periencia en sidrerias,
bares,comedor y todo lo
relacionado con eventos
de sidra,espichas y demas.
disponibilidad total.

Jaiver J. Ospina Jaramillo. .
T. 625 950 803.

CAMARERA. gue sepa echar
sidra. Se precisa para Uviéu. Tel.
984183965

CAMARERA, se necesita, media
jornada, que sepa escanciar sidra,
en Xixon. Tel. 666972376

CAMARERO/A se necesita a me-
dia jornada o jornada completa.

Que sepa echar sidra. Xixon. Tel.

985166195

CAMARERO/A se necesita para
sidreria en Benidorm, Alican-
te. Que sepa echar sidra. Tel.
664524265

SIDRERIA en Cualloto y
Llugones,necesita ayudante de
cocina avanzada y camarero, con
experiencia, escanciador de sidra.
Tel 664 712 302

CAMARERA. Chica seria y res-
ponsable, se ofrece para traba-
jar. Sabiendo echar sidra. Tel.
985610061 Email: loly _azul@
hotmail.com

CAMARERO busca empleo en
fines de semana. Experiencia
demostrable en barra, comedor,
escanciador de sidra.. Preferible-
mente en Xixon. Tel. 676390088
Email: razavii@hotmail.com

CAMARERO de 36 afos se ofrece
para fines de semana en Xixon.
Sabiendo echar sidra, barra y me-
sas. Tel.635763275 chematrix@
hotmail.es

CAMARERO profesional, 30 afios,
se ofrece para trabajar fines de
semana o dias sueltos. Amplia ex-
periencia en bodas, comuniones,
etc... Sabiendo escanciar sidra.
Buena presencia y vehiculo pro-
pio. Tel. 985511105 y 681009660
Email: jaquiva37@hotmail.com

CAMARERO se ofrece a jornada
completa, media jornada, ma-
Aanas, tardes, fines de semana..

Echo sidra - comedor. Disponibili-
dad total. Tel. 625950803

CAMARERO se ofrece, con expe-
riencia, escanciador de sidra. Tel.
629529152

CAMARERO. Chico joven y con
muchas ganas de trabajar, busca
empleo. Profesionalidad y respon-
sabilidad. Escanciador de sidra.
Tel. 674430160 Email: costelcons-
tanta82@yahoo.co.uk

CAMARERO. Chico se ofrece para
trabajar. Con experiencia. Es-
canciador de sidra y atencién en
terraza. Tel. 638265223

CAMARERO. Chico se ofrece,
con experiencia 3 afos, también
sabe echar sidra, zonas Llangréu,
Sieru, Llanera y Xixon. Urge. Tel.
985726433

CAMARERO. Joven. Escanciador
de sidra, dindmico y con ganas,
buena presencia. Fines de sema-
na. Tel. 670524992. Email: bor-
ja-90@hotmail.com

CAMARERO. Se ofrece chico
como extra fin de semana en
Xixon. Con experiencia demostra-
ble. Sabiendo escanciar sidra. Tel.
633451254

CAMARERO. Se ofrece chico con
experiencia, sabiendo echar sidra.
Tel. 658054222

BARRICAS de roble americano.
Especiales para fabricar orujo de
sidra. Se vende dos. Una de 3 li-
tros y medio y otra de 5 litros. 90
€ las dos. Tel. 658590896

LLAGAR de sidra de acero inoxi-
dable y molino de picar manza-
na. Se venden por 1.000 €. Tel.
649148053

PICADORA de manzana. Se com-
pra. Para hacer sidra en Asturies.
Tel. 620398667

BARRICAS de madera, de sidra.
Tel. 985531727

BOTELLAS de sidra achampana-
das, vacias. Tel. 687884590

BOTELLAS de sidra vacias, a 0,30
€/unidad. Tel. 609953467

BOTELLAS de sidra. A 0,30 €/
unidad. Tel. 985143226

BOTELLAS de vino vacias. To-
talmente limpias por dentro y

por fuera. Sin etiqueta. Dispongo
de unas 200 cajas. Ideales para
corchar sidra o vino. 2 €/caja. Tel.
653861171.

BOTELLAS de sidra. Se venden.
Tel. 648089243

BOTELLAS viejas de sidra. Cor-
chadas. Vendo para vinagre. Tel.
985799052 y 628860591

CAJAS con botellas de sidra.
Vendo a 5 € la caja completa.
Posibilidad de transporte. Tel.
626940362

CAJAS de sidra de plastico,
barricas de sidra y una corcha-
dora. Se vende. Tel. 985138852 vy
657587199

CAJAS de sidra de plastico, con
botellas. Vendo a 6 €/caja. Tel.
687947655

CAJAS de sidra, con botellas,
vacias, vendo. Tel. 607954196

CAJAS de sidra. Con botellas y
sidra. Tel. 653280424

CAJAS de sidra. De plastico. Con
botellas. A 10 €. Sin botellas, a 6
€. Tel. 634510956

DEPOSITO acero inoxidable con
grifo y patas, 50 litros, ideal sidra
dulce, etc. Impecable, un solo uso.
100 €. Zona Uviéu. Mando fotos.
Tel. 606386763

LLAGAR de sidra de 1 m3. Vendo,
para 4 6 5 sacos de manzana.
Estructura de hierro. Base acero
inox. Paredes laterales de madera
de roble. 700 €. Tel. 658590896

MAQUINA antigua de mallar sidra
y también un llabiegu de labrar la
tierra. Tipicos de nuestra Asturies.
Tel. 985168620

SIDRA de casa embotellada. Se
vende. Buena. Econdmica. Tel.
609474280

SIDRA natural casera. Se vende.
Elaborada con manzana asturiana
de sidra. Tel. 660252176 Email:
pablo_gru@hotmail.com

SIDRA, vendo 200 litros para
embotellar- Precio 1 £€/litro. Tel.
670637141

VINAGRE de sidra. Vendo de
casa. Tel. 985426466

HOSTELERIA. VVendo, balsa de
enfriar sidra, Tel. 654445574.
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AMIEVA

QUESERIA LA COLLADA.
Ciriefiu. T. 985 94 46
57.

AVILES

SIDRERIA CABRUNANA.
Cabrufiana, 24.

T.98556 12 17.
Trabanco, El Gobernador,
Pachu, Acebal.

SIDRERIA CASA MOISES.
La Muralla, 4.T. 985 526 000.
Trabanco, Arbest, Foncueva,

Fran, Peién, Castafion, Zapatero,

Roza

EL MIRADOR DE LA POSADA
La Era 23

33410 Heros

T.9855121 15
www.elmiradordelaposada.com

SIDRERIA CASA LIN.

Avda Los Telares, 3.

T. 985 56 48 27. Foncueva,
Canal, Orizoén, Roza, Cortina.

SIDRERIA CASA PACO.

La Estacion, 51.T. 985 93 26
80.

El Gobernador, Fanjul, Trabanco

SID CASA ALVARIN.
Los Alas, 2.T. 985 54 01 13.
Pefi6én y Coro.

SIDRERIA YUMAY.

Rafael Sudrez, 7. Villalegre.

T. 985 57 08 26.

Muniz - El Gobernador, Pachu.

LA CHALANA.

Av. Conde Guadalhorce, 95.
Frente a la Rula.

T. 98552 13 85.

Trabanco.

MESON LA COSECHA.
Dr. Marafién, 1.T. 984 83 27
28.

SIDRERIA LA CANTINA

La Estacién 5.Villalegre

T. 985 578 786

Los Angones, Cortina
www.lacantinadevillalegre.com

SIDRER{A DELICIAS DE LA
PENA

Av. San Agustin 9

T. 984 83 37 94

Quelo, Trabanco

SIDRERIA CASA FALO
La Garita 17

San Cristobal

T. 985 562 836

Pefén y Vallina

AYER

SIDRERIA ESPERANZA.
Conde Guadalhorce, 13 Morea.
T. 985 48 33 00.

Muniz

SIDRERIA AMBRA.

Marqués Casa Quijano, 11.
Morea.T. 985 48 00 27. Pendn.

SIDRERIA LA BOMBIECHA.
Morea.T. 985 48 22 38.
Zapatero y Trabanco.

CANDAMU

RESTAURANTE LA CAVERNA
Gurullos / Grullos

LA FRESA. CASA DE COMIDAS
Gurullos / Grullos
Muiiiz

REST. PARRILLA LA CAVERNA
Gurullos 42

9858281 12

Muiiiz

CANGUES D’ONIS

SIDRERIA EL POLESU.
Angel Tarano, 3.
T. 985 94 75 84.

SIDRER{A ACEBEU.
Constantino Gzalez Soto.
T. 63973 19 98.

Sidra Trabanco y Trabanco
Seleccion.

BODEGON DEL DOBRA.
Ctra El Pontén s/n.

T. 985 848565.

Orizén, Cabanén

SIDRERIA EL CORCHU.
Angel Tarano, 5.T. 985 849 477.
Cortina y Villacubera

SIDRERTA LAS CUBAS.
Aenida Castiella 18.
T.98594 77 18

SIDRERfA EL. CAMPANU
Puente Romano 4
T.985 94 74 46/ 660 3247 27

CARRENO

CAFE BAR CORRECAMINOS.
Perdn, 14.T. 985 88 43 75.

CASTRILLON

RESTAURANTE SIDRER{A EL
CORTIJO,

Bernardo Alvarez Galdn 15

T. 985 51 86 54

33405 Salinas

Piedras Blancas
TABERNA GALLEGA.

La Libertad, 21.T. 984 83 95
93.

SIDRERIA CASA MARIN.
Av. José Fernandin.T. 985 50
78 60.

MESON SIDRERfA
SOLEYERU.

El Parque n° 1, Bajo.
T 656 848819.

SIDRERIA EL LLANTAR DE
TONY

Rafael Alberti 1

Arnao

T. 985532307 Especialida en
pexe y mariscu

COLUNGA

SIDRERIA AVENIDA.
Carretera General, 15.
T. 985 85 60 36.

El Gobernador, Cortina.

HOTEL ENTREVINES.
Entrevifies, s/n.

T. 985 8526 31.T. 985 8567 58
Sidra Fonciello y Sidra Crespo.

SIDRER{A EL ROTELLU.
18 de Julio, s/n.T. 984 841 149
Sidra Orizén, Roza y Crespo

HOTEL PALACIO DE
LIBARDON.

Club de Casonas asturianas.
T. 985 85 40 25.T. 985 85
40 35.

SIDRERIA MOCAMBO.
Av. 18 de Julio, 6.

T. 985 85 62 52.
Trabanco y Cortina.

SIDRERIA EL RAPIDO

Ctra Xeneral s/n. Llastres

T. 985 850905 / 637 151 838
sidreriaelrapido@hotmail.es
Buznego

CORVERA

CASA FERRERIN.
Carretera Xeneral 21
Cancienes

MESON DE FURACU

Primero de Mayo N°3 Les Vegues
T. 687915969

Sidra Vda. Angelon

MESON SIDRERIA YOLA ROSA
Planeta 5

Les Vegues

T. 984 83 28 10

LA POSADA DE OVERO
Overo —Trasona
T. 985 578 664

CUANA

POLIASTUR.

Pol. Industrial Rio Pinto, Parc.
48.

T.984 11 42 12.

T. 6289 88 09 31.

GOzZON

CERRAJERIA GOZON.
La Garcibil, 11 A. Cardo.
T. 616 09 20 44.

LA FUSTARIEGA

Verdiciu

T. 98587 81 08 / 985 87 82 48
Vigén, Pefidn, Fonciello, Vallina

RESTAURANTE LA RIBERA
San Juan — 33400 Lluanco
T. 985883 777

CASA CEFERO.
S. Jorge de Heres
T. 985 883 685

RESTAURANTE CASA ELIAS
33448 Bafiugues
T.98588 1272

GRAU

SIDRERIA FEUDO REAL.
Tras los horreos, 2.
T. 985 754 796.

PARRILLA SIDRERIA EL
BAILACHE

Carretera Grau / Tabaza Km. 5

T. 615858551 /985750993
Trabanco, Muiiiz

ENTIDAES COLLABORAORES
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ENTIDADES COLABORADORAS

LAMASON

Quintanilla

SIDRERIA EL MARULLU
Quintanilla de Lamasén.
T.942 7278 02.

Sidra El Marullu.

LLANES

REST. EL CUERA.
Pza Parres Sobrino, 9.

SIDRERIA LA LLOSA.
Pza Parres Sobrino, 5
T. 985403 323.
Trabanco

EL ESTUPENDU
LaVega 31
Posada de Llanes
T. 985 407 855.
Sidra Vigén

LLANERA

LLAGAR EL GUELU.
Pruvia d’Abaxo, 186.
T 985 26 48 08.

CASA AURELIO
Pruvia d’Abaxo, 91.
T. 98526 27 73.
Sidra Fran.

LA CORRIQUERA.

Av. de Uviéu, 19.T. 985 77
32 30.

Tareco.

HOTEL SILVOTA. SIDRER{A LA
INDUSTRIAL

Polg. Industrial Silvota,

T. 9851267 171.

Trabanco y Cortina.

SIDRERIA LA LLERA.
El Cruce, 1.T. 985 77 05 75.
Fran - El Gobernador.

SIDRERIA LA MUNDINA.
Naranjo de Bulnes, 24.

Llugo Llanera. T. 985 77 09 83.
Sidra Trabanco, Fanjul

y Vda. de Corsino.

SIDRERfA BULNES.
Fondin, 8. Posada.
T. 9857720 17.

SIDRERIA EL ROXU.

Ctra Xeneral, 83. Posada.

T. 985 770 835.T. 650 778
888.

SIDRERIA EL ESPANTAYU
Martinez Vigil 1

Llugones

Trabanco, Cortina, Llanez,
Villacubera, iSidra

LLANGREU

La Felguera

SIDRERIA ALONSO.
Melquiades Alvarez, 67.
T. 98518 15 13.

Sidra Alonso.

SIDRER{A EL LEONES.
Casimiro Granda, 6.

T. 985 69 00 80.

Trabanco. Trabanco Seleccion.

SIDRER{A EL DESCANSO.
Pedro Duro, 14.T. 985 694104.
Viuda de Palacio.

REST. SIDRERIA OLIMAR.
Gregorio Aurre, 33.
T. 98569 10 03.

SIDRERIA LA FAYA.
Ramon Garcia Argiielles,2.
T. 985 695776.T. 985 673
722.

Sidra Castanon.

SIDRERIA EL GAUCHO.
Ramon B. Claveria, 3.

T. 985670438.

Trabanco, Fonciello.

SIDRERTA ELYANTAR
D’ALDEA.

Fernandez Duro, 9 bajo.
T. 984 182 559.
L’'Argayén.

SIDRERIA I’ALDEA.
Celestino Cabeza, 30.
T. 985 67 62 08.
L'Argayén.

SIDRERIA-RESTAURANTE
EL PARQUE.

Gregorio Aurre, 19 .

T. 985 68 35 51.

Sidra Fonciello.

SIDRERIA -RESTAURANTE
CASA OLIVO.

Cabeza, 14.T. 985 69 00 46.
Piflera, Zapatero, Foncueva,
Arbest.

CENTRO SOCIAL

SOC. DE FESTEJOS SAN
PEDRO.

Pintor Paulino Vicente, 2.

T. 98568 12 59./ 984 18 14 22.

SIDRERIA MELLID.
Norte, 56.T. 985 69 00 18.
Sidra Cortina-Villaviciosa.

SIDRERIA EL ESCONDITE.
Inventor de la Cierva,28.

T. 985 69 09 95.

Sidra Fonciello.

SID. EL ASADOR DE MIGUEL.
Jests E. Duro - 6°.

T. 985 67 33 93.

Menéndez. JR.

SIDRERIA MUNAS

C/ Jests A Braga, 6

T. 985683754 - 684616233
Sidra Vda. Angel6n - Prau Monga

SIDRERIA VIEJO

Daniel Alvarez Gonzalez, 20
T. 985 67 63 40

Sidra Menéndez

Sama

SIDRERIA LUIS (CASA CHEBE).

Severo Ochoa,5.T. 686 825 954.
Viuda de Angelon.

REST-SIDRER{A DEL RiO.
Santana, 6. El Fielatu.

T. 985654065.T. 616272363.
Sidra Trabanco.

RESTAURANTE - SIDRERIA
DEL RiO 2.

Torre de los Reyes, 1.
T.985675710.T. 616 27 23 63.
Sidra Trabanco.

Cianu

SIDRERIA CASA JORGE.
Infanzones de Llangréu, 3 .
T. 985 69 86 01.

Vallina, JR, Cubera

ENTIDAES COLLABORAORES

SIDRERIA EL FORNO DE PACO.
Jaime Alberti 41 .

T. 646 26 56 85.

Vallina, JR, Cubera

LLAVIANA

SIDRERIA LA CAMPURRA.
Puertu Payares, 29. La Pola
T. 985 61

12 76.

J. Tomas.

MESON LA MINA.
Libertad 15
T. 985 600 032

SIDRERIA LA FONTANA.
Eladio Garcia Jove 2. La Pola
T.98561 17 02

CASA COTO.
San Pedro 3
Tirana

T. 985 60 00 35

LES REGUERES

LA MANDUCA
Sotu 24.T. 985 79 95 22.
Sidra Trabanco

MIERES

SIDRERTA EL RINCONIN.
Plaza San Juan, 5. Requexu.
T. 98546 26 01.

Cortina.

SIDRERIA LA SOLANA.
Jerénimo Ibran, 5.

T. 985463350.

Sidra Canal, Fonciello,
Villacubera, Trabanco D.O.

SIDRERIA LARPI.
Jerénimo Ibran, 14.

T. 985464891.

Sidra Vigén y Fonciello.

LLAGAR PANIZALES.
Espineo, 13. 33618 Mieres.
T. 985467815.

EL LLAGAR DE BAINA.
Baina.
T. 985 446 127.T. 985 446 521.

SIDRERIA ASGAYA.
Teodoro Cuesta, 16.
T. 985 45 24 08.

SIDRERIA LA XAGOSA.
Poligonu Gonzalin, 31

T. 985 446 687 - 985 460 513.
Muniz, Cortina

SIDRERfA BAROLAYA.
Fonte les Xanes, 1-3

T. 985 461 787.

Viuda de Palacios

SIDRERIA LA BELLOTA
Les Llanes 38 - Santa Cruz
T. 985 421 391

Panizales, El Santu

SIDRERIA DON PACO
LaVega 33

T. 985 46 41 81.
Viuda de Palacio

SIDRER{A EL RETIRO
Avilés 1

T. 985 46 64 58
Cortina, Villacubera

VINOTECA HANNOVER
Guillermo Schultz 4- 6

T. 984 281 340

Los Angones

MORCIN

SOL’AFUENTE. CASA DE
ALDEA.
Otura. 33161 La Foz.

NAVA

SIDRERIA LA BARRACA.
La Barraca, 16.

T. 98571 69 36.

Llagares navetos.

SIDRERIA CASA ANGELON.
La Barraca, 23.T. 985718043.
Sidra Vda. de Angelon.

SIDRERIA CASA MINO.
La Laguna.T. 985 716 623.

SIDRERIA VILLA DE NAVA.
La Barraca, 7.T. 985716070.
Sidra Orizon.

SIDRERIA LA FIGAR.
La Riega.T. 985717551.
Llagares navetos.

SIDRERfA PLAZA.
Plaza Manuel Uria 11
Rotando palos navetos

SIDRERIA PRIDA.
La Colegiata, 12.T. 985 716 455.

SIDRA ALONSO.
Oméu, s/n (Ovin).
T. 985717 428

SIDRA ESTRADA.
Quintana, 40.T. 985 716 292
www.sidraestrada.com

SIDRA VIUDA DE CORSINO.
La Riega, s/n.T. 985 716 067

SIDRA VIUDA DE ANGELON.
LaTeyera, s/n.T. 985 716 943

LLAGAR EL PILONU

Gamonéu s/n

T.985716 051 / 696 308 745
Sidra El Pilonu, Isidra sin alcohol

NORENA

SIDRERIA PACO.
Florez Estrada, 26.T.
985 744 371.

Sidra Menéndez.

SIDRERIA FERMIN.
Cai Justo Rodriguez, 7.
T. 985 740 526.

Sidra Trabanco.

CASA EL SASTRE.
Fray Ramon, 27.T. 985 741 252
Canal, Quelo y Muiliz Seleccién.

HOTEL CRISTINA.
Les cabanies, s/n.T. 985 74 47 47
www.hotelcristina-Asturies.com

EL MOLIN DEL NORA

Poligono de la Barreda, 4, Norefia
T. 655 568 600
elmolindelnora@yahoo.es

LA TENERTA

Florez Estrada 41

T. 985744027

Quelo, Herminio, Zythos

BAR LA PLAZA
C/Ramona Rodriguez Bustelo, 9, B
T. 985 740 044

RESTAURANTE LA FIGARONA
Sanmartindianes
T. 985741 516
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SIDRER{A EL RINCON DEL
GUELU

Avda. Flérez Estrada 24

T 984 283 141

ONIS

CASA MORENO

Plaza del Ayuntamientu.
Benia

T. 985 844 154.

PARRES

SIDRER{A EL FORQUETU.
Ramon del Valle, 4 (Les
Arriondes).T. 985840532.
Sidra Vigén.

SIDRERIA EL SUBMARINO.
Leopoldo Alas Clarin.
T. 985 84 00 75.

CONFITERIA CAMPOAMOR.
Ramon del Valle.
T. 985 84 00 37.

SIDRERIA LOS FELECHOS.

Ramén del Valle, 4.T. 985 84 15 36.

Trabanco, Trabanco Seleccion.

SIDRERIA MESON )
EL RINCON DEL CASTANU.
Ramoén del Valle, 5. Les
Arriondes.

T. 985841674.

Angones

SIDRERIA EL MOLIN.
Ramoén del Valle, 8. Les Arriondes.
T. 985841579.

Sidra Trabanco y Trabanco Seleccion.

SIDRER{A EL MIRADOR.
La Peruyal, 1. Les Arriondes.
T. 985840411.

Foncueva y M. Zapatero.

SIDRA BASILIO.
Domingo Fresnedo, 11.
Les Arriondes

T. 985 84 02 27.

LA XUNCA

La Peruyal 26.
Les Arriondes

T. 606 103 001.

CAFE BAR NEYCAR
Ramon del Valle, 6
33540- Les Arriondes
T. 985 849 778

PIELAGOS

SIDRA SOMARROZA.
Renedo de Piélagos 39470.
Cantabria.

T. 652937219.

PILONA

SIDRERIA LA PERGOLA.
Ctra General, s/n. Sevares.
T. 985706186.

Foncueva y Zapatero.

SIDRERIA BENIDORM.
Ctra General, s/n. Villamayor.
T.985707111.

Foncueva y Orizén

PRAVIA

RESTAURANTE

LA SALA DEL BUEN YANTAR.
Avda. Carmen Miranda, 25 - 5°E
T. 625 50 00 78

ENTIDADES COLABORADORAS

CONFITER{A REY SILO
Carmen Miranda, 15

MESON LA PANERA
Ctra Antigua de Pefaulldn s/n
T. 670 433 412

CASA CARLINOS

San Antonio 3

T. 984 83 32 68

Cortina, Angelén y Herminio

QUIROS

SIDRERIA PARRILLA LAS UBINAS

Ctra Xeneral. Birzana
T. 98576 84 89

RIBESEYA

SIDRERIA

LA TERRAZA DE COJIMAR.
Manuel Caso laVilla, 50.

T. 985 86 08 43.

Trabanco y El Giielu.

SIDRERIA EL CUETU.

Manuel Caso de la Villa, 42 bajo.
T. 985 86 18 99.

Sidra Menéndez.
www.parrillaelcuetu.com

RESTAURANTE - SIDRERIA
EL PESQUERU.

Manuel Caso de laVilla, 52.
T. 98586 15 72.

Buznego, La Zapica.

SIDRERIA EL TARTERU.
Marqueses de Arguelles, s/n.
T. 98585 76 39.

Sidra Castanén.

SIDRERIA CASA GASPAR.
Lopez Muniz 6 (Plaza la Iglesia)
T.98586 0676/ 618879251

SIDRERIA CARROCEU.
El muelle. T. 985 86 14 19.
Sidra Cortina.

SIDRERIA EL. CAMPANU
Marqués de Argiielles 9
T.98586 03 58 / 670 60 36 94

SIDRERIA EL ROMPEOLAS.
Manuel Fdez. Juncos,11.

T. 985 86 02 87.

Sidra Angones Sudrez.

SIDRERIA LA PARRILLA.
Avda Palacio Valdés, 27.

T. 985 86 02 88.
Foncueva / Cabanén.

EL CAFETIN BAR.
Comercio, 13.
T. 985 86 02 83.

SIDRERIA REST. LA GUTA
Palacio Valdés, 4.

T. 985 858 422.

Foncueva

SIDRERIA REST. LA RAMBLA
Torre. Ribeseya T. 985 860 567
Sidra Buznego y Vigén

LA MAR SALADA.
Plaza la Iglesia
T.679 01 14 36

RESTAURANTE CASA ANTON.
San Mames

33568 Cuerres

T. 985857130/ 699 48 85 44

HOTEL LA CHOPERA.

San Martin de Collera (2 Rm.
Ribesella)

T. 985 86 04 45
www.hotellachopera.es

RESTAURANTE LA CORRALADA
Alea
T. 985 86 66 65/ 609 81 86

HOTEL LA PICONERA

La Piconera s/n

33569 Sardalla, Ucio, Ribeseya
T. 985 857 414
www.lapiconerahotel.es

SIDRERIA ELTEXU
Meluerda, Ribeseya
T 67582 87 56

HOTEL RURAL I’ALCEU
Camargu, Ribeseya

T. 985 85 83 43
www.ribadesella.com/alceu

RIOSA

LA TABERNA DE José.
Rio Code, 4 bajo. Nijeres.
T. 985766110.

RESTAURANTE - PARRILLA
L’ANTOXANA.
Plaza 'horru, 8.T. 985 79 69 89.

SAMARTIN DEL REI
AURELIU

SIDRERIA EL ZAMORANO.
Manuel G.Vigil, 11. L'Entregu.
Sidra Arbes.

SIDRERIA CASA CAMILO.
La Cascaya. L'Entregu.
Sidra Menéndez.

BAR FLORIDA.
Avda. El Coto, 15. L'Entregu.
Sidra Foncueva.

BAR CONCHESO

Avda La Vega 45

L’Entregu

648062711

Sidra Viuda d’Angelén y Prau
Monga

SIDRERIA CIENFUEGOS
Avda La Vega 45
L’Entregu

636471159

SIDRERIA ELTRUS
Av. Bimenes - Blimea
T 637 37 53 84.

SARIEGU

CASA RUFO
Vega de Sariegu s/n
T. 98574 81 20

SIERU

SIDRERIA TIERRA ASTUR.
Antigua Aguila Negra. Cualloto.
T. 98579 12 28.

SIDRA MUNIZ.
Fueyu, 23.Tifana.
T. 985792 392.T. 985 792 141.

EL LLAGAR DEVIELLA
Ctra Viella. T. 985 794 198
www.llagardeviella.es

SIDRERIA RESTAURANTE MORI
La Collatras 7 T. 985 726 425 / 699
958 585

J. Tomas, Fonciello

ENTIDAES COLLABORAORES
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SIDRA FANJUL.
Tinana 12.T. 985 792 922.

SIDRER{A RESTAURANTE
EL LLAGAR DE QUELO.
Barrio de Fueyu, 21.

T. 98579 29 32.
www.sidraquelo.com

LLAGAR DEL QUESU.
Bobes- Sieru.

T. 985 79 28 94.
Sidra Orizo6n.

LLAGARY SIDRERA

LA MORENA.

Alto de Viella, s/n 33429 Sieru.
T. 985 263 944.

SIDRA ARBESU.
Santa Marina, s/n.
T. 985 742 390.

SIDRA FONCIELLO.
Tinana - Sieru.
T. 985 74 45 47.

CASERIA
SAN JUAN DEL OBISPO
Tiflana - Sieru.T. 985 985 895.

NEUNORTE.

Pol de Proni Calle A. Meres.
T. 98593 53 61.
Www.neunorte.com

COEM.

Pol. de Proni C/ A n°® 9. Meres.
T. 985 985 315.
coesmastur(@terra.es

AGRICOLA DE SIERU.
La Carrizal, 3. 33189 Anes.
T. 985 920 537.

SIDRER{A FRAN.
Llugones. Ctra. Avilés,
T. 985 260 074.
Sidra Fran.

SIDRERIA LA TERRAZA.

Plaza Les Campes, 24.

T.985 7232 70.

Cabritu Mechau vy tortilla rellena
Vda. de Angelon

SIDRERIA EL CULETIN.
Celleruelo, 66.

T. 985 722 156.

Viuda de Angelén.

SIDRERIA KARTING POLA.
Puente Recuna, Ctra. Santander.
T.985721957.

SIDRERIA MANOLO JALIN.
Plaza Les Campes, 16.

T. 98572 43 04.

Foncueva, JR, Orizon, Roza,
Vallina, Vigén, Vda Corsino,
Zapatero.

SIDRERIA LES CAMPES.
Plaza Les Campes, 7.
T. 985 723 006.

MESON SIDRER{A EL FORNO.
Lalsla.T. 985722 711.
Trabanco, Trabanco Seleccion
Cortina, El Gobernador

SIDRER{A PACO.

Lalsla, 5.T.985 723 164.
Sidra Foncueva, J.R

y Trabanco Seleccién.

SIDRERA LA GRADIA.
Lalsla, 9.T. 984 083 164.
Sidra Trabanco.

SIDRERIA EL POLESU.
Facundo Cabeza, 8.
T. 985 720 054.T. 985 720 954.

SIDRER{A EL PEDREGAL.

Parroco Fernandez Pedrera, 15 bajo.

T. 985 72 25 81.
Sidra Vda de Angelon.

MESON SIDRER{A SIERO.
Valeriano Leén 25
T 985 723 682

MESON PENAMAYOR.
Torrevieja 16
T. 985726 401

SIDRERIA LOS ROBLES.
Llugarin 14

33519 Vega de Poxa.

T. 985723539

TAPIA

SIDRER{A LA CUBIERTA.
Travesia Dr. Enrique Alvarez.
Tapia de Casariego.

T. 98547 10 16.

Solleiro.

MESON EL PUERTO.
Avda Galicia. Edif, El Pilén.
Tapia de Casariego.

T. 985 62 81 08

Solleiro y Cortina.

SIDRERIA LA TERRAZA.
Amor de Dios, 2. Tapia de
Casariego.

T. 985 62 81 39.

Arbesu.

TARAMUNDI

LLAGAR SOLLEIRO.
LaVilla. Taramundi.
T. 985 64 68 37.

UVIEU

SIDRERIA LA TABIERNA.
Llaviada 5. La Corredoria.
T.985 1101 74.

Cortina - Trabanco.

SIDRERIA LA FESORIA.
Avda. Torrelavega, 29.

T. 984 1898 01.

Sidra Roza.

SIDRERIA GRANVIA
Avda. Galicia, 3.

T. 9852399 01.
Trabanco y Juanin.

LA SIDRERIA.

Pz. Pedro Mifior, 4.

T. 985 27 55 22.

Cortina. Trabanco Seleccién.

SIDRERTA EL FERROVIARIO.
Gascona, 5.T.985 22 52 15.
Penén y Seleccion Pendn.

SIDRERIA NIZA.
Jovellanos, 1.T. 985 21 97 10.
“Buena Sidra”.

SIDRERIA EL PIGUENA.
Gascona, 2.T. 985210341.

SIDRERTA LA PUMARADA.
Gascona, 6.T. 985200279.
Sidra Menéndez y Trabanco.

SIDRERIA TIERRA ASTUR.
Gascona, 1.T.985203411.
Sidra Trabanco.

SIDRERIA VILLAVICIOSA.
Gascona, 7.T. 985204412,
Rotando varios palos.

ENTIDAES COLLABORAORES

SIDRERIA EL DUERNU
Francisco Bances Candano 2
T. 659 27 67 81

Sidra Trabanco, Cortina y
Menendez.

SIDRERIA EL CACHOPITO.
Gascona, 4.T. 985 21 82 34.
La Nozala.

MATER Asturies.
Gascona, 4.T.985 22 17 70.
La Nozala.

EL RINCON DE GASCONA.
Gascona, 3.T. 984 182 986.
Cortina, Fran, Trabanco
Seleccion.

SIDRERIA ASTURIES.
Gascona, 9.T. 985210707.
Rotando varios palos.

SIDRER{A EL MATEIN DEL
PARAGUAS.

Pza. del Paraguas.T. 985 20 07 09.

Vda. de Angelon.

SIDRERIA EL MAYU.
Ildefonso Sanchez del Rio, 7.
T. 985 28 86 62.

Sidra Menéndez.

SIDRERIA ELVALLE.
Manuel Pedregal, 6.
T. 98522 99 52.
Sidra de Nava.

SIDRERIA EL OVETENSE.

San Juan, 6.

T. 985220840.T. 985 22 02 07.
Vda. Palacios, Contrueces,
Frutos, Vallina, Villanueva,
Nozala.

SIDRERIA MARCELINO.
Sta. Clara.T. 98522 01 11.
Foncueva, Zapatero,

Vda. Corsino, Trabanco.

SIDRERfA LOS LAGOS.
Pza. Carbayén, 3.T. 985 2006 97.
Cortina.

SIDRERIA MIGUEL.
Manuel Cueto Guisasola, 2.
T. 985 24 46 24.
L'Argayon. Arbest.

SIDRERIA LA ZAPICA.
Avda. del Cristo, 65.

T. 985 27 47 62.
Trabanco.

SIDRER{A LA NOCEDA.
Victor Chavarri, 3.

T. 985225959.

Rotando varios palos.

SIDRERIA ELTAYUELU.
Argafiosa, 9.T. 985231815.
rotando 15 palos de sidra.

SIDRERIA EL FARTUQUIN.
Carpio, 19 y Oscura, 20.

T. 985229971.

Sidra Menéndez.

CAFE - BAR LA TIRANA.
Tapas y pinchos variados.
Teodoro Cuesta, 17.

T. 98578 29 84.

REDE DE BIBLIOTEQUES
DEL «PRINCIPADO»

LA CANTINA DELVASCO.
Gascona, 15.
T. 9852201 98.

LLAGAR HERMINIO.
Camin Real, 11.
T. 98579 48 47.

LA QUINTA, SID. RESTAURANTE
PuertuTarna 11

Tfnu 985 285 127 - 620 857 799,
www.sidrerialaquinta.com. Sidra
Menendez, Viuda de Corsino y
Seleccion Escalada.

SIDRER{A EL TONEL.
Camin Real, 18

T. 985 985 726

Sidra Quelo.

SIDRERIA LOS BALCONES.
Camin Real, 67.

T. 98579 30 31.

Vda. Corsino, Roza, Fonciello,
Juanin, Llaneza D.O.

SIDRERTA EL DORADO
Gonzalez Besada 11

T. 985 083 269.

Juanin

SIDRERIA LA CATA DEL MILAN
Emilio Alarcos Llorach, 4

T.985 111 625

escalada, La Nozala, Cortina y
Orizon

SIDRERIA REST. AZPIAZU

Javir Grossi, 2

Viuda de Palacio, Fran, Ramos del
Valle

SIDRERIA JAMIN

La Lila 25

T. 98522 39 37

J.R., I'Ynfanzén, Juanin, Trabanco

SIDRERIA CASA MUNIZ
La Lila 16 baxu
T. 985 203 259 / 985 206 654

SIDRERfA MATEO@STUR

Los Avellanos n° 2

Fran, Ramos del Valle, La Nozala,
Escalada

PARRILLA RiO DE LA PLATA
Sabino Fernandez Campo 9
T. 98528 08 45

VALDES

SIDRERIA EL PAREDANO.

Los Caleros 5

33700 L.luarca

T. 985 47 0321

L'Infanzén, JR, Trabanco, Trabanco
Seleccion, Escalada D.O

VEIGADEO

CASA BARBEIRO.
Abres.T. 619 67 71 04.

VILLAVICIOSA

SIDRERIA
LA FLOR DEL PUMAR.
Riafiu, 22.T. 985 89 12 64.

SIDRERIA EL BENDITU.

Pza. El Glievu, 29.

T. 9858927 96 / 629 927 447
Buznego, Villacubera, Zythos.

CASA MILAGROS.
Campomanes 1.
T. 9858902 21.

SIDRERIA EL HORRU.
Doctor Pando Valle, 2.
T. 985 89 24 70.

SIDRERIA EL FURACU.
Plaza Generalisimo, 26.
T. 98589 11 99.
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SIDRERIA BEDRINANA.
Maliayo, 1.T. 985890132.

SIDRERIA EL TONEL.
Alvarez Miranda, 13.
T. 985892359.

SIDRERIA EL PORTAL.
Maliayo, 5.T.Tel. 985 892 251.
Menéndez y Val. D’Ornén.

SIDRERIA EL GALEON.
Marqués de Villaviciosa.
T. 985891602.

Rotando varios palos.

SIDRA J. TOMAS.
Molin del Mediu. Candanal, 33.
T. 985894119.

SIDRA VIGON.
33316 Tornén. Onédn.
T. 985891786.

SIDRERTA LA CERONA
Cervantes 11

T. 682 542 569

Herminio, Zythos, Villacubera

SIDRER{A LA OLIVA.
Eloisa Fernandez, 6.
T. 985 89 26 23.

SIDRERTA LA CAPILLA.
Manuel Cortina 11
T. 984 39 70 28.

TABERNA DEL MEDIO
Agua 16

Pinchos, tapes, vinos. Especialidad

Cachopo

SIDRERIA EL ESCORIAL.
Maximino Miyar 18

Amandi

T.98589 19 19
www.restaurantelescorial.com

SIDRA EL GOBERNADOR.
El Gobernador, s/n.

T. 985 89 26 16.
www.sidragobernador.es

SIDRA FRUTOS.
Barriu Friuz ,28. Quintueles.
T. 985 89 48 26.

LLAGAR CASTANON.
Santa Ana, 34. 33314 Quintes.
T. 985 89 45 76.

SIDRERIA El CANU.
El Carme 4

T.984 19 46 51
Vallina, Villacubera

SIDRERfA CAMPOMANES
Campomanes.

T. 689 849 833

Cabueries

XIXON

SIDRER{A EL SAUCO.
Valencia 20.

T. 985 39 83 30.
www.elSatico.com

EL LAVADERU.
Pza. Periodista Arturo Arias, 1.
T. 985 359380.

EL MARINAN.
Casimiro Velasco, 11.
T. 985 35 00 53.

SIDRERIA HNOS. BLANCO.
Honduras, 5 - La Calzada.

T. 98531 65 21.

Trabanco y Trabanco Seleccion.

ENTIDADES COLABORADORAS

RESTAURANTE CASA
RAMON.

Honduras, 37 - La Calzada.
T. 985 311 294.

Cortina y Villacubera.

SIDRERTA LA GALERNA.
Avda.Galicia, 82 -El Natahoyo.
T.985 31 15 14.

Trabanco ,Trabanco Seleccion
y Roces.

BAR - REST. EL CRUCE.
Cabuenes.T. 985 37 11 30.
Sidra Pifnera.

SIDRA TRABANCO.

Llavandera, s/n.T. 985136969.

LLAGAR LA NOZALA.
Cta. AS-18 Km 20,8 - Porceyo.
T.9853071 72.

SIDRA JR.

Altu L'Infanzén, 5321.
T. 985 33 84 37.
Cabueries .

SIDRA CONTRUECES.
Contrueces, s/n.

T. 98538 62 97.T. 985 38
5503.

SIDRA ROCES.
Roces, s/n.
T. 985 38 86 01.

SIDRA CANAL.
Llavandera - Llinares.
T. 985137757

LLAGAR SIDRA PINERA.
Camin de Caldones, 581.
Serantes- Deva.

T. 985 33 50 54.

SIDRERIA LAS PENAS.
Santuriu. T. 985338299.
Trabanco y Pifiera.

CASAYOLY.

Barrio San Antonio - Deva.
T. 985 36 87 24.

Sidra Pifnera.

LA ESTANCIA DE XIXON.

Avda. del Jardin Botanico, 124.

La Guia.
T. 985 13 23 82.

SIDRERTA CASA TRABANCO.

Llavandera, s/n.
T. 985136462.
Sidra Trabanco.

SIDRERIA NORIEGA.
Juan Alvargonzalez, 52.
T. 984 29 36 26.

SIDRERIA CASA CESAR.
Juan Alvargonzalez, 24.
T. 985 38 99 83.

Sidra Frutos, Nozala Seleccion.

SIDRERIA LA XANA.
Eleuterio Quintanilla, 38.
T.985 14 91 99.
Menéndez, Trabanco.

PARRILLA ANTONIO I.
Roncal, 1 Xixén.

T. 9851549 73.

Sidra Trabanco y Trabanco
Seleccion.

SIDRERIA CASA CORU]JO.
Carretera del Obispo,75.

T. 985 384 619.

Sidra Contrueces.

LA CHALANA.

San José 31. Esquina Av. El Llano.

T.985 16 48 27.
Trabanco.

LA ESQUINA.

Juan Alvargonzilez, 3

T. 985140238.

Estrada, Cortina, Villacubera,
Vda. de Angelon.

SIDRERIA MAYADOR.
Riu Nalé6n, 10.

T. 984 39 65 14.
Rotando Palos

SIDRERIA TINO EL ROXU.
Avd. de la Costa, 30. Xixon.
T. 985 14 09 91.

Pifiera, Gobernador, Tomas,
Huerces, Cabuenes, Viuda de
Corsino, Frutos.

SIDRERIA COLAS
TRABANCO.

Norefia, 1.T. 985 149 668.
Sidra Trabanco.

CHIGRE ASTURIANU
CASA JUSTO.

Hermanos Felgueroso, 50.
T. 985 38 63 57.

Sidra Zapatero, Trabanco y
Foncueva.

SIDRER{A URIA.

Poeta Alfonso Camin, 26.
T. 985 38 33 34.

Sidra Foncueva y Trabanco
Seleccion.

SIDRER{A EL REQUEXU.
Rosario, 14. Cimadevilla.

T. 98517 67 97.

Trabanco y Trabanco Seleccion.

SIDRERIA CASA TONI.
Carlos Marx, 18.
T. 985 34 32 83.
Sidra Menéndez.

SIDRERfA PUERTO TARNA.
Luanco,4 bajo.T. 985 355 927.
T. 635 675 561.

Sidra La Mangada,

Foncueva, Contrueces.

SIDRER{A EL CRISOL.
Mariano Pola, 66.
T. 984 39 65 82.

SIDRERIA JOSE.
Zaragoza, s/n.T. 985 32 06 13.
Sidra L’ Argayon.

SIDRER{A EL MANZANU.
Garcilaso de la Vega, 39.

T. 985 36 04 75.
SidraVda. de Angelén.

SIDRERIA LOS POMARES.
Avda. Portugal, 68.
T. 985 35 46 07.

LLAGAR EL MANCU
Camin de la Eria 49
Cabuenes

JR y L'Ynfanzén
www.llagarelmancu.com

SIDRERIA-REST. NACHO
Aguado 36

T. 985 133 090

Acebal, Trabanco

SIDRERIA CASA FEDE.
Acacia,S.

T. 985 34 40 07.

Sidra L'Argayén.

SIDRERTA LA GARULLA.
Numa Guilhou, 20.

T. 985354639

L’Argayon.

SIDRERIA CABRANES.
Avda. Pablo Iglesias, 23.
T. 985131487

Sidra Pefion.

ENTIDAES COLLABORAORES
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SIDRERIA SIMANCAS.
Avda. Pablo Iglesias, 57.
T. 985369238.
Sidra Trabanco.

RESTAURANTE SIDRERIA
CASA FERINO.

Ctra. Carbonera, s/n. Roces.
T.98538 04 71.

SIDRERIA RESTAURANTE CUBA
Cuba 15,.La Calzada

T. 985326016

Cocina asturiana - Bifé argentino
Trabanco, Pilofiu

SIDRERIA SPORTING.
Avda. Pablo Iglesias, 78.
T. 985 364 631.

SIDRERIA LA VERJA.
Avda. de la Costa, 97.
T. 98537 30 19.
Castain6on y Trabanco.

SIDRERIA EL RESTALLU.
Decano Prendes Pando .

T. 985 35 00 48.

Sidra Pefién y Pefion seleccion.

RESTAURANTE EL RINCON DE
LA GUIA

Av. Xardin Botanicu 130

T. 984 39 43 17.

Sidra Pefién y Pefion seleccion.

SIDRER{A LA GALANA.
Plaza Mayor.
T. 985 17 24 29.

SIDRASTUR/

Grupo Astur de Coleccionismo
Sidreto

Ateneo Obrero La Calzada 2, 2°.
sidrastur@hotmail.com

SIDRERTA LA RUTA DE LA
PLATA.

Avda. de la Constitucion, 140.
T. 985 14 28 30.

Sidra Pefion.

SIDRERTA EL. CENTENARIO.
Plaza Mayor, 7.
T. 985 34 35 61.

Sidra Coro, Gelo, Castainén y Vallina.

SIDRERIA EL PILU.

Avda. Gaspar Garcia Laviana, 8.
T. 985 39 42 35.

Riestra - Val D’Ornén.

SIDRERIA LLAGAR
CASA SEGUNDO.
Cabueries.

T. 985 33 36 32.
Sidra Segundo.

LAVOLANTA.

Teodoro Cuesta, 1.

T. 985348819.

Canal, La Nozala,

Trabanco Seleccién, Fonciello.

PARRILLA CARCEDO
Veldzquez 9

T.984 191 344
Trabanco

EL MALLU.
Pola de Sieru, 12.T. 985319410.
Menéndez.

EL OTRU MALLU.
Sanz Crespo, 15.T. 985359981.
Menéndez.

SIDRERIA EL CHAFLAN.
Manuel Llaneza / C. Becquer.
Sidra Menéndez.

LES TAYAES.

Cra. Carbonera, 50.
T. 984394083.

JR.

CASA JULIO.
Rio Eo, 57.T. 985165280.
Cortina, Nozala, Villacubera.

SIDRERIA VEN'Y VEN.
Pza. Period. Arturo Arias, 2.
Cimavilla. T. 984 39 38 08.
Sidra Buznego.

HOTEL VILLA DE XIXON.
San Juan de Vallés, 3.

T. 985 14 18 24.

Sidra Trabanco.

RESTAURANTE EL PLANETA.
Transitu Les Ballenes, 4.

(Pto Deportivo). Cimavilla.

T. 985 35 00 56.

Sidra Vda. de Angelon.

RED MUNICIPAL

DE BIBLIOTECAS

DEL AYUNTAMIENTO
DE XIXON

SIDRERIA I’AYALGA
Prendes Pando, 11.T. 985399444.
Alonso. Pifiera, La Nozala Oro

SIDRA CABUENES.
Camin del Barriu, 5.
Cefontes. Cabueiies.
T.985 16 24 22.T. 669 860 598.

SIDRERIA EL TRAVIESU.
Sahara ,18.T. 985 39 42 95.

SIDRERIA ARROYO.
Arroyo, 16.T. 985 16 49 81.
Val d’Ornén, Fanjul.

SIDRERIA LES RUEDES.
Altu L'Infanzén, s/n. Cabuefies
T. 98533 10 74.

LLAGAR I’ALBA.

Teodoro Cuesta, 19.

T. 985 34 88 19.

Canal, La Nozala,

Trabanco Seleccién, Fonciello.

SIDRERIA LA POMARADA.
Juan Alvargonzalez, 41.

T. 985151962.

Menéndez, Valdornén, Fonciello.

SIDRERIA CANDASU.
Sierra del Sueve, 14. Nueu Xixon.
T. 984 393 037.

SIDRERIA LA MONTERA PICONA.
Saavedra, 3y 5

T. 984 49 02 10

Menéndez, Val d’Ornd, Roces

BOMBONERIA GLORIA
Fernandez Vallin 2.T. 985 172 661.
Obrador. Cirujeda 20 T. 985 391
139. Especialidad: Bombones de
manzana y pelayinos

EOLO INNOVA
Avda. de los Campones par Gi-2.
Tremafies. T. 985 30 70 07.

REST. SIDRERIA EL LLAVIANU
Donoso Cortes 6. El Coto

T. 984 49 21 13.
www.sidreriaellavianu.com

SIDRERIA ZAPICO
Rio Sella 7
Contrueces. T. 985 38 40 06.

SIDRERIA NAVA
Plaza La Serena

SIDRER{A EL RINCON DETONI
L'Infiestu 21
Menéndez

SIDRERIA LARRIBA
Llastres 10

T. 985 34 41 02
Cortina, Arsenio

ENTIDAES COLLABORAORES

SIDRERIA KIERCHE

Juan Alonso 11

T.985357670 /9843998 24
Arbesu, Trabanco

SIDRERTA PUENTE ROMANO
Marqués de Casa Valdés 21

T. 985 13 40 04 /985 33 01 07
Menéndez y Castaiion

RESTAURANTE CASA ARTURO.
MERENDERU

Profesor Pérez Pimentel 73 La Guia
T. 98536 13 60 / 9853628 51
JR, Buznego, La Nozala
WWww.casaarturogijon.com

CASA PARDO. RESTAURANTE
Avda. Pablo Iglesias 69

T. 985 363 739 / 985 374 305
Castanon, Val de Boides

EL ALLERANU. CASA JAVI
Cienfuegos 32

T. 984492197

Menéndez y Val d’Ornén

EL BALCON DEL MAR.
RESTAURANTE

Barrio de Portuarios s/n
T. 622 57 74 93

Pinera

BODEGAS ANCHON

Manuel Junquera 30.

T.98536 7167 /985097280
Canal, El Santu, Acebal, El Carrascu

SIDRERIA CELORIO
Domingo Juliana 6. La Calzada
T. 985 31 64 79

RESTAURANTETONY
Avda. La Argentina 7
T. 98532 62 35

SIDRERTA LA CALEYA
Arroyo 6

T. 984 39 51 54
www.sidrerialacaleya.com
Trabanco y Menéndez

SIDRERIA LA NUEVA CALEYA
La Pola Sieru 3

T. 984 491 256

Trabanco y Menéndez

PARRILLA MUNO

Feijo n° 33 T. 985 33 60 80
parrillamuno@hotmail.es

La Golpeya y D.O.P. La flor de los
Navalones

EBANISTERIA MORO
Cabuernies - Xixén
Tfno 985 13 35 46

RESTAURANTE RIBER SIDRERIA
Menendez Pelayo, n° 9

T. 985337798

Sidra Pefion

MESON SIDRERfA LA CABANA
Cirujeda 18

T. 985 38 38 73

Menéndez

MADRID

RESTAURANTE LA HOJA

LA FUEYA.

Doctor Castelo, 48. T. 914 09 25 22.
info@lahoja.es

RESTAURANTE SIDRERIA
CASA PARRONDO.

Trujillos 4, 9. T. 915 22 62 34.
rcasaparrondo@yahoo.es

RESTAURANTE
EL RINCON ASTURIANO.
Delicias, 26. T. 915 30 89 68.

RESTAURANTE EL NERU.
Bordadores ,5.T. 915 411 140.
info@restauranteelneru.com

PAIS VASCU

SIDRA SETIEN.
Gurtzeta Berria Baserria. Urnieta.
T. 943 551 014.

SIDRA ELUTXETA.
Elucheta Vaserria - Otzaran Bailara.
Urnieta. T. 943 556 981.

SIDRA OLAIZOLA.
Osinaga Auzoa, 36. Hernani.
T. 943 336 731.

SIDRA ELORRABI.
Elorrabi Baserria, Osiflaga Auzoa, 13.
Hernani. T. 943 336 990.

SIDRERIA LARREGAIN.
Larregain Baserria, Erefilozu Auzoa.
Hernani. T. 943 555 846.

SIDRA ABURUZA.
Olatza Baserria. Aduna.
T. 943 692 452.

EGILUZE
Zamalbide Auzoa, Egi-Luze Baserria.
Errenteria. T. 943 523 905.

SIDRA BEGUIRISTAIN.
ITturrioz Baserria. Idiazabal.
T. 943 652 837.

SIDRA AULIA.
Aulia Etxea. Legorreta.
T. 943 806 066.

SATXOTA.
Satxota Santiago Auzoa. Aia.
T. 943 835 738.

BALEIO.
Aran Eder Bidea, 16. Oiartzun.
T. 943 491 340.

BEREZIARTUA.
Iparralde Bidea, 16. Astigarraga.
T. 943 555 798.

ANDALUCIA

LA SIDRER{A DEL POPULO
C/ Mesén 16

1005 CADIZ

Sidra Trabanco
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Aparte de colaboradores,
suscriptores, Conseyeries del
«Principado» y Cantabria, Clubes
gastrondmicos, Bibliotecas de
Asturies, kioskos y librerias, La Sidra
tfambién se distribuye en:

ARRIENDES DE COLLABORAORES Y
SOSCRITORES, CONSEYERIES DEL «PRINCIPADO»
Y CANTABRIA, CLUS GASTRONOMICOS,
BIBLIOTEQUES D’ASTURIES, KIOSKOS Y
LLIBRERIES, LA SIDRA TAMIEN SE DISTRIBUI EN:

AYUNTAMIENTOS: ALLANDE, ARREONDU,
AYER, AMIEVA, AVILES, BALMONTE, BARCENA,
BIMENES, BUAL, CABRALES, CABRANES,
CABEZON DE LA LLEBANA, CAMALENU,
CAMARGU, CANDAMU, CANGUES D’ONiS, CANGAS
DEL NARCEA, CARAVIA, CARRENO, CARTES
CASU, CASTANEDA, CASTRILLON, CASTROPOL,
CIEZA, CILLORIGU, CUANA, COLUNGA, COMILLAS,
CORVERA, CUIDEIRU, DEGANA, EL FRANCU,
GURIEZU, ESCALANTE, GOZON, GRAU, GRANDAS
DE SALIME, IBIAS, EILAO, ILLAS, LAMASON,
LIERGANES, LLANGREU , LLAVIANA, L.LENA,
LLANES, LLANERA, LLOREDO, MAZCUERRAS,
MIENGU, MIERA, MORCIN, MUROS DEL NALON,
NAVA, NAVIA, NORENA, ONIS, PARRES,
PENAMELLERA ALTA, PENAMELLERA BAXA,
PENAGOS, PESAGUERU, PEZOS, PIELAGOS,
PILONA, PONGA, POTES, PRAVIA, PRUAZA,
PUENTE VIESGO, RIONANSA, QUIROS, LES
REGUERES, REOCIN, RIBADEVA, RIBESEYA,
RIBERA, RIOSA, RUENTE, SALAS, SAMARTIN
D’0ZCOS, SAMARTIN DEL REI AURELIU, SAN
VICENTE LA BARQUERA, SANTISO D’ABRES,
SANTAYA D’OZCOS, SANTILLANA DEL MAR,
SANTIURDE, SANTU ADRIANU, SARIEGU, SARU,
SELAYA, SIERU, SOBRESCOBIU, SOMIEU, SOTO’L
BARCU, SUANCES, TAPIA, TARAMUNDI, TEBERGA,
TINEU, TORLAVEGA, TRESVISO, VALDALIGA,
VALDES, VAL DE SAN VICENTE, VALENCIA DE
DON JUAN, VEGA DE PAS, VEIGADEO, UDIAS,
UVIEU, VEGA DE LLEBANA, VILANOVA D’0ZCOS,
VIL.LABLINU, VILLAVICIOSA, VILLAYON, XIXON,
YERNES Y TAMEZA.

LLAGAREROS VASCOS

ABURUZA, AGINAGA, ALBERRO, ALORRENEA,
ALTUNA, ALTZUETA, ANOTA, ARAETA,
ARISTIZABA, ASTARBE, ASTIAZARAN,

AULIA, BALEIO, BARKAITZEGI, BEGIRISTAIN,
BEREZIARTUA, BUENAVENTURA, ELOBARRI,
ETXEBARRIA, EGI-LUZE, EULA, GARZIATEGI,
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REPORTAJES
PAISAJES
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PUBLICIDAD

ENCARGOS

THF 696 315 189
lujosemeyes@gmail.com
www.flickr.com/lujo
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GAZTANA, GURUTZETA, IGELDO, ITXAS-BURU,
IPARRAGIRRE, IRIGOIEN/HERRERO, ISASTEGI, JUAN
MENDIZABAL, LARRARTE, LARREGAIN, LIZEAGA,
OLAIZOLA, OIARBIDE, OTAZU, OTSUA-ENEA, ORDO-
ZELAI, OTEGI, OIANUME, OLA, OTATZA, PETRITEGI,
REZOLA, R. ZABALA, SAIZAR, SARASOLA, SATXOTA,
SETIEN, TXIKI-ERDI, URBIARTE, URDAIRA, URKIOLA,
URRUZOLA, ZABILDE.

RESTAURANES

A CORUNA: CASA RAMALLO / CASA MARCELO.
ALBACETE: casa PACO / EL CORREDERO / EL
CALLEJON. ALMERIA: EL PARAISO / ALEJANDRO
/ LA REJA. BARCELONA: AROLA/ EL DRAC /
POMARADA / SANTCELONI / CA L’ANDREU / ELS
PESCADORS / EL CANGREJO LOCO / WINDSOR

/ SAMOA / CAN SOLE / Picus. CASTELLON:
JuANITO / D’EMILIO. CIUDAD REAL: SALONES
VIEJA CASONA / SENORIO DE LA ESTRELLA.
GUADALAJARA: EL DONCEL / LA MORADA DE
MARIA MALAGA: SAN BENITO / SANTIAGO /
TRAGABUCHES. EL RINCON ASTURIANO / HERRERO
DEL PUERTO / LA QUINTA LA RIOJA: LoS ABADES.
MADRID: OVEN / LA COPITA ASTURIANA / LA
COCINA DE ANA / LA CAPILLA DE LA BOLSA

/ COQUE / DON PELAYO / EL PARAGUAS /
CAMPIELLO / GRACIANO / NAVIEGO / LABRADOR /
SENATOR / LA VACA ARGENTINA / LAS ESTATUAS
/ EL HORNO DE JUAN. NAFARROA: LA CHISTERA
/ RODERO. DON PABLO. PALENCIA: VENTA
ZAPATONES / LA CASA DEL ABAD/ EL SENORIO.
SEGOVIA: LAS CASILLAS /DI VINO / EL FOGON
SEFARDI / EL CLAUSTRO DE SAN ANTONIO EL
REAL. SEVILLA: ANTONIO ROMERO / ZENIT / CASA
ROBLES. TOLEDQO: CIGARRAL DE LAS MERCEDES

/ EL ASTURIANO / CASA zAPIcO. ZAMORA: EL
EMPALME / LA CASONA DE SANABRIA / CASA
PANERO.

SIDRERIES

A CORUNA: LOS MOLINOS. ALICANTE: NARCEA

/ LA CASA DE Asturies / GIJON / ALDAPA /
FARTUQUIN. BADAYOZ: ASADOR CASA POLO /

EL HORNO ASADOR SIDRERIA. BARCELONA: EL
FURACU / EL LLAGAR DE GRANDA. BURGOS:
ASTUR / EL TRASGU / LA PARRILLA DE LA LLANA /
EL coMPAS DE HUELGAS. CANTABRIA: cHUs / LA
CASA DEL JAMON / LA SANTINA / LA ALQUITARA

/ LA SIDRERIA. CASTELLON: SANABRIA / LA
SIDRERIA DE. CUENCA: LA FIGAL / CUENCA:

LA FIGAL. GUADALAJARA: CARLOS. HUESCA:
MOJON. EIBISSA: Asturies. LANZAROTE: casa

EL RUBIO. LA RIOJA: SAN GREGORIO. LAS
PALMAS: Asturies. LLEON: EL DORADO / LA
SIDRERIA / LOS CABALLOS / HERMINIO CARRAL
cAsTRO. MADRID: LA POSADA / LA CREACION /
LA MADRENA / LA MAQUINA / LA PANERA / LOS
VALLES MINEROS / EL GALLU LA QUINTANA / TEITU
/ CASA PARRONDO / CASA HORTENSIA / CASA DE
ASTURIES / CASA BALTASAR / CASA MINGO / CASA
PORTAL / CASA LASTRA / CARAVIA / BAR Asturies
/ SIDRERIA DE LOZOYA / BALMORI / EL OSO /
SIDRERIA PALADIUM / LA SANTINA / LA FOGAZA

/ CARLOS TARTIERE / LA BARRICA / CAMINO / LA
BURBUJA QUE RIE / EL ESCARPIN / EL LLAR / LA
FUEYA / OVIEDO / LA PANERA / EL PIORNAL / EL
NERU / DIEGO / BULNES / EL LLAGAR / CASA FIFO
/ EL LLAGARO[\I / EL RINCON DE PELAYIN / LA
cAMOCHA. MALAGA: RESTAURANTE UROGALLO /
MANOLO / LA SIDRERIA EECONDIDA. MURCIA: LA
SIDRERIA ESCONDIDA / EL LAGAR DE DON PELAYO
/ CARMEN MARTINEZ FRUTOS. NAFARROA: LA
RUNA / LA SIDRERIA. OURENSE: CARROLEIRO.
PALENCIA: Asturies. PONTEVEDRA: EL ESTRIBO

/ LAR DA SIDRA. SALAMANCA:: MATER Asturies

/ LA SIDRERIA. SEVILLA: Asturies. TENERIFE:
MARIANO / LA SIDRERIA. TOLEDO: PRIMERA PLANA.
TARRAGONA: LA MURALLA. ZAMORA: LA
MANZANA VERDE. ZARAGOZA: LA SIDRERIA

R.R., VALENCIA: EL MOLINON / LA SIDRERIA / EL
PARADOR / EL XIRINGUELU.
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ESCAN C[A]]OR DE hlADERA Y ACERO

Esta Navidad ‘acertaras de plenol

sofisticado, mas sllencioso y desarollado imtegramente en Asturias

u._ﬁ,ﬂinﬂﬁ Lo ha;;_!j mos facil, lo hacemos mejor,
www.eolo.com | www.eoloinnova.com







