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Il Salon Internacional

de les Sidre?’de_ﬁala

Vuelve a Xixdn el mejor
escaparate de la sidra
asturiana “de copa’, que
en esta ocasion viene
acompanada de sidra de
varios paises.

Los dias 26 y 27 de octubre
el Avant Garde se convertird
en el centro sidrero de
Europa.




Nel Salén participaran toles sidres que nun son d’echar n’alto.

Uno de los objetivos fundamentales de LA SIDRA es
difundir y defender la sidra y su cultura, que es mu-
cho mas que la existencia de una bebida elaborada a
partir del zumo de manzana fermentado.

La realidad sidrera asturiana va mucho mas alla inclu-
so de esta queridisima cultura sidrera nuestra de los
chigres y romerias, tiene mas tradicion y profundidad
que el precioso arte de echar sidra y una variedad
aun mas amplia que la que se podria deducir de los
mas de cien palos de sidra natural que podemos en-
contrar en el mercado.

Ademas, v aunque a los asturianos muchas veces
nos resulte raro (la sidra, asturiana éde donde si no?)
Existen en el mundo muchisimos lugares donde se
consume tradicionalmente sidra, entendida ésta
como bebida de manzana fermentada. Basicamente,
donde hay manzanas, se hace sidra. Asi que pode-
mos encontrar sidra normanda, checa, eslovaca, ir-
landesa, bretona, alemana, galesa, polaca o incluso
portuguesa, aungue en muchos casos estas bebidas
difieran notablemente del concepto de sidra que no-
sotros, los asturianos, tenemos.

Todo esto se recoge en el Salon Internacional de las
Sidras de Gala, un marco en el que ofrecemos a vues-
tra valoracion y disfrute “las otras sidras”, las que no
echamos en alto, tan asturianas como la que mas vy
cuya excelente calidad no siempre es suficientemen-
te conocida y reconocida por los asturian@s, al mis-
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La sidre esplumoso, una de les protagonistes del Salén.

mo tiempo gue damos la oportunidad de compararla
con sidra procedente de otros paises.

Antes de continuar presentando el Saléon, parece
conveniente hacer un breve vy rapido repaso a los ti-
pos de sidra a los que nos estamos refiriendo y que
encontraremos en este evento, llamadas “de Gala”
porgue, al no necesitar ser echadas desde alto, son
las que acostumbran utilizarse en brindis y celebra-
ciones especiales, generalmente servidas en copa.

Para empezar, a la entrada nos recibird un culin de
sidra J.R., como homenaje a nuestra sidra mas cono-
cida y consumida, la tradicional, que no necesita de
ningun tipo de presentacion.

Ya dentro del Salén encontraremos, por ejemplo, la
sidra de mesa, también conocida como de nueva ex-
presion o de aguya. La principal peculiaridad de esta
sidra es el hecho de estar filtrada antes de su em-
botellado, por lo que no encontraremos en su fondo
la “madre” o posos que estamos acostumbrados a
ver en la sidra. Gracias a este filtrado, no necesita ser
servida de ningun modo especial, pudiendo echarse
directamente en copa o vaso.

Su aspecto es generalmente amarillo alimonado, con
tonos verdes y dorados. Se puede apreciar en ella mi-
cro burbujas, en algunos casos apenas perceptibles;
es limpia y brillante y su sabor y aroma es bastante
similar al de la sidra normal, con notas frutales, y flo-
rales, fresco y ligero, con un toque de sabor acido y
amargo.

De este tipo de sidra, bastante nueva en el mercado,
LA SIDRA  Numberu 106

Sidra de mesaq, brut, de xelu,
achampanada, aguardiente
de sidra... haremos un repaso a
todas las posibilidades.

la de El Gaitero, la primera en comercializarse, se lan-
z6 en el 2003 y que trata de facilitar el consumo de
sidra en lugares donde no se pueda escanciar, hay
actualmente ocho marcas, de las cuales cuatro cuen-
tan con el reconocimiento de la D.O.P, Debe servirse
fria (6 a 8 grados)y es el sustituto ideal del vino blan-
co, siendo iddnea para acompanar con aperitivos,
mariscos y pescados.

Mas conocida es sin duda la sidra espumosa o
“achampanada”, cuya diferencia con las anteriores es
evidente, al ser una bebida gaseosa.

El gas que encontramos en este tipo de sidra es de
origen enddgeno, proveniente de la fermentacion
de la sidra. Dentro de ésta, existen dos métodos de
elaboracion diferenciados: fermentacion en botella,
la mas tradicional dentro de este tipo, que sigue un
proceso artesanal y requiere una dedicacion mayor
que cualquier otra y fermentacion en depdsito, cuyo
proceso es conocido como método granVbas.

En algunas de estas sidras espumosas encontrare-
mos el distintivo “brut”, con el que se hace referencia
a la ausencia de azucares afadidos a la sidra.
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Coéctel de sidre presentau por Serxu Solares I'anu pasau.

Organolépticamente, estas sidras difieren notable-
mente unas de otras, variando muchisimo tanto en
color como en sabor, tendiéndose cada vez mas a la
sidra seca, aunque podemos encontrar aun muchas
de un dulzor notable.

En las que son de tipo brut destaca su color palido
amarillento con destellos dorados, su burbuja fina vy
constante de lenta evoluciéon que forma marcada co-
rona y su aroma, de caracter frutal en armonia con
notas tostadas que sugieren madera con ligera aci-
dez y un matiz fresco que perdura en la boca.

En general, las denominadas sidras achampanadas, o
espumosas deben servirse frias, entre 7 y 10 grados,
y, al igual que las de nueva expresion o de mesa, se
disfrutan en copa.

Ya en el apartado de destilados nos encontramos con
el aguardiente de sidra, “el alma de la sidra”, como
les gusta definirlo a sus productores. Este es un pro-
ducto de elaboracion lenta y artesanal, en el que las
antiguas alquitaras y alambigues contindan haciendo
su trabajo para que llegue a nosotros un aguardiente
que, pese a su alta graduacion (alrededor de los 40
grados) mantiene nitidamente el aroma vy el sabor de
la manzana.

A diferencia de otros aguardientes, no se trata de un
subproducto de otra bebida ya que se destila a partir
de sidra de primera calidad.

Un minimo de cuatro afos son necesarios para su en-
vejecimiento, aunque son habituales las botellas de
10 ¢ 12 anos, pudiendo encontrarse aguardientes en-
vejecidos hasta 40 anos.

Podemos probar también licores y cremas de sidra
y de sidra dulce, de excelente calidad, aunque éstos
son menos tradicionales y tienen una personalidad
menos marcada que el aguardiente de sidra.

La ultima novedad dentro del abanico de posibilida-
des sidreras es la sidra de hielo, un producto exquisito
cuyo elevado precio viene justificado por su calidad
y por lo complicado de su proceso de elaboracion, a
partir de la fermentacion de sidra previamente con-
gelada a la que se le ha quitado la mayor parte del
agua. Un producto delicatessen, de sabor intenso vy
persistente, que es necesario probar para poder ima-
ginarse y que también encontraremos en el Il Salén
Internacional de les Sidres de Gala.
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Tastia abierta

Toda la sidra a tu alcance

Esposicion de sidre na Cena de Gala 2.011

El dia 27 el Avant Garde se convertird en el mayor escaparate
sidrero asturiano de los celebrados hasta el momento, ya que

en él encontraremos la sidra asturiana en todas sus variedades,
acompanada por la de mas de una docena de llagares de otfros

paises.

Si, no nos confundimos, habra sidra de todos los tipos.
A la entrada, en la terraza del hotel nH Avant Garde,
nos recibird un culin de sidra, bien echado, como ho-
menaje a nuestra sidra mas tradicional, ya que este Sa-
[én no trata de ponderar la sidra de copa por encima
de ésta, sino de dar a conocer todas las variedades
sidreras gque existen en el momento.

Ya dentro, podremos degustar todas las marcas de si-
dra participantes, ordenadas por llagares y por paises.

Asi, por los cinco euros de la entrada, podremos de-
gustar nuestra sidra brut, achampanada, de mesa o
de hielo, productos de enorme calidad que en de-
masiadas ocasiones no son suficientemente cono-
cidas por el publico asturiano. Una vez probadas,
tendremos la ocasion de llevarlas a casa para alguna
ocasion especial, ya que los llagares presentes en la
muestra pondran a la venta sus botellas y packs,

Y si lo que nos apetece es probar algo realmente

LA SIDRA Numberu 106



Dalgunes de les sidres del anu pasau.

“nuevo” (para nosotros, se entiende) nada mejor que
acercarnos a la seccion de sidra internacional y pro-
bar, por ejemplo, una copa de sidra italiana, norman-
da o irlandesa, para hacernos una idea de lo que nos
encotraremos cuando, viajando por el mundo, pida-
mos sidra.

A lo largo de la jornada se desarrollaran catas guia-
das en directo en las que podra participar todo aguel
que asi lo desee, entre las que destaca por su interés
la mesa redonda sobre la sidra de hielo en la que con-
taremos con la presencia de los representantes de
los tres llagares productores en Asturies.

Esta muestra estd
especialmente pensada
para que los profesionales
de la hosteleria conozcan
los productos que tienen a
su alcance y los tengan en
cuenta cara a las préoximas
celebraciones.

SIDRA DE HIELO
PAN

PANI LQJALES

LA SIDRA

Ochobre 2012



Avant Garde

UN ESCENARIO DE LUJO PARA SIDRA DE LUJO

El Comedor del Avant Garde destaca pola so amplitd y lluminosida.

El lugar elegido este ano para el Il Salén Internacional de les
Sidres de Gala destaca por su elegancia y por su alto nivel
gastrondmico. A un paso del paseo maritimo y regentado por
el prestigioso chef Javier Loya -cuya labor ha sido reconocida
ya con una estrella Michelin- el Avant Garde es un escenario

perfecto para nuestra sidra.

Buscabamos para esta celebracion un ambiente ele-
gante, que transmitiera claramente el concepto de
que la sidra asturiana es apta para los eventos mas
distinguidos tanto como para una celebracidon popu-
lar, reflejando que puede ser el sustituto perfecto del
champagne, el vino blanco, el cava, el brandy o los

vinos de hielo.

Este lugar lo encontramos en el Hotel nH, en cuyo
restaurante, el Avant Garde, con su terraza techada y
su elegante decoracion minimalista, ofrece un espa-
cio lleno de luz, ideal para mostrar en todo su esplen-
dor estos tipos de sidra.

LA SIDRA Numberu 106
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Comedor del Avant Garde, onde se cellebrard la Cena de Gala.

Javier Loya, que dirige su cocina con la colaboracion
de un selecto grupo de profesionales, es quien marca
la IiInea de su carta, basada en tapas, que mas bien
son miniplatos, contando ademadas con tres intere-
santes menus degustacion, Ejecutivo, Avant Garde y
Festiva.

Sus propuestas gastrondmicas, siempre exquisita-
mente presentadas y preparadas con los mejores
ingredientes, destacan por su innovacion, calidad vy
sobre todo por el acierto a la hora de combinar los
sabores.

Ya habitualmente podemos encontrar en la carta del
hotel nH varios tipos de sidra “de copa” y estan pen-
sando en afadir alguno mas -a lo que les ayudara sin
duda poder probar todas las presentes en el Salon-
conscientes como son del amplio abanico de posibili-
dades que nuestra bebida ofrece y de su versatilidad
a la hora de realizar con ella maridajes del mas alto
nivel.

Todo ello nos lo demostraran sin duda el proximo
viernes 26, durante la Cena de Gala que celebrare-
mos en el marco del Il Salon Internacional de les Si-
dres de Gala, donde tendremos la oportunidad de
conocer no solo las propuestas gastrondmicas de tan
brillante chef, sino su maridaje con las mejores sidras
de gala del mercado.

Recordad que es imprescindible confirmar la asisten-
cia por adelantado, y en caso de duda podeis en-
contrar toda la informacion que necesitais en nuestra
pagina web, www.sidresgala.com.

Y Testu: Llucia Fernandez Marqués.

Semeyes: Hotel nH.
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Rellacion provisic
y llagares partici
separiau internac

ALEMANA

NOLL APFEL-SECCO, Kelterei Noll GMBH .

NOLL PREMIUM, Kelterei Noll GMBH WEIN AUS
APFELN. Apfel Wein Kontor.

Staanemer Gold. Jorg Stier

Stier Apfelwein. Jorg Stier

Hessen a la carte Schoppen. Jorg Stier
Epfeltranc. Jorg Stier

Apfelwein Klasisch. Noll

Apfelwein Speierling. Noll

Wein Aus Apfel Streuobst 201

Frankfurter Apfelwein - Der Klassiker. Possmann
Frau Ruacher. Possmann

BRETANA - Breizh

DAN ‘ARMOR. Cidre Bouché Breton . Brut
Cidre Bouché Cuvée Kerisac Doux et Brut
Cidre bouché Kerisac Brut Traditionnel.
Poiré Kerisac

Cidre bouché Kerisac

La Cuveée Kerisac.

Cidre St. Charles. Brut.

Le Royal Guillevic.

Cidre Colpo. Brut, Doux, Demi-Sec.

Le P’tit Fausset.Brut.

Chouchenn Chamillard

Cidre Paul Coic. Brut, Fermier, Demi sec et Doux

LA SIDRA Numberu 106
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CHEQUIA
Mad apple

ESPANA

Pomar de Gredos

GALES - Cymru

WELSH MOUNTAIN CIDER: Flanders Cox
GWYNT Y DRAIG:, Llest Farm |

INGLATERRA

GWATKIN: Moohampton Farm

ROSIE’S: Dafarm DywyrchTY

GWYN: White House Farm

BROOME FARM: Broome Farm

HEADLESS MAN: Ross-on-Wye Cider

REAL HEREFORDSHIRE: Olivers Cider Perry
OLIVER’S TRADICIONAL CIDER: Olivers Cider Perry
OLIVER’S: Olivers Cider Perry

IRLANDA - Eire
TOBY'S. HANDCRAFTER CIDER: Toby’s Cider

0 AVDA. CONDE SANTA BARBARA, 37
etk 33510 SHERO - 985 26 00 74
BLAND Y FILS. CIDRE NORMAND BRUT: Bland y Fils
DUC DE COEUR. Cidre de Normandie. Brut.
Ochobre 2012 LA SIDRA
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Xixon
de Sidra

UNA INICIATIVA QUE
CONVENCE

El consumu de sidre medro enforma demientres les Xornaes.

El otono, en Xixdn, sigue siendo
tan verde como la primavera

o el verano. Verde boftella de
sidra.Y si, por poco dinero,
puedes recorrer Xixon de
punta a punta probando sidra
y probando sugerencias a
cual mas apetitosa, entonces
estamos hablando de Xixdn de
Sidra.

Desde su presentacion oficial, que tuvo lugar el cuatro
de octubre, en el llagar del Pueblu d’Asturies, Xixon
dedico diez intensos dias a celebrar la IV Edicidon de
Xixdn de Sidra.

Durante ese tiempo recorrieron las calles de la ciudad
cientos de personas, Sidromapa en mano, probando
combinaciones de cazuela y sidra de una esquina a

LA SIDRA  Numberu 106



Lo mas prestoso de Xixdn de Sidre foi 'ambiente.

otra de la ciudad: una disculpa deliciosa para descu-
brir a buen precio los mas sabrosos vy sidreros rinco-
nes de Xixon.

Treinta y cuatro llagares para treinta y cuatro sidre-
rias y solo una sidra en cada chigre, acompanada
siempre de la cazuela (en sus dos tamafos) original
y especifica de cada local, a los econdmicos precios
de 2,90 € la botella con cazuelina y 3,90 € la botella
y cazuelona.

El emparejamiento de las sidrerias con los Ilagares se
realizd por sorteo entre las participantes, y las tapas
fueron escogidas en cada sidreria tratando de ofrecer
lo mas apetitoso de su carta.

Los buenos precios, la buena sidra y los buenos pla-
tos no son lo Unico que atrae a los sidreros de toda
Asturies a Xixon de Sidra: el ambiente, la animacion
que se crea por los chigres mientras duran las jorna-
das, es igual o mas importante que las ofertas gastro-
nomicas mismas.

Para animarlo, ademas, varios coros (Amanecer,
Cimadevilla, Costa Verde, Del coro al Cafo y Jove-
llanos) pasaron durante estos dias por las sidrerias
participantes, cantando con los clientes los mas tra-
dicionales cancios de chigre, completando la fiesta.

Este aflo, para muchos, la afluencia de sidreros fue
aln mayor, quizas como consecuencia de la campa-
fAa de difusion y promocidon muy superior a la de las

ediciones pasadas.
\/

Semeyes: Fenicia.

Testu: Llucia Fernandez Marqués.

SIDRA

NATURAL

DE VARIEDADES
SELECTAS DE
MANZANA

VAL B BOIDES

SIDRA
NATURAL

DE VARIEDADES
DE MANZANA
ACOGIDAS

A LA DO
«SIDRA DE
ASTURIAS»

EL PUBLICO

| FESTIVAL DE

CANADOR EDICION 20M

in, 5. L.
Quintes

(Willaviceaal Ay
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"MERO AL ESTILO BOALESA™
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< flonoa B
984393217

SIDRERIA CASA FEDE
ACADIA, Y- 985 344 007

Lol B

“En mi vida eché tanta sidra”.
José Carlos. Sidreria Boal de Roncal (C/ Roncal 9)

José Carlos se muestra encantado con las jornadas;
por su sidreria no cesan de llegar nuevos clientes a
pedir la cazuelina es de mero al estilo boalesa con Si-
dra Zapatero. Ve esta edicion mas concurrida que el
aflo anterior y aunque las ventas de comidas bajaron
un poco, esto viene compensado por la sidra vendi-
da. “"Mucha gente come o cena con dos o tres tapas,
y €50 se nota”. Y no solo son sus clientes habituales
SinO que son Muy numerosas las personas nuevas las
que se pasan por el local, lo que siempre es bueno.

“La gente nos preguntaba mucho por el pulpin con
patatines, por eso lo elegimos para las jornadas”.
Yolanda Coalla, Casa Fede (C/ Acacia, 5)

En Casa Fede las jornadas también han atraido clien-
tela, sin que esto quite que los fieles se dejen caer
para pedir una cazuelina de pulpo, que de ordinario
solo prepara los jueves. Ante la insistencia por parte
de algunos clientes, fue esta la eleccion para repre-
sentar a Xixéon de Sidra, -junto con Sidra Castiello-
y la decision no fue mala, ya que notan una mayor
afluencia de publico, sobre todo durante el fin de se-
mana, en gue personas de todas las edades se acer-
can hasta el local.

LA SIDRA  Numberu 106



“Esto se mueve mucho, hay muchos clientes nue-
vos” Ernesto Alvarez, El Otru Mallu (C/ Sanz Crespo,
15)

Otro hostelero al que las jornadas favorecen -pese a
tener una clientela fija desde hace afos- es a Ernes-
to Alvarez, de El Otru Mallu, veterano participante y
ganador en dos ocasiones -al mejor equipo sidreria-
llagar y mejor escanciador- Este certamen tiene los
ingredientes necesarios para animar la hosteleria vy
sacarle un mayor rendimiento, aunque sea durante 10
dias. Su cazuelina es de ternera a la sidra, una espe-
cialidad poco conocida y que esta triunfando, regada
con Sidra Contrueces.

“El afio pasado fue mejor”. Miguel Angel Concha
Estrada, Parrilla Antonio (C/ Roncal 1)

Ni el pote de castafes ni la Sidra La Morena son su-
ficientes para Miguel Angel, propietario de la Parrilla
Antonio, que ve coémo Xixdn de Sidra tiene menos
tiron que afos anteriores. Los bebedores de sidra
habituales de su local si se han animado a unirse a
las jornadas, pero no ha habido el mismo movimiento
que el ano anterior. En su opinidn esto en parte es
debido al tiempo que acompafa al evento; con estos
dias de calor veraniego, la gente prefiere comer en la
calle, al aire, por lo que las jornadas benefician mu-
cho mas a aquellos locales que cuentan con terraza.

19

WE LRV AT URIERIN EANZON]

YH% 13 5030

PARRILLA

1Y
ANTONIO 1

"POTE DE CASTANAS"

e T aTs B bt Sl "
= B | 1O — A LA

985154973

Ochobre 2012 LA SIDRA



20

b

'r._-.l} F_.II E l.l-l- W

"FIPEUA DE CONCGRID Y CAMBAST

PLAZA DE L& SEREMA, 1
TELF. 985 2B04 47

313208 - QlIION

gV WACAR 5,

BEG NA

"MANOS DE CGOCHU"

CA5%AM BENMARDC. BY - GHON (ASTURLAS)
TELF. 985 31 90 81

FELF/FAX 9BS 17 62 4

“No hay que poner ni trabas ni inconvenientes”. Pe-
dro Pablo Cancer, Sidreria Nava (Pza de la Serena, 1)

Con las jornadas ha visto duplicarse las ventas de si-
dra y ha perdido la cuenta de las cazuelinas vendidas.
dSu secreto? no poner inconvenientes. La cocina de
Nava estd abierta hasta la una de la mafnana, y su tapa
de fideua de congrio y langostinos puede ser degus-
tada -con Sidra Muiliz- a cualquier hora y cualquier
dia de las jornadas, lo que ayuda a atraer a los clientes
menos madrugadores y mas trasnochadores. En su
opiniodn, estas jornadas deberian realizarse mas veces,
puesto que todo son ventajas.” una cazuelina no me
quita de vender un besugo que no iba a vender de
todas formas.”

“No tienen perres”. Bagay Sidi. Llagar de Begoia
(C/ San Bernardo 81)

Tampoco el Llagar de Begofa parece beneficiarse
de Xixdn de Sidra. Su propietario achaca a la crisis
este desinterés por las jornadas, que hasta la fecha
no ha atraido a demasiados clientes por su negocio.
Aunqgue los clientes fijos se han animado a probar sus
manos de cerdo acompanadas de la Sidra Viuda de
Angeldn, falta movimiento, se ve mucho mas parado
que en aflos anteriores, incluso durante los fines de
semana. “Son los tiempos; no hay perres”, sentencia
Bagay Sidi, su propietario, y quizas no le falta razoén,
pese a los precios y a las tentadoras tapas.
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“Lo mejor es que mueve a los clientes de sitio”
Amador Uria. Sidreria Uria (C/P.Alfonso Camin 26)

En su opinion, XIxdn de Sidra no es muy rentable,
pero es importante a un nivel publicitario, para ge-
nerar movimiento de clientes. De hecho en lo que va
de certamen ha notado mucho movimiento nuevo,
gue se acerca exclusivamente a probar su cazuelina
de chipirdon con piruleta de gamba, una de las mas
artisticas de Xixdén de Sidra. Con la sidra considera
que ha tenido mucha suerte al tocarle Solleiro, una
sidra poco conocida y que estd despertando mucha
curiosidad. Otra valoracidon positiva recae sobre los
premios, de los que el ano pasado gand el de “mejor
barra de bar”.

“No aspiro a ganar un premio, lo importante es la
gente nueva que se acerca” Sidreria Puente Romano
(Marqués de Casa Valdés 21)

En su cazuela intentaron reflejar Asturies a través de
sus productos: picadillo con setas y salsa al Cabrales,
una opcidén que tuvo gran acogida, tanto entre los
clientes habituales como entre los muchos que se
acercaron gracias a Xixéon de Sidra por el Puente
Romano.

La sidra que les toco, Golpeya, tiene la ventaja de ser
“de la que gusta, entra bien, suavina... aungue No Muy
del gusto de los sidreros de toda la vida, se bebe muy
bien”.

21

985 383 134

AV

"RICADILLO CON SETAS
Y SALSA ALCABRALES"

MARGUES DECASA VALDES, 21
3R202 GIONINSTIIIASY]
985 134 004-985 330107

Ochobre 2012 LA SIDRA



22

L5 H EAn O FELGLIERS SO, S
PES 38463 57-9B5 152144
F IO O

¢/ RUFO RENDUELES, 3
(FRENTE A ESCALERA B)
985 132 768 - ClON

Justo José Cuesta, de Casa Justo (Avenida Herma-
nos Felgueroso, 50 Xixon)

“Las jornadas se cierran con una valoracién muy po-
sitiva”

Participante desde la primera edicion, Casa Justo vio
su establecimiento lleno durante todos los dias, inclu-
SO por semana, cuando la gente no se anima tanto
a salir. Quiza la combinacion de Sidra Fran con su
cazuelina de tifosu con patates, o la solera del local,
hicieron que este estuviese tan concurrido, tanto por
los clientes de siempre como por muchos otros nue-
VOS que no quisieron despedir Xixdn de Sidra sin pa-
sar por agui..

“Los jovenes se animan a venir los fines de semana”
Benjamin Garcia. Sidreria Tropical (C/ Rufo Garcia
Rendueles, 3)

Benjamin Garcia, propietario de la Sidreria Tropical es
otro de los veteranos del cartel de Xixon de Sidra. No
ve mucha diferencia respecto a afluencia entre este
afo y otros, y su balance en este momento es bue-
no. Tanto por semana como durante los fines de se-
mana son Mmuchos quienes se acercan a probar los
mejillones a la sidra junto con Sidra Panizales, con la
diferencia de que estos dos dias su local rejuvenece:
“durante los mismos la clientela es mas joven, apro-
vechan el tiempo libre. Por semana el rango de edad
sube, pero no nos quejamos. Nos esta yendo bien”..
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“Batimos Récord”, Jorge Mora.n Sidreria El Sauco
(C/ Valencia 20)

Para Jorge Moran las jornadas tienen un balance mas
gue positivo, con unas ventas que superaron sus ex-
pectativas.

Con mas de 2.400 cazuelinas vendidas de sus huevos
rellenos de bonito con patatas a la importancia vy la
sidra J. Tomas, la valoraciéon de Xixdn de sidra es muy
favorable y espera que siga celebrandose en anos fu-
turos.

3 Testu: Arantxa Ortiz Lépez.

Semeyes: Luis A. Gonzalez Zazo.
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Toneles publicitarios, xentileza del Llagar de Castiello.

Para muchos de los encuestados, este fue el afno mas
exitoso de las cuatro ediciones de Xixon de Sidra, vy
eso gue en teoria era un ano “dificil”.

Probablemente el buen marketing, con una llamativa
campafa de promocion que incluia vallas publicita-
rias, una presentacion por todo lo alto en el Muséu
del Pueblu d’Asturies, carteles y muy especialmente
los numerosos toneles que, como por sorpresa, inun-
daron dias antes del evento los puntos mas emble-
maticos de Xixdn (el muro de San Llorienzu, el Paséu
de Begona...).

La campana resultd eficaz por lo sorprendente, origi-
nal y sobre todo apropiado de estos soportes publi-
citarios.
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Los foneles ae sldra -cortesia del qugar de Cas
‘aparecer por Xixénla semana.antes de las

6n de Sidra fueron sin duda el reclamo'mas
original, sidrero y efectivo de fodos los iilizados en,fesiiv

Iesy
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No dudamos de que cundird el ejemplo y quién sabe si‘con el
tiempo las vallas publicitarias xixonesas se veran sustituidas por

No solo era imposible que pasaran desapercibidos,
sino gue ningun asturiano que los viera podia dejar
de pensar inmediatamente en sidra, y de ahi a tomar
nota mentalmente de la necesidad de pasar, esa mis-
ma tarde o el proximo dia libre,por alguna de las si-
drerias participantes en Xixdén de Sidra.

Muchos aprovecharon la ocasion para sacarse una
foto junto a los toneles, colgandolas en las redes so-
ciales y creando un efecto de onda expansiva que
multiplico la visibilidad de la campafia de una manera
que ninguna valla ni otro tipo de soporte de los habi-
tualmente utilizados con ese objetivo habria conse-
guido.

La iniciativa -que no deja de tener su complicacion



logistica- pudo llevarse a cabo gracias a la colabo-
racion del Llagar de Castiello, ya que fueron ellos los
que facilitaron a la organizacion los toneles utilizados
para la ocasion.

Solo podemos comentar un pequefo detalle en con-
tra, que no pasod desapercibido a muchos de nuestros
lectores: la marginacion del topdnimo asturiano Xixon,
ausente en los toneles, en favor de la version castella-
nizada, algo que, si bien siempre resulta molesto, es
especialmente dificil de comprender cuando se trata
de un tema tan relacionado con la cultura asturiana
como es la sidra, inseparable de nuestro idioma.

. Testu: Llucia Fernandez Marqués.

Semeyes: Xurde Margaride.
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Cimavilla

El Barrio alto se bana en sidra

L’ambiente tuvo animau demientres tola tardi.

El que ye'l barriu mds fradicionalmente sidreru de Xixdn, con na
menos que once sidreries asociaes col envis d’animar I'ambiente
ya'l consumu de sidre na zona, despide’l branu con mds de 9.000
culinos y pinchos de baldre pa folos que s’averaren a les sos

sidreries.

La iniciativa partioé de la Asociacion Hostelera Decima-
villa, cuyas once sidrerias asociadas decidieron regar
con sidra las inmediaciones de sus locales, regalando a
los presentes culinos y ofreciendo diferentes pinchos.

Esta idea surge, segun Javier Montes, portavoz de la
Asociacion, con la intencién de atraer clientela al ba-
rrio, ya que, aunque sigue estando animado, por se-
mana la crisis comienza a dejarse notar en los locales
hosteleros.

Dar a conocer directamente su sidra y su gastronomia
es la mejor promocidn para estos establecimientos,
los cuales ademas, desde hace varios meses organi-
zan unas jornadas gastrondmicas (Destapa Cimavilla)
en las que ofrecen cazuelinas variadas vy sidra al pre-
cio de 3.50 €, y que hasta la fecha estan teniendo
muy buena acogida.

Asi el pasado dia 20, a modo de fiesta de fin de vera-
no, El Lavadero, Ven i ven, La mar de bien, La Caso-
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Los culinos volaben de les bandexes.

na de Jovellanos, Casa Oskar, El Trébole, El Requexu,
Los Espumeros, La Bota del Campesino y EI Callejon
repartieron mas de nueve mil culinos, en una cele-
bracion que empezo a las siete y media de la tarde
y atrajo a cientos de personas, mayoritariamente de
Xixdén, aunque también se acercaron desde diversos
puntos de Asturies e incluso se dejaron oir algunos
acentos claramente extranjeros.

“Hay muy buen ambiente, y ademas de la sidra, nos
regalan pinchos”.

Asi describia Susana la tarde en Cimavilla, donde llegd
por casualidad con sus amigos, sin conocer de ante-
mano que iba a celebrase esta despedida del verano.

Por su parte Olaya y Raul quisieron sefalar la escasa
publicidad que se dio al evento, del que se enteraron
también casi por casualidad horas antes, algo que sin
duda impidié una mayor afluencia de publico.

Para muchos, lo que inicialmente empezd como una
degustaciéon gratuita se convirtid en una verdadera

fiesta que no termind hasta después de la mediano-
che, tiempo que transcurrié animadamente en las ca-
lles de Cimavilla y sin ningun tipo de incidentes.

Los presentes, de diferentes franjas de edad, coinci-
dieron en sefalar el buen ambiente que se respird du-
rante todo momento, y muchos no dudaron en apun-
tar que esto deberia repetirse mas a menudo.

Al término de la fiesta, los hosteleros participantes
estaban mas que satisfechos con el desarrollo del
mismo, que no solo atrajo a numerosas personas,
sino que ademas se llevd a cabo de un modo orde-
nado, sin perjudicar a los vecinos de la zona, una de
las prioridades de la Asociacidn hostelera, que cree
gue aunar diversion y convivencia es posible, y por
ello confian en que este tipo de actividades puedan
repetirse y atraer asi mas gente a conocer las ofertas
gastrondmicas y de ocio del barrio, sin olvidar nun-
ca, como dejd bien claro Javier Morales, que “para la
Asociacion es importante el descanso de los vecinos”.
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Sin agua no
hay manzana

Pesia la seca v la veceria, la collecha de mazana tien bona calida.

-

En pleno comienzo de la tfemporada de recogida de la
Manzana, el sector sidrero se encuentra en tension.

2012 no sblo es un ano de poca produccidon debido a la
veceria del manzano sino que ademads el clima fue totalmente
desfavorable para el buen desarrollo del fruto, que este ano
parece escasear mas que en anos precedentes.

La abundante lluvia caida en abril -267 litros por metro
cuadrado en el concejo de Villaviciosa- no presagio la
carencia de agua a que se veria sometida la region
en los meses siguientes, lo que estd perjudicando
gravemente a la produccion de algunas variedades
de manzana temprana, que ya estan practicamente
dadas por perdidas.

Para estos cosecheros ni siquiera una Ultima lluvia
puede ayudar a sacar su produccion, puesto que la
mayor parte de los frutos han caido antes de tiempo.

La esperanza sin embargo persiste para aquellas
variedades mas tardias, que se recogen entre octubre
y noviembre.

Sobre ellas la posibilidad de recoger una buena
produccion depende una vez mas del clima.

Si llueve, no todo estd perdido. Y como las desgracias
nunca vienen solas, otro motivo de preocupacion
gue amenaza la cosecha -y por lo tanto la sidra- es
la Carpocapsa, mas conocido popularmente como el
cocu del pumar.
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Pumarada del SERIDA.

Aungue éste estd presente todos los afos, las lluvias
irregulares de primavera y la sequia del verano
pueden haber favorecido su aparicion, ya que se esta
presentando en algunos cultivos.

No solo los cosecheros estan preocupados. Los
llagareros -muchos de ellos cosecheros al mismo
tiempo- ven el problema de la falta de manzana
desde diferentes perspectivas, y calculan recoger al
menos la mitad del volumen del afio pasado.

Si esto es asi, probablemente esta cantidad sea
insuficiente para abastecer a todos los llagares, lo
cual una vez mas dara paso al polémico tema sobre
la compra de manzana de otras procedencias.

Respecto a la calidad de la manzana de este ano,
cosecheros, llagareros y expertos coinciden en el

mismo punto: se espera una calidad muy buena,
superior a la procedente de la cosecha del ano
pasado, puesto que no tiene que ver ni la veceria del
arbol ni el mal tiempo para que la fruta que llegue a
término esté "bien formada”.

Es mas, segun el experto Enrique Dapena, un verano
lluvioso habria aumentado la cantidad de manzana vy
por tanto habria un mayor rendimiento de zumo, pero
la calidad del mismo habria sido inferior.

Esto nos dice que, al menos, aungue con una
produccion bastante inferior a las de otros afos,
aquellos llagareros que utilicen manzana del pais van
a obtener una sidra muy superior a las Ultimas.

»

Testu: Arantzazu Ortiz Lopez
Semeyes: Archivu LA SIDRA
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cQué dicen los
llagareros?

Andrés Canal, de Sidra Canal.

Samuel Menéndez, de Sidra Trabanco

Aunqgue divididos respecto a algunos puntos, la opinidn de los
llagareros es generalizada: Para muchos es obvio que la falta de
agua estd perjudicando la cosecha; para otros, sin embargo, la
mas grave es la sequia de ayudas al sector.

Pese al optimismo de algunos cosecheros, que aun
cuentan con salvar las manzanas tardias, -las recogi-
das a partir del Puente del Pilar- para los llagareros, la
pérdida de las variedades tempranas juega en su con-
tra, puesto que muchos pretendian empezar a mayar
en los proximos dias.

“La sequia obviamente nos afecta”. Para Andrés Ca-
nal, de Sidra Canal, la falta de agua perjudica aunque
no de forma definitiva. Coincide con los llagareros en
que afecta mas a las variedades tempranas, pero, si
llueve, puede no afectar al resto de la cosecha.

“Sino llueve daremos por perdida la cosecha”. Samuel
Menéndez, de Grupo Trabanco se muestra poco op-
timista, declarando que este ano retrasara la recogida
en espera de que la fruta se recupere con la lluvia de
finales del mes de setiembre, primeros de octubre.

En su opinidn la falta de agua puede ademas afectar
a la calidad de la manzana, a la que le pueden faltar
algunos nutrientes basicos para el buen desarrollo de
la misma, lo que obviamente influiria en la calidad de
la sidra. Tal es su preocupacion que ha llegado a de-
clarar que si no llueve en los proximos dias dard la
cosecha por perdida.

Como una solucién para anos proximos, el llagarero
se plantea anadir un sistema de riego a los cultivos de
su propiedad, lo que en parte paliaria este problema
si en un futuro se repite.

Por su parte el portavoz de sidra Menéndez, parece
mostrarse mas optimista, vy resalta el hecho de que
la sequia no ha afectado a todos los productores por
igual, por lo gue aungue escasa, la cosecha no va a
ser tan mala como esperaban.
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Arsenio Angones, de Sidra Angones.

“Afortunadamente la falta de manzana ya no genera
subidas de precio, huelgas o conflictos”. Arsenio A,
de Sidra Angones piensa que los mayores problemas
de los llagareros no estan vinculados a la cosecha de
este ano, sino a cuestiones muy diferentes, mas rela-
cionadas con la escasez de ayudas recibidas.

Aungue en su opinidn quizas algunas variedades de
manzana se vean algo afectadas por el clima, esto no
significa que la cosecha general vaya a ser mala o que
la fruta sea de peor calidad.

Este afo, con o sin escasez Arsenio piensa mantener
su politica de elaboracion utilizando exclusivamente
manzana asturiana, y cree que con la produccion que
se prevé cubrird al menos sus necesidades. Un punto
importante a resaltar es que aungue sea un ano de
escasez, los precios de la manzana hasta el momento
se han mantenido estables respecto al aflo pasado, lo
que es vital para la utilizacion de frutos de aqui por
parte de los llagareros interesados. “Ya no es como
antes, que cuando no habia manzana se especulaba
con los precios, se hacian huelgas y se generaban
conflictos. Ahora se paga mas o menos igual que el
afo pasado” declaraba el llagarero.

“Fue peor el aire de estos dias que la falta de agua”.

Julidn Castanon, del Llagar de Castanon.

Desde Sidra Castandn llega cierto optimismo. Tras la
primera mayada con las manzanas mas tempranas
Julidn Castanodn piensa que la sidra de este aflo va a
ser de las buenas. Confiando en que la lluvia de estos
ultimos dias haga que las manzanas que aun quedan
por recoger cobren mas fuerza y mejoren aln mas el
ZUumo, se muestra optimista respecto a la calidad.

Para él el problema del agua es innegable, y mas para
ser un aflo en gue no toca cosecha. Esperando re-
coger un cuarenta por ciento en relacion al volumen
del affio anterior, van a tener que conformarse con un
treinta, pérdida a la que ayudd mas que el agua, el
aire de las pasadas semanas, que tird la fruta al suelo
antes de tiempo. Asi y todo sus célculos le dicen que
al menos las necesidades para los elaboradores de Si-
dra acogida a DO y de Seleccién van a estar cubier-
tas, y mas aun al estar estas plantaciones especificas
sometidas a cuidados muy particulares que impiden
que estos problemas climaticos afecten del mismo
modo que a otras variedades y cultivos. Para el resto
de elaboradores, al igual que sucede incluso en anos
de buena cosecha, las necesidades de adquirir man-
zanas de fuera de Asturies seguird presente, puesto
que es imposible cubrir toda la demanda.
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Aacomasi

“La falta de lluvia no influird
en la cosecha general”

Jorge Alvarez, presidente de AACOMASI

Si acaso, la falta de lluvia ha afectado a algunas varie-
dades de manzana temprana pero mas que en canti-
dad productiva en cuestiones de desarrollo de la fru-
ta, que este afno son de menor tamano.

Contrariamente a lo sucedido el afio pasado -afio de
buena cosecha-, en que la manzana se adelantd en
su maduracion mas de quince dias, provocando un
pequeio descontrol en las fechas de mayada, este
afo el crecimiento de la manzana esta desarrollando-
se dentro de su tiempo, y los cultivos no han sufrido
consecuencias drasticas.

Jorge Alvarez, gerente de
Aacomasi (Asociacion
Asturiaona de Cosecheros
de Manzana de Sidra)

se muestra sorprendido
anfe la alarma generada
en el sector sidrero por la
escasez de lluvias.

Aunqgue es consciente

de que no ha llovido

tanto como se esperaba,
esta falta de agua no ha
enforpecido excesivamente
el desarrollo de los cultivos,
y menos a un nivel
generalizado.

Ciertamente, el calor hizo que algunas frutas caye-
sen antes de su maduracion completa, pero esto no
tuvo una incidencia relevante ni parece ser extensivo
a todos los cultivos, ya que son muchos los factores,
ademas del calor, los que influyen para perder una co-
secha entera.

La edad de los manzanos, la orientacion, la inclina-
cion del terreno vy el suelo son elementos mucho mas
determinantes que la escasez temporal de lluvia, en
lo que se refiere a sacar adelante una buena cosecha
de manzana.
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Pumares.

Aqguellos cosecheros que tienen sus cultivos en terre-
NOS POCO Propicios O cuyos arboles tienen una mayor
edad si se vieron mas afectados, pero si las condicio-
nes son dptimas, las pérdidas no son importantes. Al-
varez afade, para calmar los animos de todos aque-
llos que puedan estar preocupados por el tema de
la falta de lluvias, que la cosecha de 2010, afio par vy
por tanto de poca produccion fue mucho mas escasa
que la actual, pese a que las condiciones climaticas
fueron mas favorables, por lo que la preocupacion es
excesiva.

Ese ano, recuerda, los llagareros que elaboraban sidra
acogida a la Denominacion de Origen vy la marca de
calidad Sidra de manzana Seleccionada, vieron peli-
grar su produccion ante la escasez de fruta de origen
asturiano, mientras que este aflo, ocurre todo lo con-
trario y las expectativas de recoleccion cubren tran-
quilamente las necesidades de los llagares que nece-
sitan de estas variedades.

En referencia a la calidad, Jorge Alvarez no duda en
sefalar que el sol ha sido beneficioso para el desarro-
llo de la manzana, influyendo en la piel y en las pepi-
tas, ambos elementos indispensables para dar fuer-
za a la sidra, sucediendo lo mismo con los niveles de
azucar, por lo gue no solo opina que no habrd ningun
problema, sino que se espera que este afno la calidad
de la bebida sea muy buena.

33
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SERIDA

“Esta manzana daréd una
sidra de gran calidad”

Enrique Dapena.

Enrigue Dapena tampoco se muestra tan negati-
vo como algunos cosecheros o como los llagareros.
Su amplia experiencia y su trayectoria en el SERIDA
avalan su prediccion de que la cosecha esta saliendo
adelante, y que los problemas que enfrentan algunos
cosecheros son ejemplos individualizados.

Con esto Dapena hace referencia a la localizacion vy
condiciones de las plantaciones, dejando claro que,
dependiendo de la zona, los cultivos pudieron verse
mas o menos afectados por la falta de agua, siendo
el conceyu mas beneficiado Xixdén y el menos Villavi-
ciosa.

No obstante, es importante sefialar que este elemen-
to, si bien importante, no es el Unico que regird el de-

Los experfos niegan que haya
motivos de alarma y aseguran
que, de afectar el clima de
alguna manera a la sidra de
este ano, seria positivamente,
ya que la calidad de la
MaNzana que se recogerd
serd especialmente alta, con
un alto contenido en azlcares
propiciado por las abundantes
horas de sol.

sarrollo de la fruta, y para ello Dapena nos muestra
una comparacion del sistema paramétrico sobre la
[luvia de los Ultimos aflos donde podemos ver que las
cantidades de agua recogida son muy variables y que
no fueron la base exclusiva de una buena cosecha.

Segun su criterio, el tema de la sequia vy la produccion
de manzana es muy relativo y complejo, puesto que
la falta de lluvia no afecta por igual a unas variedades
gue a otras, a unos manzanos que a otros y depende
de una combinacidn de factores el hecho de un ma-
yor o menor rendimiento productivo, aunque también
reconoce que los arboles “viejos” y los cultivos de la-
dera fueron los mas afectados por este tema, siendo
entre ellos donde si se notd un descenso importante
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Llitros por metru cuadrau mensuales nes colleches caberes.

de productividad.

En realidad un aspecto que preocupa con mas motivo
a los cosecheros es la temida Carpocasa o cocu del
pumar, que parece haber hecho su aparicion en algu-
nos cultivos.

Dapena sefala que, aunque la Carpocapsa ha sido un
mal de siempre, y no es algo que aparezca este afo
en concreto, si es posible que el sol de agosto segui-
do por las repentinas, aunque escasas, lluvias de sep-
tiembre hayan favorecido su aparicion; adn asi, tam-
POCO Ve Un riesgo excesivo en el mismo, ni cree que
pueda considerarse como una amenaza seria para las
cosechas.

Respecto a la calidad de la manzana y de la futura
sidra, Dapena es optimista, augurando una buena ca-

lidad en todos los sentidos.

Si este ano hubiese llovido lo suficiente, el nivel de
ZUumo se incrementaria, pero la calidad del mismo se-
ria mas baja, ya que las horas de sol han sido bene-
ficiosas para dotar a la manzana de este ano de un
alto nivel de nutrientes y azucares, dando lugar a una
fruta de muy alta calidad intrinseca.

Finalmente, Dapena muestra su confianza en que
las lluvias previstas para los proximos dias ayuden a
completar el buen desarrollo de las manzanas, que
se recogeran a lo largo de los meses de octubre vy
noviembre, y que sin duda conformaran una sidra que
si bien podria ser mas escasa que la del afo anterior,
sera mas superior.

N Testu:Arantzazu Ortiz Ldopez.
Semeyes:Archivu LA SIDRA.
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‘Menos mayar, tocorr

vense los resultaos. I\fun cambiario
na de la mio vida.”

fvﬁsommmenfe



Rosa Cifuentes

SIDRA CRESPO - COLUNGA

Cincuenta anos de edd y 26 nel llagar, mds de medio
vida. Nacia y crid no més céntrico d'Uviéu, poco
maxinaba Rosa, mientres estudialba Graduada Social,
que dedicaria la so vida a la sidra.

Llegd a la sidra tres de la so boda con Ignacio Crespo
y el treslldu hasta Colunga, un cambiu de vida duru al
entamu, pero gu’agora nun cambiaria por na.

Agora trabayes activamente nel llagar éEsto fue asina
dende’l principiu?...

Si, dende que llegué. Yo agui menos mayar, fice de too.
Siempres andaba “pululando” per equi y faciendo cuan-
to fuere necesario: dende corchar a pesar los camiones
y cuando tuvimos la bascula, unos aflos dempués de lle-
gar yo, les tarees d'oficina -y too a man y de cabeza-, too.

Pasé mas d’un cuartu de sieglu dende qu’aportasti al
llagar. éCamudé muncho’l sistema de trabayu?

Munchisimo, nin t'imaxines. Anantes, corchabemos vy
enllendlbemos a man, apenes habia na mecanizao y de-
dicdbemos munches hores al trabayu. Habia que facelo
too. Agora, afortunadamente hai maquinaria y tecno-
loxia que facilita’l trabayu.

Too cambid, tamién el llagar. Non sdlo ampliamos les
istalaciones y compremos maaqguinaria, sindn que cam-
biaron munches otres coses; la evolucion ye necesaria
nesti negociu, nun ye solo facer sidra. Actualmente fa-
cemos visites guiaes al llagar, y preocupamonos por
acercar a la xente a esti mundu.

Agora les mas trabayaores cuenten con mas sofitos,
pero tu ties dos fios, ya mayores éfue facil entés con-
ciliar la vida familiar y la llaboral?

Los nefios cridronse equi siempre. Equi deprendieron
hasta a andar en bicicleta, fue la manera de compaxinar
y sacar arriba too esto.

Cuasi toles muyeres de llagareros trabayen nel lla-
gar, pero siempres foron la cara menos visible. éCrees
gu’esto ta camudando?

Afortunadamente si. Por exemplu, yo agora encargo-
me -entre otres coses- de les visites guiaes, y faigo un
poco de rellaciones publiques. Antes estos trabayos
nun se facien y les muyeres trabayaben tanto o mas

gue los homes, pero n'otru tipu de tarees.

Prauticamente tolos llagares asturianos ostenten el
nome del propietariu, pese a que como comentamos,
les muyeres trabayaron duro nellos. éQué te paez esta
costume?

Personalmente y a un nivel xeneral veolo mal, fatal. Ye
como cuando les muyeres americanes garren l'apelliu
del home. Yo soi Rosa Cifuentes y toi mui orgullosa
d’ello, pero tovia a veces me llamen Rosa Crespo. Pero
nel mi casu particular, el llagar ye del mio home, por
herencia, y soi mui respetuosa col tema.

Sidra Crespo ye un negociu familiar écémo lo ven los
sos fios?

lgnacio y Paco cridronse equi, condcenlo a fondo; con
25y 20 afos ya lleven muncho tiempu collaborando vy
tan mui involucraos.

éGustariate que continuasen ellos el negociu o por
contra y como sucede con otros trabayos preferiries
velos fuera del llagar?

N'absoluto. Esto nun ye la mina. A nosotros gustarianos
muncho que continuasen. Costonos muncho llevantar
esto, y tolo que trabayé, p’algo ta. Una recompensa a
tou esti esfuerzu sedria ver como continua.

Creo que va a ser asina, y una preba de que tal vez esto
ocurra ye que l'afiu pasau un de los mios fios matri-
culdse nun modulu mui interesante, n'Uviéu. Les clases
entamaron y too diba bien, hasta gqu’echd de menos el
llagar y tolo que significa pa él. Equi tien so vida, y nun
dudd nabandonar esos estudios pa volver a ella.

Col relevu cuasi asegurau y mirando atras évalid la
pena dedicar tantos anos de la to vida a la sidre?

Por supuestu. Angue al principiu los avances vy llogros
yeren lentos, agora vense los resultaos. Nun cambiaria
absolutamente na de la mio vida.



SIDRERIA ZAPICO

A mediu camin ente sidreria y
restauran, Sidreria Zapico tien
bien nidio gu’enantes que na ye
una sidreria, porque esa ye la so
vocacion y porgue sabe gu'esa ye
una forma de distinguise frente a
los restauranes convencionales.

En Zapico, la sidreria ensalzase
con un serviciu restaurador de
primera, onde la decoracion, lo
afayaizo del comedor, I'atencion,
la calida de la cocina vy el curidu
na presentacion de los platos nun
supodn denguna torga pa la sidre,
porgue a diferiencia de lo que
suel pasar, tamién echen sidre
nel comedor. Echenla y échenla
perbién.

Bona sidre de Canal vy El Santu,
que son garantia de productu
calidable y precios axustaos, con
rellacion cantida / calida / preciu
bien acionaos.

Hai que dir.

ZAPICO. Sidreria Restauran.
RiU SELLA 7

CONTRUECES. XIXON

T. 985 38 40 06

Y EN
RIBESEYA...

Dando un paséu pel cai de
Ribeseya vamos dar con El
Tarteru, Un de los primeros
establecimientos hosteleros
gu’hebio na zona’l puertu, hai
16 afos. D’aquella, ésta tenia un
aspeutu diferente al d’'anguanu,
pero los cambios y I'apertura
de nuevos negocios fixo-y

referencia.

sos famosos cachopos de setes.

ganar n‘ambiente y permitié a El Tarteru convertise nuna sidreria de

Dende siempre con sidra Castaidn, esti llocal ye un bon sitiu pa
tomar una botella y comer cualisquier de los pescaos frescos colos
gue cuenta a disposicion de los sos veceros, que tamién puen
escoyer ente una de les munches ensalaes qu’ufierta la carta o los

SIDRERIA EL TARTERU. MARQUES D'ARGUELLES 3. RIBESEYA

iy " ‘-.El'. ]

“ROPAVIEJA” LOS FELECHOS

La ropavieja es un plato cuyo
nombre nos puede llevar facil-
mente a confusion, lo que de
hecho suele ocurrir cuando por la
Sidreria Los Felechos pasa gente
de fuera. Es bastante habitual que
pregunten y se suelen mostrar
sorprendidos (agradablemente
sorprendidos) por la version astu-
riana de la receta.

Y es que la ropavieja de Los
Felechos es un plato de carne de
ternera especialmente jugoso, con
un toque ligeramente picante y
muy sabroso, que casa perfecta-
mente con la sidra.

Sidra de Trabanco en sus dos
versiones y de Vallina.

Tenemos el plato vy la sidra, no
hace falta buscar mas.

SIDRERIA LOS FELECHOS RAMON DEL VALLE 4. LES ARRIONDES T. 985 841 536
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LA TENERIA, SIDRA EN NORENA

Esitosu relevu del centenariu Casa Nicasio, que La sidre bien echao, a temperatura correcha y
destaca pola so varieda de sidre y bona comida, ritmu individualizau que permite esfrutar la sidre
col cachopu vy el pexe a la espalda comu platos ensin afogase por muncho nin por poco, que de
estrella. too hai.

Tampoco nun falta mariscu en la Sidreria La Arriendes d’ello, La Teneria cunta con un mas
Teneria, y comu nun podia ser d’otra miente gu’interesante menu del dii ente selmana a preciu
tando en Norefa: callos. y con entrada, dos primeros, dos segundos y un
Sidre muncho y bono, pelo xeneral de Quelo, postre.

Herminio, Zythos... siempres sollertes al meyor Amestemos a ello un ambiente prestosu, v

palu del momentu y permitiendo-y al veceru sabremos por qué forma parte de los nuesos
escoyer dientru’l so propiu gustu. encamientos del mes.

SIDRERIA LA TENERIA. FLOREZ ESTRADA 41. NORENA T. 985 744 027

TULANA - SiIERD
A LIKEAS

Tl BES ¥4 0T 24

Fiix: BEE T 45 4T

Y TR ICGnCIMC, T
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Sidra ecolodgica:
la sidra mas verde

La sidre destaca pente los productos ecoldxicos

Hace aproximadamente una década que los cultivos
ecoldgicos irrumpieron con fuerza en nuestro pars,.
Asturies acogid con entusiasmo esta forma de agri-
cultura, especialmente acorde con nuestra tradicion,
contando actualmente con mas de 21.700 hectareas
de terreno dedicado a este tipo de plantaciones, ex-
tremadamente rigurosas en su respeto al medio am-
biente.

Aungue los pastos, como base de la ganaderia ecolo-
gica, engrosan buena parte de estos terrenos, el culti-
vo de productos dedicados directamente al consumo
humano, como la escanda y la manzana, han comen-

Si, en términos
generales, la sidra
asturiana destaca
por ser un producto
natural, elaborado
mediante procesos
respetuosos con el
medio ambiente, esta
sidra, la ecoldgica,
se lleva la palma.
Producida a partir
de manzana
cultivada también
ecolégicamente, Ia
sidra ecoldgica tiene
un doble valor de
futuro: como nuevo
mercado y desde
el punto de vista

de la sostenibilidad
medioambiental.

zado a extenderse y a formar parte importante de los
567 productores ecoldgicos asturianos.

La sidra también se apuntd a la ecologia casi desde
el primer momento, quizas por que no era necesa-
rio introducir grandes cambios en un proceso que ya
de por si destaca por ser especialmente natural, y ya
son varios los cosecheros vy llagareros que hacen su
apuesta por este tipo de produccion, cada vez mas
apreciada en los mercados europeos.

En concreto son noventa los cosecheros asturianos
cuyos pumares -de los cuales sesenta son de sidra- se
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La mazana escoyia pa la sidre ecoldxico ye de primerisima calida.

desarrollan en terrenos equilibrados, especificamente
tratados y alejados de cualquier tratamiento y cuida-
do quimico.

En ellos la siega se hace a maquina, no utilizando-
se herbicidas, el abono es organico y no se realizan
controles de plaga, tratando cualquier mal del arbol
de modo completamente natural. Esto deriva en unos
cultivos de manzanas completamente ecoldgicas que
cada vez son mas demandadas.

La labor de los llagareros que elaboran la sidra eco-
logica también difiere de los que se decantan por la
qgue no lo es, puesto que aparte del uso de materia
prima concreta, las técnicas son mas artesanales, uti-
lizdndose maquinaria y métodos diferentes, tanto de
produccidon como de corchado y embotellado.

Para la fermentacion se utilizan exclusivamente tone-

Fanjul, El Guelu, Corting,

El Nocéu y la Casuca de
Pastoria son los primeros en
apostar por la sidra asturiana
de produccidn ecoldgica.

les de madera y se prescinde de todo producto qui-
mico..

El corchado se realiza mediante la gravedad en vez
de bombeo vy los materiales para embotellado y cor-
chado son seleccionados escogiendo aquellos que
sean mMas ecoldgicos.

En Asturies son varios los llagareros que en los Ulti-
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Pumarada ecoldxica nel oriente asturianu.

mos afos se han apuntado a la elaboracion ecoldgi-
ca, y entre ellos encontramos Sidra Fanjul (Tifana,
Sieru) uno de los primeros en elaborarla, bajo la de-
nominacion de Sidra Natural Ecologica Fanjul.

Esta sidra difiere de las otras elaboradas por el mis-
mo llagar en que todo el proceso de produccidn, in-
cluyendo los controles de pumar se realizan bajo la
supervision de COPAE, Consejo para la Produccion
Agraria Ecoldgica, encargado de conceder o denegar
el sello ecoldgico que marcard las diferencias entre
una sidra y otra.

En Sariegu nos encontramos la finca ecoldgica “El
Nocéu”, que lleva desde el ano 2003 dedicada a todo
tipo de cultivos ecoldgicos. El compromiso de sus
propietarios se demuestra en el hecho de que se en-
cuentren también involucrados en planes de recupe-
racion de semillas y productos autdctonos. Colabo-
rando en investigaciones junto al Serida, hace tiempo
qgue se dedican a la produccion de sidra ecoldgica,
bajo la denominacion de "Sidra Ecolégica Nocéu”.

Con la idea de recuperar la esencia de los llagares tra-
dicionales asturianos, todo el proceso de elaboracion
se realiza de forma artesanal, incluso la fermentacion
de la sidra, que se desarrolla integramente en madera
de castafno, -en toneles procedentes de Francia- algo
gue ya ha desaparecido de la mayor parte de los lla-
gares.

La manzana utilizada es a su vez de su propia pu-

El ferreno dedicado a la
produccidn ecoldgica en
Asturies supera al de cualquier
otra zona del Estado espanol:
el doble que en Galicia, el triple
que en Madrid, cuatro veces
mas que en Cantabria y diez
mas que en el Pais Vasco

marada, en la que cultivan unas dieciséis variedades
autoctonas. El resultado es una produccion de sidra
pequefa -unos 15.000 litros- pero muy apreciada,
que se vende mayoritariamente a particulares que
conocen el producto y cada vez lo demandan mas.

En Pruvia -Llanera- esta el Llagar El Giielu, el unico
que hasta el momento elabora sidra ecoldgica natu-
ral y espumosa, bajo los nombres de “Sidra Maxima”
-para la espumosa- vy “Sidra natural ecoldgica El Gue-
lu”.

Francisco Garcia, llagareru de El GUelu, cuenta tam-
bién con su propia cosecha de manzana controlada
por COPAE (Conseyu de la Produccion Agraria Eco-
[Oxica d’Asturies), y destinadas a la produccion exclu-
siva de su sidra ecoldgica, mas o menos estimada en
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Sidre’l duernu ecoldxico Agreco.

el diez por ciento de su produccion total.

El hecho de no elaborar una mayor cantidad de si-
dra acogida a esta denominacion estriba en que este
producto, si bien tiene buena aceptacion, aun no es
lo suficientemente demandada por los grandes con-
sumidores: los hosteleros, que prefieren la sidra tradi-
cional, mas econdomica.

Es por ello que gran parte de su produccion ecologi-
ca cruza las fronteras asturianas en direccion a Dina-
marca y Francia, paises en los que es mas apreciada y
donde esta bebida es tratada “como un vino de man-
zana” teniendo un buen mercado.

En Sidra Cortina elaboran esta sidra desde 2001 vy
sumercado principal es la alimentacion y venta direc-
ta, ya que no estd tan introducida en la hosteleria.
“Decidimos elaborarla porque nos parece una apues-
ta de futuro, cada vez mas gente se sensibiliza con la
idea de consumir productos altamente saludables. En
cuanto a las diferencias con otras sidras, la diferencia
basica son las limitaciones en cuanto al uso de pro-
ductos guimicos en la cosecha de la manzana” Nos
explica Tino Cortina.

A un nivel mas peguefo, otra empresa asturiana se
ha decantado mas recientemente por la elaboracion
de sidra ecoldgica,aungue en esta ocasion se trata
de sidra dulce, un producto gue desde hace ya algun
tiempo estaba demandando el mercado asturiano.

La Casuca de Pastorias, en Pastorias, Alles -Pefiame-
llera Baxa- elabora sidra dulce cien por cien ecoldgi-
ca, una variedad interesante para aguellos que disfru-
tan de esta sidra del duernu.

Testu:Arantzazu Ortiz Ldpez.
Semeyes: Xurde Margaride y Archivu LA SIDRA.
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VI CONCURSU
SEMEYES “LA SIDRA”

Esbilla de les semeyes recibies nel mes de setiembre.
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Apadrinando
umares

Los felices padrinos y los sos acompafantes.

El pendltimu casu del Sherlock Holmes mazaneru vien de

ser resueltu: El Conseyu Regulaor de la D.O.P Sidre d’Asturies
fizo entrega de los 25 diplomes acreditativos de I'adopcidon
d’'un pumar a los aforfunaos ganaores d’esta campana que
reivindica peles sidreries d’Asturies la sidre "100% asturiana.”

“Hai 25 pumares guUérfanos na nuesa pumarada vya'l
nuesu intrépidu detective ta dimpuestu a alcontrar
quien los apadrine”.

Asina se presentaba, hai ya tres meses, la campafa
“Apadrina un pumar”’, un concursu con un prestosu
y orixinal premiu, enmarcau dientru la campafia de
promocion afal “Investigando I'Orixe”, entamada pol
Conseyu Regulaor de la Denominacion d’Orixe Pro-
texia Sidre d’Asturies.

Nesti nuéu casu, l'investigaor sidreru Sherlock vy la so
acompanante Watson percorrieron durante cuasi trés
meses los chigres asturianos que tienen a la venta con
sidre cola D.O.P.: Mieres, Llugones, La Felguera, Llan-
gréu, Cangas, Xixon, Uviéu, Avilés, La Pola de L.lena,
Tapia de Casariegu, Candas, Lluancu .... investigaron
en mas de cien chigres per tola xeografia asturiana,
a la gueta de pistes y detalles que-yos permitieren
alcontrar los padrinos perfechos pa estos pumares
glérfanos.
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Un de los pumares col so correspuendiente diploma.

Pa poder participar nel concursu, el sidreru o sidrera
tuvo de topase con un “comandu” (compuestu por
Sherlock, Watson y un Community Manager) en dal-
gun de los establecimientos participantes na promo-
cion y pidir sidre con D.O.P..

L’'oxetivu del “comandu” cientrabase n’identificar ra-
pidamente pente los veceros del establecimientu en
cuestion a los consumiores de sidre D.O.P que tuvie-
ren presentes nel chigre nesi intre y toma-yos los da-
tos pa facelos participantes. Tamién se permitia parti-
cipar a aqguellos que, tando tomando sidre d’'otru palu,
pidieren entds mesmo una botella de D.O.P.

La parte principal del premiu consistio, comu’l nome
de la campafa indica, na adopcion por parte de los
premiaos d’'un total de 25 pumares de sidre.

Los arboles apadrinaos alcuéntrense agora na plan-
tacion demostrativa que la Fundacion de la Sidre tien
en Nava, como complementu a les istalaciones del
Muséu de la Sidre. Los sos duefos recibieron arguyo-
sos el diploma acreditativu de 'adopcidon d’'un pumar,
gue los acredita como collaboraores na protecciéon y
espardimientu de la biodiversida asturiana.

La otra parte, non menos prestosa, del premiu consis-
tid nuna espicha pa dos presones que se cellebrd nel
Llagar de Cortina (propieda del actual presidente del
C.R.D.O.P), na que s’entregaron los diplomes y na que
la sidre repartio animo enforma I'ambiente.

El Conseyu Regulaor considérense satisfechos del re-
sultdu de la campana, ya que los datos indiquen que’l

47

Ochobre 2012 LA SIDRA



Espicha d’entrega de diplomes.

L'arte permite espresar idegues,

emociones, percepciones y
sensaciones que queremos
venceyar cola sidre de nuea
espresion y cola idega de
buscar |'orixe de la sidre.

porcentaxe de bebeores de sidre D.O.P. pasd de ser
d’'un 13,8% anterior a la promocion a un 38,6% na mes-
ma.

“Sentimosmos satisfechos del impautu y la bona aco-
yia guesta campana ta teniendo nes sidreries astu-
rianes” declaraba Reyes Ceflal anantes del fin de la
mesma.

Una vy bones presllau’l casu d’apadrina un pumar,
entama’l caberu casu d’esta campafa, entituldu “La
SO postrer espresion”, col gue se quier xunir l'arte cola
sidre, nesti casu cientrandose na de nueva espresion.

Pa esta parte de la campafa, el Conseyu Regulaor de
la D.O.P. Sidre d’Asturies convoca un concursu artisti-
cu gu’'engloba prauticamente toles disciplines y que
ta dirixiu a toa triba d'artistes: aficionaos, profesiona-
les, estudiantes d’arte, fotografos, disefiaores grafi-
cos, debuxantes...

Tratase de que los artistes espeyen cola so obra lo
que-yos fae sentir la sidre, vy la relacion coles sidres de
nueva espresion alcuéntrase, segun mos despliguen
nel Conseyu, en gqu’estes son sidres que, teniendo’l

mesmu orixe que la sidre natural, tan mas filtraes vy
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son mas esplumoses, lo mesmo que l'arte tresforma
la realida pasandola pol so filtru y dando llugar a un
productu nueu y desemeyau del orixinal, pero que
nel fondo sigue siendo’l mesmu, namas gu’espresau
d’otra manera... con una nueva espresion.

El disefiu ganaor pasara a ser la imaxe gu’identifique
a la D.O. Sidre d’Asturies nes prdsimes fiestes Navi-
diegues vy el premiu ta dotdu con setecientos euros
en metalicu.

L’Unicu requisitu pa presentase al concursu vye'l
mesmu que pa beber la sidre de nueva espresion: ser
mayor d’eda.

\J Testu: Llucia Ferndndez Marqués
Semeyes: Eloi Gomez
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AXENDA

IV CONCURSU SEMEYES LA [ SALON INTERNACIONAL DE LES SIDRES
SIDRA Sigui abiertu’l plazu pa DE GALA Segunda edicion d’esti even-
presentar semeyes al concursu tu sidreru dedicau a les sidres gue nun son
mas sidreru. Bases en www. d’echar, estremau a tolos que conoces. 26 y 27
lasidra.as d’Ochobre, Xixon.

Wi Concur Smeyas : 'H iy -ﬁ ‘3: - '! --_ ;

I_/'—\ SIDRA

FALLU CONCURSU MAGUESTU BARRIU LA SIDRA FOLIXA DEL MUXON Y LA SIDRE.
SEMEVYES LA SIDRA. El xurdu El barriu xixonés del Llano Tierra Astur proponnos e;ti prestosu
aconceyarase nel Llagar El cellebra un afiu mas la prestosa duo pa combatir los frios lverniegos a
Mancu, en direutu, pa valorar combinacion de la sidre coles pie de playa. 29 Payares, Tierra Astur
les semeyes, Xixdn, Avientu. castanes. 24 Payares, Xixon. Poniente, Xixén.

a2 |
ihﬂ 1

SIDRERIA SIDRERIA
HESTAURANTE

NﬂVA

Cf RigSaju, 7. 33210 -8ijn, Aslurias
Tall- 985 30 &0 08
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SIDRERA

V MAYADA Y ESPICHA. LA SIDRA torna
a mayar colos sos llectores y collaboraores,
pol tradicional sistema de mayos vy duernu.
Dempués fadremos folixa y espicha.10 de
Payares.

| ANIVERSARIU DE SIDRERIES DE BANDERA
L’Asociacion cumple un afu, calteniendo en tolos
sos establecimientos los sos estrictos requisitos
de calida y respetu pola sidre que los carauteriza
dende I'entamu. 15 Payares, Xixén

restaurante
. sidreria

Tewerin

ALY S

=

DESTAPA CIMAVILLA. Tolos xueves
'Asociacion d’Hosteleros de Cimavilla ufierte
tapa vy botella sidre por 3,50 € nos chigres
asociaos. Barriu Cimavilla, Xixén. Tolos
xueves.

SIDROCOLES Visites a los llagares colos es-
colinos asturianos y mayada tradicional pelos
colexos, de la man de LA SIDRA, pa que les
nueves xeneraciones conozan el nuesu llegau.
Payares.

Ochobre 2012 LA SIDRA
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Otono con

novedades sidreras

Manuel Gutiérrez Busto

El otofio nos trae una nueva cosecha de
manzana de donde saldrad la futura sidra del
afo; también es la época donde la sidra ya
evolucionada, hecha, reposada, estd en su maximo
esplendor, lo que anima a sacar nuevos productos
al mercado.

Ya se puede empezar a tomar la nueva sidra
de Denominacion de Origen Protegida “Sidra
de Asturies tradicional de escanciado” Prado y
Pedregal, con los apellidos del llagar centenario
que la elabora, El Llagar de La Morena.

Otro llagar, Vda. de Angeldn, ya ha
embotellado su primera partida de sidra de hielo,
denominada Diamantes de Hielo, una novedad
muy trabajada y elaborada por métodos distintos
a los de las otras dos sidras de hielo asturianas.

Este mismo lagar sacard en breve otro
producto en dos versiones (de mesa vy brut,
aungue las dos llevardn algo de carbonico), la
sidra de pera o perada. He visto la evolucion
de esta sidra desde el comienzo y no deja de
sorprenderme cada vez que la pruebo de nuevo.

En un primer momento tuve la sensacion de
que el proceso iria deprisa, pero la sidra es como
un ser viviente, se va modificando y tratandose
de algo tan novedos, -solo comparable a la sidra
de pera francesa o al famoso Perry inglés- te
descoloca totalmente.

Sé que las comparaciones son odiosas, por eso
hace tiempo que no tomo sidra de pera de otros
paises, para encontrarme cada vez gue pruebo
esta nueva sidra de Vda. de Angeldn de pera, con

un producto sditiahdatassitoaque antafo se
elaboraba normalmente y cuyo ultimo elaborador
fue del concejo de Colunga, Severino Pis, de
Carrandi.

Por otro lado en el apartado de sidras brut,
tengo noticias de que, para las fiestas navidefas a
mas tardar, saldra una nueva sidra brut elaborada
en el Llagar de Panizales, una sidra que han
dejado madurar un tiempo mas que prudencial,
pudiendo llegar a ser considerado un reserva.

Por otra parte, en el llagar del GUelu estan con
una nueva partida de su sidra brut ecoldgica, que
tanto interés despertd hace un afo en la Feria
de productos ecoldgicos de Madrid, aunque
este nuevo lote tendra el suficiente tiempo de
maduracion como para conseguir un producto
mas fino vy elaborado. Basdandose en la experiencia
han corregido los pequefos defectos que
pudieran tener en su primera cosecha.

En los destilados, parece ser que coincidiendo
con los doce anos de la formacion de la Caseria
de San Juan del Obispo como sidra Tareco, podria
salir una nueva reserva del Salvador, de 12 afios de
envejecimiento.

Estamos seguros de que estos nuevos
productos vendran a sumarse, algunos ya este
afo y otros en el futuro, al ya de por si extenso
abanico de productos presentados en el Il Saléon
Internacional de les Sidres de Gala.

A,/J&_

Fotografia
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Mas sidra en Madrid

Sirve la sidre a la temperatura y presion afayaizo

“El brazu de Trabanco”, asi se denomina popular-
mente este nuevo y original sistema electronico para
echar la sidra, diseflado por el Grupo Trabanco y que,
tras dejarse ver en varias sidrerias asturianas, estrena
sus servicios en la también nueva Sidreria La Chalana,
ubicada en la céntrica Plaza de Espafna de Madrid.

Este nuevo escanciador, es la ultima y mas novedosa
apuesta del Grupo Trabanco, quien ya nos tiene acos-
tumbrados a las innovaciones, pero que esta vez se
supera.

El nuevo escanciador se diferencia de los existentes,
ademas de en su peculiar disefio, por contar con re-
guladores que dan la oportunidad de escanciar a la
presion y a la temperatura adecuada, permitiendo

El largo “brazu
de Trabanco”
ya echa la sidra
en Madrid,
acompanando a
la nueva Sidreria
de la cadena

La Chalana

en su reciente
apertura.

apreciar todas las cualidades de la sidra, evitando asi
el principal de los fallos que se achacan a los escan-
ciadores que actualmente se encuentran en el mer-
cado.

Curiosamente este “brazo” se estrena en Madrid, en
la sidreria-marisqueria La Chalana, que se acaba de
trasladar desde Asturies al centro del Estado espafol.

Este salto geografico por parte de hosteleros vy lla-
gareros pretende divulgar la cultura de la sidra vy la
técnica del escanciado en Madrid, aunando en un lo-
cal de mas de mil metros cuadrados la calidad de la
gastronomia y de la sidra asturiana.

Dos plantas, cetadrea propia, y cocina asturiana cum-
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Hosteleru y llagareru confien nel ésitu en Madrid.

plen el suefio de estos hosteleros al instalar una si-
dreria cien por cien asturiana en la capital espanola.
Javier Sudrez, socio propietario de La Chalana pro-
bo previamente el “El brazu de Trabanco” en uno de
sus establecimientos asturianos -recordemos que la
cadena tiene sidrerias en Xixon, Sieru, Uviéu y Avi-
lés - tras lo cual no dudd en implantarlo en su nuevo
negocio de Madrid, cuya filosofia serd “buena calidad
del producto a precios adaptados para todos los bol-
sillos”.

Ademas la inclusion de varios de estos nuevos escan-
ciadores permitird que sean los mismos comensales
quienes marquen el ritmo del escanciado, sin duda
una ventaja tanto para los clientes como para los hos-

teleros, aunque quizas no tanto para los echadores.

Sin embargo, no todos los apasionados de la sidra -
asturianos y madrilefos- se muestran tan entusiastas
con este nuevo juguete, ya que, como viene sucedien-
do desde que los primeros escanciadores eléctricos
comenzaron a comercializarse, hay quienes prefieren
los brazos humanos, dificilmente sustituibles por ar-
tefactos, por muy precisos que estos sean, y no solo
por cuestion de calidad de la sidra, sino por imagen y
respeto a la tradicion.

De todas formas, pese a los detractores del mismo,
auguramos un gran éxito para La Chalana madrilefa
asi como para el brazo de Trabanco.

C LLAGAR - L1 TONEL
AMINO o
REAL |08 BALCONES
EL CALDERL]
O 1A iR CASA FAUSTO
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El sector sidrero
esqguiva la crisis

Los llagareros siguen viendo’l vasu medio enllenu..

El grupo Trabanco ha vendido este afio unos cuatro
millones de botellas, cantidad similar a la de 2011, con
una ligera diferencia: las ventas en Asturies han des-
cendido, al tiempo que las efectuadas en el exterior
han aumentado, lo que equilibra la balanza. Por otra
parte este descenso interno probablemente no signi-
fica un descenso de consumo, sino que los hosteleros
asturianos cuentan con mas llagares en los que sur-
tirse.

Por su parte Gerardo Menéndez, de Sidra Menéndez
coincide en su opinidn con Trabanco, apuntando mas
o0 menos los mismos datos; su nivel de ventas es si-
milar al del aflo anterior, aunque éste reconoce que
las sidrerias si que estan resintiéndose en sus ventas.
También se manifiesta de acuerdo en la extension in-
ternacional que la sidra esta teniendo este afo, que
ha crecido respecto a aflos anteriores de un modo
notable.

Representantes de sidra Acebal se muestran un poco
menos optimistas, puesto que ellos han sentido mas
la crisis, aungue no tanto como para alarmarse.

La sidra sigue siendo parte de nuestro dia a dia, vy
ademas es un producto barato y que da mucho juego
a los locales de hosteleria, por lo cual nunca van a
prescindir de ella, garantizandose una continuidad de

Por lo visto el de la sidra es
uno de los pocos sectores
que no se esta resintiendo
en Asturies, o al menos eso
declararon recientemente
dos de los grandes llagareros
asturianos, avalados por las
cifras de produccion y venta
de sidra a lo largo de 2012.

ventas, al menos a corto plazo.

Estos tres llagares estan ubicados en Xixdn, concejo
que representa el treinta por ciento de la produccion
total de sidra -aproximadamente unos trece millo-
nes de litros- lo que convierte al concejo en uno de
los motores del sector. Al mismo tiempo el consumo
también estd en alza, puesto que se ha calculado que
cada xixonés consume al afo unos sesenta litros de
media, cifra que convierte al concejo en el de mayor
consumo, ambos datos importantes para despreocu-
parse por el futuro de la sidra.

Ni siquiera los problemas que parecen afrontar para
esta nueva cosecha los llagareros -un ano de poca
produccion unida a una seguia que por momentos
amenazo el buen término de la cosecha- podra dismi-
nuir la produccion de 2012, la cual se prevé aun me-
jor —en cuanto a calidad- que la de 2011, unas de las
mejores calificadas de los ultimos afios. Respecto a
la cantidad, las expectativas son buenas, y por ahora
se cubrirdn ampliamente las necesidades de manzana
para las sidras DO y Seleccion, segun informan exper-
tos de AACOMASI. Por lo tanto Asturies y asturianos
pueden estar tranquilos por la sidra, ya que ésta tiene
su continuidad asegurada.

X Testu: Arantxa Ortiz Lopez.
Semeyes: Xurde Margaride.
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Sidra, politica y redes
sociales

Son probablemente tres de los conceptos que mas
dan gue hablar en Asturies y en medio mundo, y por
eso, los creadores de #sidraandtweet organizaron un
encuentro que los une. Redes sociales, puesto que la
cita se da entre los usuarios de las mismas; sidra, ya
gue el encuentro estuvo acompanado por ella y tuvo
lugar en Casa Trabanco, y politica, puesto que el tema
a tratar fue “La politica en los tiempos de las redes
sociales: cQué papel tiene el ciudadano?”.

Acompanado de numerosas botellas de sidra, el lla-
gar de Llavandera se llend de representantes de la
politica asturiana que habitualmente utilizan twiter,
entre los que encontramos a Hugo Moran, -Secreta-
rio de Ordenacion del Territorio y Sostenibilidad del
PSOE-, Manuel Pecharroman, integrante de la candi-
datura del PP, a la exdiputada regional de Foro
Asturias Lilian Fernandez, al miembro de la
Presidencia de IU Pablo Prieto o al miembro
del Consejo Territorial de UPyD Pedro Herre-
ro asi como al miembro de la presidencia del
PP de Asturias Alejandro Arias, ademas de
los twiteros habituales de sidraandtweet, vy
todos aquellos interesados en la charla, que
se llevd a cabo en un ambiente tradicional as-
turiano donde todas las opiniones y propuestas fue-
ron ampliamente debatidas a golpe de culin.

. g

El pitin de Sidra & Tweets.

Sidroguedaes 2.012

Mas sidra en Madrid

La sidra no para en Madrid, y a ello ayudan no poco
las redes sociales. Desde hace tiempo vienen cele-
brandose alli las cada vez mas populares sidroque-
dadas, encuentros organizados tanto para asturianos
residentes en Madrid como para cualquier persona
interesada, y difundidos generalmente a través de la
red.

Son varias las ediciones gque ya se han celebrado, vy
tras el éxito de las mismas, el encuentro se repitié en
Casa Paniza. Alli, al precio de 25 €, se ofrecid una es-
picha al estilo tradicional asturiano, regada con sidra
Trabanco, en una fiesta que comenzd a las nueve vy
media de la noche y que termind pasada la madru-
gada.

Al fin de la misma se entregd a cada participante el
pasaporte sidrero oficial y se sorted un escanciador
eléctrico, cortesia de EOLO.
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Espicha
Seroniega

Llogotipu de I’Asociacién Cultural 'Esbardu.

Este mes se celebrd en Avilés la Espicha Serondie-
ga, evento celebrado por primera vez y que preten-
de animar tanto a los asturianos como a los que no
lo son a disfrutar de esta tradicional fiesta. Para los
primeros se trata de una celebracion tradicional don-
de pasar un buen rato acompanados de sidra -por
supuesto- y de los platos tradicionales de las espi-
chas: chorizos a la sidra, empanadas, tortos, picadillo
o tortilla. Para los segundos, la Asociacion Esbardu
pretende difundir la cultura asturiana, en especial la
relacionada con la tradicion y la gastronomia tipica.

El escenario elegido no pudo estar mas acorde con
la celebracion, ya que se llevd a cabo en el Horreo de
Carbayéu lugar no sdélo céntrico sino un simbolo de
la pervivencia de la ruralidad avilesina.

A lo largo de tres dias, los asistentes pudieron disfru-
tar no solo de los platos mencionados anteriormente,
sino que ademas pudieron escuchar musica del pais
y actuaciones a cargo de los miembros de la Asocia-
cion Esbardu.

Al cierre de esta edicion, los resultados arrojaban un
balance muy positivo, con una participacion impor-
tante que seguramente animara a la Asociacion a
realizar una segunda edicion.

Menus Taurinos

Nel nimberu 104 de LA SIDRA recoyiamos la infor-
macion del boicd promoviu dende delles asociacio-
nes a la escontra d’estos menus vy les sidreries que los
ufiertaben. Queremos dexar claro que lose pretendia-
con esa noticia yera recoyer los fechos (la esistencia
del mencionau boicd) ensin gu’en denglin momentu
tuviera gu’interpretase comu un posicionamientu a
favor o en contra per parte de LA SIDRA.

De fechu, nel mesmu articulu resaltabemos el gran
llabor en defensa de les tradiciones sidreres y asturia-
nes gque munches de les sidreries implicaes avecen a
desendolcar.

Norteamerica,
mas sidrera

Les estadistiques recueyen
un consumu xorreciente de
sidre en Washington.

Dende que nel 2009 la NABC entamd a dar los sos
cursos sidreros en collaboracion cola Universida de
Washington (Collecha de pumares, producion de fru-
ta sidrera y Facer sidre, teoria y prautica) la sidre va
ganando popularidd a reblagos.

La producion de sidre casero pasd de 4,5 millones de
[litros en 2.010 a 12 millones en 2.011, lo que da una
idega de la fuercia cola que ta medrando la cultura
sidrera nesa fastera del mundiu.

teaer I, MANGUY

PARRILLA - MERENDERO.

:

r Restaurante Merendero

{ La Duerta
. 'ﬂ'mgsh eonse ﬁﬂﬂ

GRAN TERRALA DE VERANO Y MERENDERD
AMPLIO AFARCAMIENTO
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Sidrocoles 2.012

Semando sidreros

Ya tamos preparando’l cabas
pa dir al cole.

LA SIDRA entama, un anu
mas, el so percorriu pelos
colexos deprendiendo a la
nuesa reciella como se fae la
sidre.

Una iniciativa prestosa que ta
frutiando y espardiendose.

Nun hai sidre mas rico que lo gu’un mesmu fae.

Ya va cinco afios que LA SIDRA dedica’l mes de
payares a la reciella, acompangando a los colexos a
visitar los llagares del so conceyu o llevando fasta los
centros el nuesu completisimu equipu pa facer sidre:
el duernu, los mayos, la mayaora mecanica, la prensa,
la pala.. y codmo non, la xarra pa repartir la sidre’l
duernu, el momentu mas esperau de tol procesu.

-
[ |
o
&
|
]
i B
¥

El procesu d’ellaboracion de la sidre ye, pa dalgunos,
un auténticu misteriu, dandose’l casu de nefos que
nos traxeron llimones en llugar de mazanes. Pa otros,
que faen sidre’n casa, los Sidrocoles son el momentu
de dar emportancia a esos conocimientos y ponelos
en valor.

Nos Sidrocoles los escolinos deprenden a facer sidre,
pero non solo, deprenden muncho mas: a trabayar en
comufia, a estremar una mazana de sidre d'una de
mesa, a nomar les coses pol so nome -qu’un Mmayu nun
ye un palu nin la sidre’l duernu zusmiu de mazana-, a
comprender el furrulamientu d’una prensay dalgunos
mesmo a sacar conclusiones de la llei de la palanca...

Los nefos tienen curiosidd, quieren deprender, vy
nosotros queremos que pente lo que deprenden tea,
nun llugar principal, la nuesa cultura.

Semar glei pa recoyer nel futuru. Sidrocoles 2.011 nel C.P. Santa Olaya.
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Sidra
asturiana para
el pueblo mas
alto de La
Rioja

El domingo 7 de octubre, y por iniciativa del Centro
Asturiano de La Rioja y la Asociacion de Vecinos, se
celebrd en Santa Marina, el pueblo habitado mas alto
de La Rioja, una fiesta muy especial en la que las gen-
tes de la localidad tuvieron la oportunidad de conocer
y compartir con los miembros de la comunidad astu-
riana el ambiente de la sidra y las romerias asturianas.

Desde mediodia, en el centro del pueblo ya se empe-
z6 a disfrutar de la folixa con la sidra que se ofrecid
a los vecinos, mientras la musica y los bailes asturia-
nos ensefaban nuestra cultura tradicional en aquella
tierra, los encargados de la cocina iban preparando
distintos platos de las gastronomias asturiana vy rio-
jana que se degustarian mas tarde y se mostraba el
pueblo a los visitantes asturianos.

En el momento de la comida, que tuvo lugar en las
antiguas escuelas del pueblo, Asturies y La Rioja unie-
ron en la mesa productos como los chorizos a la si-
dra, empanadas o frixuelos con las tradicionales mi-
gas riojanas, asi como los quesos de Cabrales y de las
montanas de Cameros, junto con la sidra que aportd
el Centro Asturiano vy el vino de Rioja ofrecido por los
vecinos de la localidad.

La tarde se dedico a la practica de juegos tradiciona-
les de ambas tierras, encargdndose el vino de Rioja y
la sidra asturiana de animar los descansos de parti-
cipantes y espectadores, y completando una jorna-
da en la que Asturies estuvo presente en uno de los
enclaves rurales mas representativos de la montafa
riojana.

\/
.Testu y Semeyes: Donato Xuaquin Villoria Tablado.
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COLLEICION
D’ETIQUETES

Nuea entrega de la colleicion.
De baldre palos soscritores de larevista LA SIDRA.
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SIDBRA DE ASTURIAS

ETIQUETES ENTREGAES
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o Ares gel Aramo

o
> 4 Apartamentos Rurales

Fiedrafita n® 2. 33160 Riosa
1. 985 226 622
Coordenadas para GPS

43.23905576641049, -5.8/62639/6097 107

Los apartamentos respeten l'arquiteutura tradicional

Nadie duda que en Asturies se encuentran las vacaciones ideales

para los amantes de la montana y la naturaleza, pero para mas senas

0S proponemos estos alojamientos a pie de montana , que combinan
el estilo tradicional, el confort y la ubicacion perfecta.

Un destino apetecible, no solo para quienes vienen a conocer Asturies,
sino para los asturianos que busquen un lugar desde el que disfrutar
de los atractivos de la Sierra del Aramo.

Y encima estas Navidades regalan la sidra...
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Nel esterior, una afayadiza terraza con barbacoes.

Estamos hablando de un conjunto de cuatro aparta-
mentos rurales, ubicados a tan solo un Kildémetro antes
del inicio de la afamada subida a la cima de L Angliru,
en Piedrafita, conceyu de Riosa.

El edificio que alberga los apartamentos es un am-
plio caserdn, reformado integramente en el afno 2.012,
pero que aun mantiene su espiritu tradicional vy el tipi-
co estilo asturiano, con fachada de piedra, puerta de
cuarterdn, y ventanas, puertas e interiores de maderas
nobles y piedra.

La casona esta actualmente reconvertida en cuatro
apartamentos independientes, con todos los servicios,
identificables por el nombre de cuatro importantes hi-
tos geograficos de los alrededores: L’Angliru, con una
capacidad para tres personas; Aramo, donde pueden
alojarse hasta cinco; Monsacro, donde hay espacio
para tres y Mostayal, el apartamento mas intimo, pen-
sado para dos personas.

Los alojamientos se completan con una amplia zona
ajardinada gque cuenta con mesas y con dos barba-
coas, a disposicion de los clientes y con unas envidia-
bles vistas que haran las delicias de todos aquellos
gue se acerquen hasta estos apartamentos rurales bus-
cando disfrutar del turismo de naturaleza y montafa,

Una época ideal para visitar la zona es el invierno, so-
bre todo teniendo en cuenta su promocién especial
navidefa: Rracion de fabada y botella de sidra por
persona iigratisii
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Productu
asturianu
del mes

ALVARIN

HELADOS DE GRANJA

Nun ye la primer vega que gourmets usen los xelaos d’Alvarin pa
preparar platos mui especiales.

Esta empresa familiar lleva tres afos en activo y desde
entonces no ha parado de sumar éxitos.

Una variedad de postres interesantes que abarca he-
lados vy sorbetes de excelente calidad, fabricados con
la leche de su propia granja y frutas e ingredientes na-
turales.

Su llamativa carta de sabores, amplia y original, v la
elaboracion de los mismos de forma completamente

El Val.le de Tablao 5.Tinéu
T.637 021 306 - 619 916 633

De postre... Sidra.

Primero fue la tarta de sidra, y
ahora, gracias a Helados de
Granja Alvarin, una nueva oferta
gastrondmica sidrera llega
hasta nosotros en forma de
sorbete de sidra.

artesanal han sembrado la semilla de su éxito. Entre
los helados sabores de siempre como la fresa, el tu-
rron o el platano se fusionan con lo mas innovadores
como el Baileys, café con ron o vainilla de Madagascar,
aungue no olvidan a sus clientes con trastornos ali-
menticios (como por ejemplo celiacos o diabéticos)
para quienes se elaboran helados especiales.

Dentro de los sorbetes encontramos ejemplos clasi-
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Destaca la bayura de saborgos.

cos como el de limodn, y mas desconocidos como el de
platano o el de sidra, sobre el cual nos hablan repre-
sentantes de Helados de granja Alvarin.

Tienen una carta de sabores muy amplia ¢El sorbete
de sidra es demandado habitualmente por la clien-
tela, o aun no estamos acostumbrados a probar pos-
tres hechos a base de esta bebida?

La verdad es que si es uno de los sabores mas fre-
cuentemente demandados, quizas por que llama la
atencion. Otros de los mas solicitados son los helados
de manzana verde, avellana vy fresa.

¢Como se les ocurridé la idea de elaborar un sorbete
de sidra?

Pues es una idea que barajabamos desde el inicio de
nuestra actividad (comenzamos en el ano 2009)..
Siempre quisimos realizar helados y sorbetes a base
de productos cien por cien asturianos, por lo que ela-
boramos la receta y nos pusimos a comercializarlo
hace ya dos afos.

Hablando de recetas, habra quien se pregunte por el
tipo de sidra utilizada para la elaboracién énatural,
dulce o espumosa?

En este caso espumosa.

éSon los unicos que elaboran
competencia?

Pues la verdad, lo desconozco; aungue hoy en dia
todo estd inventado, asi que puede gue NoO seamos
los Unicos.

este sorbete o hay

¢Como ha sido la acogida por parte del publico de
este sorbete?

Muy buena desde el principio, insisto en que es uno
de los sabores que tienen mas demanda de nuestra
amplia carta.

éComo son los demandantes de este sorbete? ése
mueve mas en hosteleria o entre particulares?
Tenemos clientes de todo tipo. Muchos restaurantes
lo demandan para realizar los cortantes de las bodas,
pero también se ofrece como postre, tanto en locales
como entre particulares. Tiene buena aceptacion.

éCuentan con clientes asturianos o son de fuera?
éExportan su producto?

Actualmente no, aungue es un tema gue tenemos
pendiente y contamos con empezar a expandirnos
fuera.

= Testu: Arantxa Lopez
Semeyes: Xurde Margaride.
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De chigre ﬂ’

a chigre

Sobiganu
SIDRERIA RESTAURANTE

Rubén Barrero Méndez y Laura Alonso
Leoncio Sudrez y Pablo Olavide - Xixé6n
T. 984 298 063

Presonal del Sobiganu.

Rubény Laura son los propietarios. Presonal de cocina.

Este verano se inaugurd en el muy sidrero Barrio del Liano una nueva
sidreria: El Sobiganu, a cargo de Rubén Barrero Méndez. Desafiando a

la crisis y contrariamente al numeroso cierre de negocios de la ciudad,
Rubén se embarcd en esta nueva empresa con un éxito que ni él mismo
habia esperado.

Quizas la trayectoria familiar del hostelero y la suya propia ayudasen al
éxito. Sin embargo son muchos los factores que se necesitan para sacar

a flote una sidreria, y Rubén y Laura han pensado en todos ellos para
conseguir en tan poco tiempo el buen funcionamiento de la misma.
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Esterior del Sobiganu.

La estética del local fue una de las primeras cuestiones
gue se tuvieron en cuenta: la decoracion del local fue
llevada a cabo por un profesional que le ha conferido
el aire de confortabilidad y luminosidad que tiene, sin
olvidar que estd pensada para todo tipo de clientela,
priorizando la amplitud de los espacios vy la eliminacion
de barreras arquitectdnicas, hasta el punto de tener en-
cargada la impresion de cartas de menu en Braille.

No es esta la Unica novedad que presenta la sidreria, ya
que por el momento es la Unica de Xixdn que cuenta
con uno de los ultimos escanciadores que ha patenta-
do el Grupo Trabanco, un sistema de escanciado que
permite prescindir de echadores. Conectado mediante
tuberias -que discurren por el techo- a tres toneles, un
dispositivo controlado desde la barra permite servir la
sidra culin a culin de un modo completamente mecani-
co y preciso. Una pantalla informa de la presion a la que
se echa la sidra y de su temperatura, llevando la cuenta
de los culinos. Este dispositivo solamente se encuen-
tra disponible en uno de los comedores, ya que para
el resto de los servicios Rubén cuenta con echadores
expertos. Otro aspecto importante es la temperatura de
la sidra, para su mantenimiento cuenta con una cadmara
especifica, alejandose de los enfriadores de agua.

Una terraza interna -donde se permite fumar- una zona
de barra amplia vy los comedores conforman el local,
donde la sidra y la cocina son otros de |los factores mas
importantes. Actualmente Sobiganu ofrece a sus clien-
tes sidra natural Trabanco y Trabanco Seleccidon, una
apuesta segura.

Respecto a la cocina, son muchas las ofertas gastrono-
micas, destacando particularmente el servicio de parri-
lla. De ésta, las recomendaciones son varias, como la Pa-
rrillada Especial Sobiganu o la Picafna de buey. Para una
comida mas ligera, el Pollo Sobigafiu o cualquier otra
carne a la parrilla tienen el éxito asegurado, sin despre-
ciar el chuletén de vaca gallega suprema.

A diario se ofrece menu del dia, con la caracteristica de
poder elegir uno de los platos parrilleros. Regados con
sidra, los platos deben finalizar con el postre estrella:
frixuelos flambeados con compota de manzana. Es im-
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portante afadir que la cocina prepara platos especificos
para personas con trastornos alimenticios.

Un total de diez personas trabajan en el Sobigafu para
hacer que ésta rinda lo mejor posible, ofreciendo al
cliente buena cocina, buena sidra y un trato inmejorable
en un espacio ideado para la comodidad de todos.

i1

Sidreria
Parrilla
Restaurante
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De chigre

a chigre

“El Gorrino Roxu

UN LUGAR CONTRA LA CRISIS

Bruno
Granda 45, Sieru
T. 985 794 974

orrino Roxu.

Bruno con parte del'equipu que trabaya ne

Nada mas llegar llaman la atencion las instalaciones
yel amplio aparcamiento.

Una vez dentro, el local, completamente adaptado,
se divide en varias secciones: una cafeteria espaciosa
que abre sus puertas a las cinco de la mafana y no
cierra hasta las dos, ofrece a los visitantes desayunos,
café de primera calidad, cerveza e incluso sidra. Esta
Ultima esta presente en todas las secciones, pudiendo
tomarse desde en la cafeteria o en la terraza hasta
en el comedor. Trabanco es el palo elegido, normal vy
d’Escoyeta v los cuidados de la misma incorporan la
ultima tecnologia. Una camara de refrigeracion man-
tiene las botellas a una temperatura justa -142 en in-
vierno y 122 en verano. Actualmente es el Unico esta-
blecimiento en Asturies que cuenta con ella. Para el
servicio, parte de los veinte trabajadores del local son
escanciadores profesionales.

“Todo el mundo tiene derecho
a salir” es el lema de Bruno,
“el brasileno mds grande”y
encargado de El Gorrino Roxu.

En su restaurante, esta
expectativa se cumple

con creces. Unos precios al
alcance de todo el mundo,
especialidades brasilenas y una
calidad excepcional distinguen
a El Gorrino Roxu del resto de
establecimientos.

La cafeteria deja paso a un inmenso comedor que
puede reunir a mas de 400 comensales con como-
didad. Este es sin duda uno de los motores del local.

La oferta gastrondmica de El Gorrino Roxu, estilo
buffet, no se parece en nada a las que actualmente
se ofrecen en otros establecimientos -sobre todo de
origen asiatico-; aqui lo que prima es la calidad vy se
basa mas bien en una degustacion de carnes cuida-
dosamente asadas a la parrilla. Estas son de origen
asturiano y es Bruno quien se encarga personalmente
de supervisar lo que entra en su cocina. Solamente las
mejores piezas -ternera, cochinillo, cerdo, cordero...-
pasan a la parrilla. En sus propias palabras “puedo
cambiar de proveedor, de producto, pero lo Unico que
nunca cambio es la calidad que doy a mis clientes”.

Otros puntos que hacen diferente esta oferta gastro-
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Comedor con vistes a la gran terraza.

nomica es el hecho de que el buffet, como tal auna
tanto platos preparados al estilo brasilefo como coci-
na asturiana. Cada dia, entre la multitud de opciones
a elegir, hay una oferta asturiana.

Aungue con tanta variedad y cuidado es dificil ha-
cer una recomendacion, Bruno anima a los clientes
a probar las especialidades de su tierra natal, como
picanha, una barbacoa brasilefla con salsas entre las
gue destaca una muy especial, preparada con las cin-
co mejores pimientas del mundo -solo recomenda-
da para estomagos fuertes-. La marmitinha, también
a base de carnes y acompafada con farofa (miga al
estilo brasilefio a base de harina de yuca con pance-
ta y pimientos), o el alcatre son otras opciones, junto
con la enchilada brasilefa. Como guarniciones yuca,
platano y patatas fritas completan el plato. El cochi-
frito (cochinillo asado previamente a la parrilla vy frito
después), los chorizos criollos o al estilo brasilefo, las
costillas de cerdo, los datiles con bacon o la pechuga
de pollo con Cabrales y bacon son otras opciones.
Los menos adictos a las carnes pueden decantarse
por la ensaladilla rusa, las ensaladas de pasta, arroz vy
pimientos.

También son muy atractivos los postres ofrecidos, en-
tre los que Bruno nos recomienda el pudin, la mouse
de maracuya o de mango y para los mas tradicionales
el arroz con leche, la compota de manzana o la tarta
de queso con salsa de arandanos. También estd em-
pezando a adquirir mucha fama el pan. Curiosamente
El Gorrino Roxu cuenta con una receta de elaboracion
propia gque nadie tiene, a base de centeno y otras ha-
rinas. La bodega tampoco desmerece, con primeras
marcas y precios asequibles.

Son muchas las caracteristicas que convierten este
establecimiento en un lugar adecuado para todos.
Proximamente el local contara con unas instalacio-
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nes especiales para niflos que estaran atendidas por
cuidadores, permitiendo que adultos y nifos pue-
dan disfrutar de una comida tranquila y sin agobios.
Los animales también seran bienvenidos en el local;
ademas un servicio especial de transporte (que cu-
bre 20 km) es ofrecido gratuitamente para aquellos
que quieran acercarse al local -para mas de cuatro
personas-. Disfrutar de todo esto es ademas asequi-
ble: probar todas las carnes de la parrilla brasilefia,
las guarniciones vy las ensaladas es posible por 15.50
€ (promocion por apertura) y el precio final, que se
mantendrd el resto del aflo serd de 19.50 €. Cualquier
postre se puede probar por 3.50 € -en promocidon ac-
tualmente a 1.75€- .

Decoracion 100% sidrera.
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72 Anuncies / Anuncios

"DESTACAOS
CAJAS DE SIDRA con bo-
tellas, a 6 €. Llamar al tfn.
610857264
LLAGAR DE ACERO inoxi-
dable, para 3000/3500 kg .
Precio 4.000 €. Llamar al tfn.
610857264
UFIERTES DE TRABAYU
DEMANDES DE TRABAYU
DELLOS
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ENTIDADES COLABORADORAS

AMIEVA

QUESER{A LA COLLADA.
Ciriefiu. T. 985 94 46

AVILES

SIDRERIA CABRUNANA.
Cabrufiana, 24.

T.98556 12 17.
Trabanco, El Gobernador,
Pachu, Acebal.

EL MIRADOR DE LA POSADA
La Era 23

33410 Heros

T.985512115
www.elmiradordelaposada.com

SIDRERIA CASA LIN.

Avda Los Telares, 3.

T. 985 56 48 27. Foncueva,
Canal, Orizén, Roza, Cortina.

SIDRERIA CASA PACO.

La Estacion, 51.T. 985 93 26
80.

El Gobernador, Fanjul, Trabanco

SID CASA ALVARIN.
Los Alas, 2.T. 985 54 01 13.
Pefi6én y Coro.

SIDRERIA YUMAY.

Rafael Sudrez, 7. Villalegre.

T. 985 57 08 26.

Muniz - El Gobernador, Pachu.

LA CHALANA.

Av. Conde Guadalhorce, 95.
Frente a la Rula.

T. 985 52 13 85.

Trabanco.

SIDRERIA LA CANTINA

La Estacion 5.Villalegre

T. 985578786

Los Angones, Cortina
www.lacantinadevillalegre.com

SID. DELICIAS DE LA PENA
Av. San Agustin 9
T. 984 83 37 94
Quelo, Trabanco

SIDRERIA MONTERA
LaVega 1. Ctra Molleda
T. 985 57 94 02

CASA GERMAN (LLAGAR
GERMAN)

El Carmen 53

Villalegre, Avilés

T. 985 51 57 13 Menu diario

SIDRERIA CASA GELU
Altu del Vidrieru 5.

T. 98557 70 50

Sidra Estrada

LA BODEGA DE AGUSTIN
Plaza de Carbayedo 4
T.98551 10 88

LAVIEJA RULA
Avda. Conde Guadalhorece s/n
T.985 52 03 70
Sidra Herminio

AYER

Sidreria AMBRA.
Marqués Casa Quijano, 11.
Morea.T. 985 48 00 27. Pefién.

Sidreria LA BONVILLA.
Morea.T. 985 48 22 38.
Zapateroy Trabanco.

CANDAMU

LA FRESA. CASA DE COMIDAS
Gurullos / Grullos
Muniz

REST. PARRILLA LA CAVERNA
Gurullos 42

985 82 81 12

Muniz

CANGUES D'ONIS

SIDRERIA EL POLESU.
Angel Tarano, 3.
T. 98594 75 84.

BODEGON DEL DOBRA.
Ctra El Pont6n s/n.

T. 985 848565.

Orizén, Cabanon

SIDRERIA VEGA R EDONDA
Riu Giiena 2

T 984 840 053

Buznego, Orizén

-SIDRERIA SAN ANTONIO
Cangues d’Arriba, s/n

T. 985849717

Zapatero, Roza

CARRENO

CAFE BAR CORRECAMINOS.
Perdn, 14.T. 985 88 43 75.

REST. SIDRERIA NORDESTE
Valdés Pumarino 16. Candas
T. 984 3915 97

Sidra Pefion, Pilofiu.

LLAGAR DE POLA.

Carlos Albo Kay 39. Candas
T. 984 391 609

D.O. Sidre d’Asturies

SIDRERIA SANTARUA

Carlos Albo Kay 18. Candas

T. 985 872 277 / 985 870 049
Trabanco, Trabando d’ Escoyeta

REST. SIDRERTA VARADERO
Braulio Busto 21, Bajo B. Candas
T. 985 87 25 50 / 49

Penén, Pendén d’Escoyeta

SIDRER{A MESON XIGRIN
Venancio Alvarez Buylla 4.
Candés

T. 985 870 505

SIDRERIA ARGUELLES
Ferrocarril 6. Candas

T. 985 87 00 24

Un chigre de tola vida

RESTAURANTE EL EMPALME
El Empalme 4.

33492 Pervera

T.9851690 12

MERENDERO CASA MARUJA
33492 Xivares. Albandi
T. 985 169 270

CASTRILLON

REST.. SIDRER{A EL CORTIJO.
Bernardo Alvarez Galén 15
T.985 51 86 54

33405 Salinas

Piedras Blancas
MESON SID.SOLEYERU.

El Parque n° 1, Bajo.
T. 656 848819.

SIDRERfA CASA MARIN.
Av. José Fernandin
T. 618 09 09 93

Sidreria EL LLANTAR DETONY
Rafael Alberti 1

Arnao

T. 985532307

Especialida en pexe y mariscu

COLUNGA

SIDRERIA AVENIDA.
Carretera General, 15.
T. 985 85 60 36.

El Gobernador, Cortina.

SIDRERIA EL ROTELLU.
18 de Julio, s/n.T. 984 841 149
Sidra Orizén, Roza y Crespo

HOTEL PALACIO DE
LIBARDON.
Club de Casonas asturianas.

T. 985 8540 25.T. 985 8540 35.

SIDRERIA MOCAMBO.
Av. 18 de Julio, 6.

T. 985 85 62 52.
Trabanco y Cortina.

SIDRERIA EL RAPIDO

Ctra Xeneral s/n. Llastres

T. 985 850905 / 637 151 838
Sidreriaelrapido@hotmail.es
Buznego

CORVERA

CASA FERRERIN.
Carretera Xeneral 21
Cancienes

MESON DE FURACU

Primero de Mayo N°3 Les Vegues
T. 687915969

Sidra Vda. Angelon

LA POSADA DE OVERO
Overo— Trasona
T. 985 578 664

CUANA

POLIASTUR.

Pol. Industrial Rio Pinto, Parc.
48.

T.984 1142 12.

T. 6289 88 09 31.

GOzON

LA FUSTARIEGA

Verdiciu

T. 98587 81 08 / 985 87 82 48
Vigén, Pefién, Fonciello, Vallina

RESTAURANTE LA RIBERA
San Juan — 33400 Lluanco
T. 985 883 777

SIDRERfA LA TRAINERA
Ramon y Cajal 4 — 33400
Lluanco

T. 98588 1595

CASA CEFERO.
S. Jorge de Heres
T. 985 883 685

RESTAURANTE CASA ELIAS
33448 Banugues
T.98588 1272

CHIRINGUITO EL
PONDEROSO

Moniello. Lluanco

T. 646 256 635/ 649 153 592

ENTIDAES COLLABORAORES 73
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ENTIDADES COLABORADORAS

CASA BELARMINO

Manzaneda s/n

T.985 88 08 07
www.losapartamentosdeherminia.
com

BAR SIDRER{A EL BIGARAL
Playa San Pedro. Antromero.
Gozén

T.985 883 727

GRAU

SIDRER{A EL CABANON.
Alonso de Grado 21.
T. 985754 672

PARRILLA SIDRERIA EL
BAILACHE

Carretera Grau / Tabaza Km. 5
T.615858551 /9857509 93
Trabanco, Muiiz

ILLAS

EL CHIGRE DE ILLAS
La Caizuela
985 506140

LAMASON

Quintanilla

SIDRERIA EL MARULLU
Quintanilla de Lamasén.
T.942 7278 02.

Sidra El Marullu.

LLANES

REST. EL CUERA.
Pza Parres Sobrino, 9.

SIDRERIA LA LLOSA.
Pza Parres Sobrino, 5
T. 985403 323.
Trabanco

EL ESTUPENDU

LaVega3l

Posada de Llanes

T. 985 407 855.Sidra Vigon

LLANERA

-LLAGAR EL GUELU.
Pruvia d’Abaxo, 186.
T. 98526 48 08.

HOTEL SILVOTA. SIDRERIA LA
INDUSTRIAL

Polg. Industrial Silvota,
T.985267 171.

Trabanco y Cortina.

SIDRERIA LA LLERA.
El Cruce, 1.T. 985 77 05 75.
Fran - El Gobernador.

SIDRERIA LA MUNDINA.
Naranjo de Bulnes, 24.

Llugo Llanera.T. 985 77 09 83.
Sidra Trabanco, Fanjul

y Vda. de Corsino.

LLANGREU

La Felguera

SIDRERIA ALONSO.
Melquiades Alvarez, 67.
T.985 18 15 13.

Sidra Alonso.

SIDRER{A EL LEONES.
Casimiro Granda, 6.

T. 985 69 00 80.

Trabanco. Trabanco Seleccion.

REST. SIDRERIA OLIMAR.
Gregorio Aurre, 33.
T. 985 69 10 03.

SIDRERIA LA FAYA.
Ramon Garcia Argiielles, 2.
T. 985 695776.T. 985 673
722.

Sidra Castanon.

SIDRERIA EL GAUCHO.
Ramoén B. Claveria, 3.

T. 985670438.

Trabanco, Fonciello.

SIDRERIAELYANTAR
D’ALDEA.

Fernandez Duro, 9 bajo.
T. 984 182 559.
L’Argayon.

SIDRERIA I’ALDEA.
Celestino Cabeza, 30.
T. 985 67 62 08.
L'Argayon.

SIDRERIA-RESTAURANTE
EL PARQUE.

Gregorio Aurre, 19 .

T. 985 68 35 51.

Sidra Fonciello.

SIDRERIA -RESTAURANTE
CASA OLIVO.

Cabeza, 14.T. 985 69 00 46.
Pifiera, Zapatero, Foncueva,
Arbesu.

SOC. DE FESTEJOS SAN
PEDRO.

Pintor Paulino Vicente, 2.

T. 98568 12 59./ 984 18 14 22.

SIDRERIA MELLID.
Norte, 56.T. 985 69 00 18.
Sidra Cortina-Villaviciosa.

SID. EL ASADOR DE MIGUEL.
Jests E. Duro - 6°.

T. 985 67 33 93.

Menéndez. JR.

SIDRER{A VIEJO

Daniel Alvarez Gonzdlez, 20
T. 985 67 63 40

Sidra Menéndez

CASA ARCA
Julidn Duro 6, bajo
T.690 121 381 / 647 000 832

TABERNA LA BOTERfA
La Unién 32

T. 985 69 53 40
www.tabernalaboteria.com

REST. SIDRERTA LA BRANA DEL
BIERZO

Paulino Vicente 14

T. 985 676 221

SIDRER{A EL PATIO DE PEYO
Doctor Fleming 9
T. 627 676 248 / 984 088 438

CHUS SOLIS
Artesano Gaitero
Molin del Sutu 12
T.98567 7113

Sama

SIDRER{A LUIS (CASA CHEBE).
Severo Ochoa,5.T. 686 825 954.
Viuda de Angelon.

REST-SIDRER{A DEL RIO.
Santana, 6. El Fielatu.

T. 985654065.T. 616272363.
Sidra Trabanco.

ENTIDAES COLLABORAORES

RESTAURANTE - SIDRERIA
DEL RIO 2.

Torre de los Reyes, 1.
T.985675710.T. 616 27 23 63.
Sidra Trabanco.

SIDRERIA COLUNGA

Lucio Villegas 9

T. 984 181 986

Trabanco. y Trabanco d’Escoyeta

SIDRERIA POLO NORTE
Cipriano Pedrosa 19

T. 985698044

Sidra J.R y Trabanco Seleccion

Lada

SIDRERIA CASA ADELA.
Les Escueles. Lada

T. 985 69 73 92.www.
restaurantecasaadela.com

Ciafu

SIDRERIA CASA JORGE.
Infanzones de Llangréu, 3.
T. 98569 86 01.

Vallina, JR, Cubera

SIDRERIA EL FORNO DE PACO.
Jaime Alberti 41.

T. 646 26 56 85.

Vallina, JR, Cubera

LLAVIANA

SIDRERIA LA CAMPURRA.
Puertu Payares, 29. La Pola
T. 985 61

12 76.

J. Tomas.

MESON LA MINA.
Libertad 15
T. 985 600 032

SIDRERIA LA FONTANA.
Eladio Garcia Jove 2. La Pola
T. 98561 17 02

SIDRERIA EL GUAJE
Riu Cares, 31 . La Pola
T 985610 777

CASATINO.

Hotel, Restaurante, Parrilla

La Chalana, n°1

T. 985 602 122 - 985 602 181
WWwWw.casatino.es

BAR EL MERCAU
Prau La Hueria

La Pola

T. 627 415 341

SIDRERIA CASA CHOLO

Pza La Pontona 5

T. 985 602 286

La Pola

Viuda de Angelén, Prau Monga,
Orizon

L.LENA

SIDRERIA EL CASCAYU
Luis Menéndez Pidal 40
La Pola

BAR SAN PEDRO
Villallana.
T. 984 499 148

LES REGUERES

LA MANDUCA
Sotu 24.T. 98579 95 22.
Sidra Trabanco

MIERES

SIDRERIA EL RINCONIN.
Plaza San Juan, 5. Requexu.
T. 98546 26 01.

Cortina.

SIDRERIA LA SOLANA.
Jerénimo Ibran, 5.

T. 985463350.

Canal, Fonciello, Villacubera,

SIDRERIA LARPI.
Jerénimo Ibran, 14.

T. 985464891.

Sidra Vigén y Fonciello.

LLAGAR PANIZALES.
Espineo, 13. 33618 Mieres.
T. 985467815.

EL LLAGAR DE BAINA.
Baina.
T. 985 446 127.T. 985 446 521.

SIDRERIA ASGAYA.
Teodoro Cuesta, 16.
T. 985 45 24 08.

SIDRERIA LA XAGOSA.
Poligonu Gonzalin, 31

T. 985 446 687 - 985 460 513.
Muiiiz, Cortina

SIDRERTA BAROLAYA.
Fonte les Xanes, 1-3

T. 985 461 787.

Viuda de Palacios

SIDRERIA LA BELLOTA
Les Llanes 38 - Santa Cruz
T. 985 421 391

Panizales, El Santu

SIDRERIA DON PACO
LaVega 33T 985 46 41 81.
Viuda de Palacio

SIDRER{A EL RETIRO

Avilés 1

T. 984 28 05 84

Sidra CortinaY Villacubera (D.O. P)

MORCIN

SOL’AFUENTE. CASA DE
ALDEA.
Otura. 33161 La Foz.

LA MONCLOA
Naveo 30

La Foz de Morcin
T. 985795 330

PARRILLA ANGLEIRU

Les vegues de San Esteban de
Morcin

985783 096
www.angleiru.com

CASA MARIN

El Campo 4. Pefierudes
33162 Morcin

T. 98578 3297

NAVA

SIDRERIA LA BARRACA.
La Barraca, 16.

T. 985 71 69 36.

Llagares navetos.

SIDRERIA CASA ANGELON.
La Barraca, 23.T. 985718043.
Sidra Vda.de Angelon.

SIDRERfA CASA MINO.
La Laguna.T. 985 716 623.

SIDRERIA VILLA DE NAVA.
La Barraca, 7.T. 985716070.
Sidra Orizén.
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SIDRERIA LA FIGAR.
La Riega.T. 985717551.
Llagares navetos.

SIDRERIA PLAZA.
Plaza Manuel Uria 11
Rotando palos navetos

SIDRER{A PRIDA.
La Colegiata, 12.
T. 985 716 455.

SIDRA ALONSO.
Oméu, s/n (Ovin).
T. 985717 428

SIDRA ESTRADA.
Quintana, 40.T. 985 716 292
www.sidraestrada.com

SIDRA VIUDA DE CORSINO.
La Riega, s/n.T. 985 716 067

SIDRA VIUDA D E ANGELON.
LaTeyera, s/n.T. 985 716 943

LLAGAR EL PILONU

Gamonéu s/n

T.985716 051 / 696 308 745
Sidra El Pilofiu, Isidra sin alcohol

NAVIA

SIDRERIA CANTABRICO.
Mariano Luina 12.

T. 985 473 458

LA MAGAYA. SID. RESTAURANTE
Regueral 9.

T. 985 630 433

LAVILLA. SIDRERA
Campoamor 4.
T. 985 62 48 84

NORENA

SIDRERIA PACO.
Florez Estrada, 26.T.
985 744 371.

Sidra Menéndez.

CASA EL SASTRE.
Fray Ramon, 27.T. 985 741 252
Canal, Quelo y Muiiiz Seleccion.

HOTEL CRISTINA.
Les cabafies, s/n.T. 985 74 47 47
www.hotelcristina-Asturies.com

EL MOLIN DEL NORA

Poligono de la Barreda, 4, Norefia
T. 655 568 600
elmolindelnora@yahoo.es

LA TENERIA

Florez Estrada 41

T. 98574 40 27

Quelo, Herminio, Zythos

BAR LA PLAZA
C/Ramona Rodriguez Bustelo, 9, B
T. 985 740 044

RESTAURANTE LA FIGARONA
Sanmartindianes
T. 985741 516

SID. EL RINCON DEL GUELU
Avda. Florez Estrada 24
T. 984 283 141

ONIS

CASA MORENO
Plaza del Ayuntamientu. Benia
T. 985 844 154.

ENTIDADES COLABORADORAS

PARRES

SIDRERIA EL FORQUETU.
Ramon del Valle, 4 (Les
Arriondes).T.985840532.
Sidra Vigon.

SIDRERIA EL SUBMARINO.
Leopoldo Alas Clarin.
T. 985 84 00 75.

CONFITERIA CAMPOAMOR.
Raméndel Valle.
T. 985 84 00 37.

SIDRERIA LOS FELECHOS.

Ramoén del Valle, 4. T. 985 84 15 36.

Trabanco, Trabanco Seleccion.

LAXUNCA
La Peruyal 26. Les Arriondes
T.606 103 001.

SIDRERIA MESON

EL RINCON DEL CASTANU.
Ramon del Valle 5. Les Arriondes
T.985841674. Angones

SIDRERA EL MOLIN.
Ramoén del Valle, 8. Les Arriondes.
T. 985841579.

Sidra Trabancoy Trabanco Seleccion.

SIDRER{A EL MIRADOR.
La Peruyal, 1. Les Arriondes.
T. 985840411.

Foncueva y M. Zapatero.

SIDRA BASILIO.
Domingo Fresnedo, 11.
Les Arriondes

T. 985 84 02 27.

PIELAGOS

SIDRA SOMARROZA.
Renedo de Piélagos 39470.
T. 652937219.

PILONA

L’ESBARDU.
T.98576 1152
Comida asturiana.

BAR GLORIA.
Ctra General, s/n.
T.985761 132

MESON SIDRERIA LA PLAZA
T.9857113 07
L'Infiestu. Pilofia

SIDRER{A OSCAR
Le6n y Escosura 5
L'Infiestu
T.985711 068

PRAVIA

RESTAURANTE

LA SALA DEL BUEN YANTAR.
Avda. Carmen Miranda, 25 - 5°E
T. 625 50 00 78

CONFITERIA REY SILO
Carmen Miranda, 15

MESON LA PANERA
Ctra Antigua de Pefaulldn s/n
T. 670 433 412

CASA CARLINOS

San Antonio 3

T. 984 83 32 68

Cortina, Angelén y Herminio

PROAZA

RESTAURANTE

LA SALA DEL BUEN YANTAR.
Avda. Carmen Miranda, 25 - 5° E

T. 62550 00 78

CONFITERIA REY SILO
Carmen Miranda, 15

QUIROS

SIDRERTA PARRILLA LAS UBINAS

Ctra Xeneral. Barzana
T. 985 76 84 89

SIDRERIA CASA JUANIN

Las Agtieras 11
T. 985 768 037

RIBESEYA

SID.LA TERRAZA DE COJIMAR.

Manuel Caso laVilla, 50.
T. 985 86 08 43.
Trabanco y El Giielu.

SIDRERIA EL CUETU.

Manuel Caso de laVilla, 42 bajo.

T. 985 86 18 99.
Sidra Menéndez.
www.parrillaelcuetu.com

SIDRERIA EL TARTERU.
Marqueses de Arguelles, s/n.
T. 98585 76 39.

Sidra Castanon.

SIDRERfA CARROCEU.
El muelle. T. 985 86 14 19.
Sidra Cortina.

SIDRERIA EL. ROMPEOLAS.
Manuel Fdez. Juncos,11.

T. 985 86 02 87.

Sidra Angones Sudrez.

SIDRERIA LA PARRILLA.
Avda Palacio Valdés, 27.

T. 985 86 02 88.
Foncueva / Cabanon.

EL CAFETIN BAR.
Comercio, 13.
T. 985 86 02 83.

HOTEL LA CHOPERA.

San Martin de Collera (2 Rm.

Ribesella)
T. 985 86 04 45
www.hotellachopera.es

HOTEL LA PICONERA
La Piconera s/n

33569 Sardalla, Ucio, Ribeseya

T. 985 857 414
www.lapiconerahotel.es

SIDRERIA EL TEXU
Meluerda, Ribeseya
T. 675 82 87 56

HOTEL RURAL I’ALCEU
Camargu, Ribeseya

T. 985 85 83 43
www.ribadesella.com/alceu

LA MAR SALADA.
Tostas y vinos
Plaza de la Iglesia
679 01 14 36

RIOSA

LATABERNADE JOSE.
Rio Code, 4 bajo. Nijeres.
T. 985766110.

ENTIDAES COLLABORAORES

? Baidywiis

El TRAVIESU

SAMARTIN DEL REI
AURELIU

SIDRERIA EL ZAMORANO.
Manuel G.Vigil, 11. L'Entregu.
Sidra Arbest.

SIDRERIA CASA CAMILO.
La Cascaya. L'Entregu.
Sidra Menéndez.

BAR FLORIDA.
Avda. El Coto, 15. L'Entregu.
Sidra Foncueva.

BAR CONCHESO

Avda LaVega 45. L'Entregu
648062711

Sidra Viuda d’Angelén y P Monga

SIDRERIA CIENFUEGOS
Avda LaVega 45

L'Entregu

636471159
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SIDRERfA LA CONDA
Pérez d’Ayala 10 L'Entregu
985 66 06 71

SIDRERIA SAN MAMES
Velazquez 16 - Blimea
T. 630 07 97 04.

SIDRERIA LA CABANA
Francisco Quevedo 9 - Sotrondio
T. 98567 18 61.

SIDRER{A EL SEMAFORO.
Doctor Fleming 27
T. 984 082 373.

MESON SIDRERIA CASA DEL
PUEBLO.

Pérez de Ayala 1

T. 984 084 225

BAR EL COTO
Alejandro Casona N° 5 - L'Entregu
T. 619411019
Sidra Trabanco.

SIDRERIA LA CAZUELA
Avda. Constitucién 69
Sotrondio

T. 985 656 089

SIDRERIA FRADEL

Hernan Cortes 8 baxu

T. 686 58 92 69 / 610 02 96 90
Sotrondio

Asador. Especalida corderos a la
estaca.

SARIEGU

CASA RUFO
Vega de Sariegu s/n
T. 985748120

SIERU

SIDRERIA TIERRA ASTUR.
Antigua Aguila Negra. Cualloto.
T.98579 12 28.

SIDRA MUNIZ.
Fueyu, 23. Tiflana.
T. 985792 392.T. 985 792 141.

EL LLAGAR DEVIELLA
CtraViella. T. 985 794 198
www.llagardeviella.es

SIDRER{A RESTAURANTE MORI
La Collatrds 7 T. 985 726 425 / 699
958 585

J. Tomas, Fonciello

SIDRA FANJUL.
Tinana 12.T. 985 792 922.

SIDRERTA RESTAURANTE
EL LLAGAR DE QUELO.
Barrio de Fueyu, 21.

T. 98579 29 32.
www.sidraquelo.com

LLAGAR DEL QUESU.
Bobes- Sieru.

T. 985 79 28 94.
Sidra Orizoén.

LLAGARY SIDRERfA

LA MORENA.

Alto de Viella, s/n 33429 Sieru.
T. 985 263 944.

SIDRA ARBESU.
Santa Marina, s/n.
T. 985 742 390.

SIDRA FONCIELLO.
Tinana - Sieru.
T. 985 74 45 47.

CASERIA SAN JUAN DEL OBISPO
Tifnana - Sieru.T. 985 985 895.

MESON SIDRER{A SIERO.
Pol Valeriano Leén 25

T. 985 087 217.
diegomartin67@hotmail.com

COEM.

Pol. de Proni C/ A n° 9. Meres.
T. 985985 315.
coesmastur(@terra.es

SIDRERTA FRAN.
Llugones. Ctra. Avilés,
T. 985 260 074.
Sidra Fran.

SIDRERIA LA TERRAZA.

Plaza Les Campes, 24.

T. 9857232 70.

Cabritu Mechdu y tortilla rellena
Vda.de Angelon

SIDRERIA EL CULETIN.
Celleruelo, 66.

T. 985 722 156.

Viuda de Angelon.

SIDRERIA KARTING POLA.
Puente Recuna, Ctra. Santander.
T. 98572 19 57.

SIDRERfA MANOLO JALIN.
Plaza Les Campes, 16.

T. 985 72 43 04.

Foncueva, JR, Orizén, Roza,
Vallina, Vigén, Vda C orsino,
Zapatero.

SIDRERfA PUMARIN.
Plaza Les Campes 8
T. 98572 27 44

EL RINCONIN DE LES CAMPES.
Les campes 18
www.rinconindelescampes.com

SIDRERA LES CAMPES.
Plaza Les Campes, 7.
T. 985 723 006.

SIDRERIA PACO.

Lalsla, 5.T. 985 723 164.
Sidra Foncueva, J.R

y Trabanco Seleccion.

SIDRERIA EL POLESU.
Facundo Cabeza, 8.
T. 985 720 054.T. 985 720 954.

SIDRERIA EL PEDREGAL.

Parroco Fernandez Pedrera, 15 bajo.
T. 98572 25 81.

Sidra Vdade Angelén.

MESON PENAMAYOR.
Torrevieja 16
T. 985 726 401

BAR LOS CORROS.
Corros 152 bis.
T. 672 026 590

SIDRER{A LOS ROBLES.
Llugarin 14 / 33519 Vega de Poxa.
T. 985723539

EL LLAGARON DEVALDESOTO
Faes 91. Valdesoto
T. 985 73 58 39

HOTEL RURAL LA QUINTANA DE
VALDES

Tiroco d’Arriba 53 Valdesoto.

T. 985735577 /650415138
www.laquintanadevaldes.com

BAR FELECHES.
Novalin. Feleches
T.985 731 158

CASA MAMINA
Apartamentos rurales
Castiello 42 —Valdesoto
T. 609 878 077

ENTIDAES COLLABORAORES

CASA BEYAO
Valdesoto 45
T. 98573 43 09

BAR EL CAMPU
El Campu fubol
Valdesoto

T. 684 627 334

CASA NARCIANDI.
Ctra. Carbonera 16
Altu La Maera. Sieru
T. 985 168 248
Sidra Riestra

LA CHALANA.

Ctra Estacién Viella 10
T. 985 168 248

Sidra Trabanco

EL DUERNU.
Antonio Machado 9
Llugones.

T. 984 289 910

EL GORRINO ROXU. Parrilla
Ctra Uviéu Santander 45
T. 632 655 724

SIDRERIA TORRE

Ctra General Granda - Sieru.
T. 630 202 142

Sidra Torre

TAPIA

SIDRERIA LA CUBIERTA.
Travesia Dr. Enrique Alvarez.
Tapia de Casariego.

T. 98547 10 16.

Solleiro.

MESON EL PUERTO.
Avda Galicia. Edif, El Pilén.
Tapia de Casariego.

T. 98562 81 08

Solleiro y Cortina.

SIDRERIA LA TERRAZA.
Amor de Dios, 2. Tapia de
Casariego.

T. 985 62 81 39.

Arbest.

TARAMUNDI

LLAGAR SOLLEIRO.
LaVilla. Taramundi.
T. 985 64 68 37.

UVIEU

SIDRERTA EL FERROVIARIO.
Gascona, 5.T. 985 22 52 15.
Penén y Seleccion Pendn.

SIDRERIA NIZA.
Jovellanos, 1.T. 985 21 97 10.
“Buena Sidra”.

SIDRERIA EL PIGUENA.
Gascona, 2.T. 985210341.

SIDRERIA LA PUMARADA.
Gascona, 6.T. 985200279.
Sidra Menéndez y Trabanco.

SIDRERTA TIERRA ASTUR.
Gascona, 1.T. 985203411.
Sidra Trabanco.

SIDRERIA VILLAVICIOSA.
Gascona, 7.T. 985204412.
Rotando varios palos.

SIDRERIA EL DUERNU
Francisco Bances Candano 2
T. 659 27 67 81

Trabanco, Cortina, Menendez.

SIDRER{A EL CACHOPITO.
Gascona, 4.T. 985 21 82 34.
La Nozala.

EL RINCON DE GASCONA.
Gascona, 3.T. 984 182 986.
Juanin, Vda de Palacios, Orizon y
Novalin.

SIDRERIA ASTURIES.
Gascona, 9.T. 985210707.
Rotando varios palos.

SIDRERIA EL MATEIN DEL
PARAGUAS.

Pza. del Paraguas.T. 985 20 07 09.
Vda. de Angelon.

SIDRERIA EL MAYU.
Ildefonso Sanchez del Rio, 7.
T. 985 28 86 62.

Sidra Menéndez.

SidreriaELVALLE.
Manuel Pedregal, 6.
T. 985 22 99 52.
Sidra de Nava.

SIDRERIA EL OVETENSE.

San Juan, 6.

T. 985220840.T. 985 22 02 07.
Vda. Palacios, Contrueces,
Frutos, Vallina, Villanueva,
Nozala.

SIDRERIA MARCELINO.
Sta. Clara.T. 98522 01 11.
Foncueva, Zapatero,

Vda. Corsino, Trabanco.

SIDRER{A LOS LAGOS.
Pza. Carbayoén, 3.T. 985 2006 97.
Cortina.

SIDRERIA MIGUEL.
Manuel Cueto Guisasola, 2.
T. 985 24 46 24.
L'Argayon. Arbest.

SIDRERIA LA ZAPICA.
Avda. del Cristo, 65.

T. 98527 47 62.
Trabanco.

SIDRERIA LA NOCEDA.
Victor Chavarri, 3.

T. 985225959.

Rotando varios palos.

SIDRERIA EL TAYUELU.
Argafiosa, 9.T. 985231815.
rotando 15 palos de sidra.

REST. SIDRER{A LUIS.
Campu Los Patos 3
T. 984 28 57 37.

SIDRER{A EL FARTUQUIN.
Carpio, 19 y Oscura, 20.

T. 985229971.

Sidra Menéndez.

REDE DE BIBLIOTEQUES
DEL «PRINCIPADO»

LLAGAR HERMINIO.
Camin Real, 11.
T. 98579 48 47.

LA QUINTA, SID. RESTAURANTE
PuertuTarna 11

Tfnu 985 285 127 - 620 857 799,
www.Sidrerialaquinta.com.
Menendez, Viuda de Corsino y Escalada.

SIDRERfA EL TONEL.
Camin Real, 18

T. 985 985 726

Sidra Quelo.

SIDRERIA LOS BALCONES.
Camin Real, 67.

T. 9857930 31.

Vda. Corsino, Fonciello,
Juanin, Llaneza D.O.
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SIDRERIA EL DORADO.
Gonzdlez Besada 11

T. 985 083 269.

Juanin

LA CHALANA.
Santa Clara 4

T. 985202 411.
Trabanco.

SIDRERIA CASA MUNIZ
La Lila 16 baxu
T. 985203 259 / 985 206 654

SIDRERIA MATEO@STUR

Los Avellanos n° 2

Fran, Ramos del Valle, La Nozala,
Escalada

PARRILLA RiO DE LA PLATA
Sabino Fernandez Campo 9
T. 985 28 08 45

SIDRERIA AARON
Rafael Altamira, 9
T. 984 088 331
L’'Argayén

SIDRERIA EL XUGU
Santu Mederu 27. Llatores
T. 692 16 49 16

Torres, Fanjul

BAR RESTAURANTE SOLARCO
Santu Mederu

Llatores

T. 985630015

SIDRERIA ENTRERRIOS
Llamaoscura —La Manxoya
T. 98579 6106

SIDRERIA SANTAMARINA

Sta Marina de Piedramuelle 39
T.985 78 0522 / 98578 06 05
Sidra El Gobernador.

SIDRERIA EL FARTUQUIN.
Carpio 19 y Oscura 20
T. 985229 971

SIDRER{A CASTIL.
Vazquez de Mella 68
T. 984 285 305

YANTAR DE CAMPOMANES
C/ Campomanes 24
T.985 20 83 82

EL RAITAN.
Pza.Trascorrales 6

T. 985214 218

Sidra Herminio y Zythos
www.elraitan.es

PARRILLA MONTEVIEJO.
La Rodada N° 10, La Manxoya
T. 985216 289.

VALDES

SIDRERIA EL PAREDANO.

Los Caleros 5

33700 L.luarca

T. 98547 0321

L'Infanzoén, JR, Trabanco, Trabanco
Seleccion, Escalada D.O

VEIGADEO

CASA BARBEIRO.
Abres.T. 619 67 71 04.

VILLAVICIOSA

SIDRERIA
LA FLOR DEL PUMAR.
Riafiu, 22.T. 985 89 12 64.

ENTIDADES COLABORADORAS

SIDRERIA EL BENDITU.
Pza. El Glievu, 29.

T. 9858927 96 / 629 927
447

Buznego, Villacubera, Z ythos.

CASA MILAGROS.
Campomanes 1.
T. 98589 02 21.

SIDRERTA EL HORRU.
Doctor Pando Valle, 2.
T. 985 89 24 70.

SIDRER{A EL FURACU.
Plaza Generalisimo, 26.
T. 98589 11 99.

SIDRERTA BEDRINANA.
Maliayo, 1.T. 985890132.

SIDRERA EL TONEL.
Alvarez Miranda, 13.
T. 985892359.

SIDRER{A EL PORTAL.
Maliayo, 5.T.Tel. 985 892
251.

Menéndez y Val. D’Ornén.

SIDRERIA EL GALEON.
Marquésde Villaviciosa.
T. 985891602.

Rotando varios palos.

SIDRA J.TOMAS.
Molin del Mediu. Candanal,
33.T.985894119.

SIDRA VIGON.
33316 Torn6n. Onon.
T. 985891786.

SIDRERIA LA CERONA
Cervantes 11

T. 682 542 569

Herminio, Zythos, Villacubera

SIDRERIA LA CAPILLA.
Manuel Cortina 11
T. 984 39 70 28.

TABERNA DEL MEDIO
Agua 16
Pinchos, tapes, vinos. Cachopo

SIDRERIA EL ESCORIAL.
Maximino Miyar 18. Amandi
T.98589 19 19
www.restaurantelescorial.com

SIDRA EL GOBERNADOR.
El Gobernador, s/n.

T. 985 89 26 16.
www.sidragobernador.es

SIDRA FRUTOS.
Barriu Friuz ,28. Quintueles.
T. 985 89 48 26.

LLAGAR CASTANON.
Santa Ana, 34. 33314 Quintes.
T. 985 89 45 76.

SIDRERIA El CANU.
El Carme 4

T.984 19 46 51
Rotando palos.

SIDRER{A EL SECANU
Alfonso X esquina Gtez de
Hevia

T. 985891 156
www.elsecafiu.es

SIDRERIA LA TORRE
Alfonso Cabanilles 29
T. 985 891 367

SIDRERTA LA BALLERA
General Campomanes 18
T.985 89 00 09

Sidre de Villaviciosa

RESTAURANTE EL MORENO
Puerto del Puntal

T. 984 100 401

Sidra Vigoén, El Gobernador, El
Gaitero, Valveran.

XIXON

SIDRERIA EL SAUCO.
Valencia 20.

T. 985 39 83 30.
www.elsatico.com

EL LAVADERU.
Pza. Periodista Arturo Arias, 1.
T. 985 359380.

SIDRER{A HNOS. BLANCO.
Honduras, 5 - La Calzada.

T. 985 31 65 21.

Trabanco y Trabanco Seleccion.

SIDRERIA LA GALERNA.
Avda.Galicia, 82 -El Natahoyo.
T. 98531 15 14.

Trabanco ,Trabanco Seleccién
y Roces.

BAR - REST. EL CRUCE.
Cabuenes.T. 985 37 11 30.
Sidra Pinera.

SIDRA TRABANCO.
Llavandera, s/n.T. 985136969.

LLAGAR LA NOZALA.
Cta. AS-18 Km 20,8 - Porceyo.
T.985307172.

SIDRA JR.

Altu L'Infanzén, 5321.
T. 985 33 84 37.
Cabuenes .

SIDRA CONTRUECES.
Contrueces, s/n.

T. 98538 62 97.T. 985 38
55 03.

SIDRA ROCES.
Roces, s/n.
T. 98538 86 01.

SIDRA CANAL.
Llavandera - Llinares.
T. 985137757

LLAGAR SIDRA PINERA.
Camin de Caldones, 581.
Serantes- Deva.

T. 985 33 50 54.

SIDRERTA LAS PENAS.
Santuriu. T.985338299.
Trabanco y Pifiera.

CASAYOLI.

Ctra Caldones 182.

Barriu San Antonio - Deva.
T. 985 36 87 24.

Sidra Pinera.
www.casayoli.es

EL MESON DE AURELIO
Pintor Manuel Medina 18.

T. 984 392 754.

Sidra Menendez, Val D’Ornon,
Pefén y Pendn d'Escoyeta.

LAS PERREONAS.

Cuba 13. La Calzada

T. 600717 419 - 652 189
894

Sidra Riestra y Menendez

LA ESTANCIA DE XIXON.
Avda. del Jardin Botanico, 124.
La Guia.

T. 985 13 23 82.

ENTIDAES COLLABORAORES 77

Los Telares 3

Avilés

985 5648 27
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ENTIDADES COLABORADORAS

SIDRERIA CA SA TRABANCO.
Llavandera, s/n.

T. 985136462.

Sidra Trabanco.

SIDRERIA CASA CESAR.
Juan Alvargonzalez, 24.

T. 985 38 99 83.

Sidra Frutos, Nozala Seleccion.

PARRILLA ANTONIOI.
Roncal, 1 Xix6n.

T. 9851549 73.

Sidra Trabanco y Trabanco
Seleccion.

SIDRERIA CASA CORU]JO.
Carretera del Obispo,75.

T. 985 384 619.

Sidra Contrueces.

LA CHALANA.

San José 31. Esquina Av. El Llano.
T.985 16 48 27.

Trabanco.

LA ESQUINA.

Juan Alvargonzalez, 3

T. 985140238.

Estrada, C ortina, Villacubera,
Vda. de Angelon.

SIDRERIA MAYADOR.
Riu Nalén, 10.

T. 984 39 65 14.
Rotando Palos

SIDRERIA TINO EL ROXU.
Avd. de la Costa, 30. Xixon.
T.985 14 09 91.

Pifnera, Gobernador, Tomas,
Huerces, Cabuenes, Viuda de
Corsino, Frutos.

SIDRERIA COLAS
TRABANCO.

Norena, 1.T. 985 149 668.
Sidra Trabanco.

CHIGRE ASTURIANU
CASA JUSTO.

Hermanos Felgueroso, 50.
T. 98538 63 57.

Sidra Zapatero, Trabanco y
Foncueva.

SIDRER{A URIA.

Poeta Alfonso Camin, 26.
T. 985 38 33 34.

Sidra Foncueva y Trabanco

SIDRERIA EL REQUEXU.
Rosario, 14. Cimadevilla.

T. 98517 67 97.

Trabanco y Trabanco Seleccion.

SIDRERIA CA SA TONL.
Carlos Marx, 18.
T. 985 34 32 83.
Sidra Menéndez.

SIDRERIA P UERTO TARNA.
Luanco,4 bajo.T. 985 355 927.
T. 635 675 561.

Sidra La Mangada,

Foncueva, Contrueces.

SIDRERIA EL CRISOL.
Mariano Pola, 66.
T. 984 39 65 82.

SIDRERIA JOSE.
Zaragoza, s/n.T. 985 32 06 13.
Sidra L'Argayon.

SIDRERIA EL MANZANU.
Garcilaso de la Vega, 39.

T. 98536 04 75.

Sidra Vda.de Angelon.

LLAGAR EL MANCU
Camin de la Eria 49
Cabueiies

JR y L'Ynfanzén

www llagarelmancu.com

SIDRERfA-REST. NACHO
Aguado 36
T. 985 09 79 89

Sidra Menendez, Acebal, Carrascu y

Valdornén.

SIDRER{A CASA FEDE.
Acacia,5.

T. 985 34 40 07.

Sidra L’ Argayon.

SIDRERfA LA GARULLA.
Numa Guilhou, 20.

T. 985354639

L'Argayén.

SIDRERIA CABRANES.
Avda. Pablo Iglesias, 23.
T. 985131487

Sidra Pefion.

SIDRERIA SIMANCAS.
Avda. Pablo Iglesias, 57.
T. 985369238.
Sidra Trabanco.

RESTAURANTE SIDRERA
CASA FERINO.

Ctra. Carbonera, s/n. Roces.
T. 9853804 71.

SIDRERIA SPORTING.
Avda. Pablo Iglesias, 78.
T. 985 364 631.

SIDRERIALA VERJA.
Avda. de la Costa, 97.
T. 98537 30 19.
Castainén y Trabanco.

SIDRERIA EL RESTALLU.
Decano Prendes Pando .

T. 985 35 00 48.

Sidra Peién y Pefi6n seleccion.

SIDRERA LA GALANA.
Plaza Mayor.
T. 985 17 24 29.

SIDRASTUR/Grupo Astur de
Coleccionismo Sidrero

Ateneo Obrero La Calzada 2, 2°.
sidrastur@hotmail.com

SIDRERIA LA RUTA DE LA
PLATA.

Avda. de la Constitucion, 140.
T. 985 14 28 30.

Sidra Pefion.

SIDRERIA EL CENTENARIO.
Plaza Mayor, 7.
T. 98534 35 61.

Sidra Coro, Gelo, Castanén y Vallina.

SIDRERIA EL PILU.

Avda. Gaspar Garcia Laviana, 8.
T. 985 39 42 35.

Riestra - Val D’Ornon.

SIDRERIA LLAGAR
CASA SEGUNDO.
Cabuenes.

T. 985 33 36 32.
Sidra Segundo.

PARRILLA CARCEDO
Velazquez 9

T. 984 194 858

Trabanco
www.parrillacarcedo.com

EL MALLU.

Pola de Sieru, 12.T.985319410.

Menéndez.

EL OTRU MALLU.
Sanz Crespo, 15.T. 985359981.
Menéndez.

SIDRERIA EL CHAFLAN.
Manuel Llaneza / C. Becquer.
Sidra Riestra.

ENTIDAES COLLABORAORES

CASA JULIO.
Rio Fo, 57.T. 985165280.
Cortina, Nozala, Villacubera.

SIDRERIA VEN'Y VEN.
Pza. Period. Arturo Arias, 2.
Cimavilla. T. 984 39 38 08.
Sidra Buznego.

HOTELVILLAD E XIXON.
San Juan de Vallés, 3.

T. 985 14 18 24.

Sidra Trabanco.

RESTAURANTE EL PLANETA.
Transitu Les Ballenes, 4.

(Pto Deportivo). Cimavilla.

T. 985 3500 56.

Sidra Vda.de Angelén.

SIDRA CABUENES.
Camin del Barriu, 5.
Cefontes. Cabuenies.
T.985 16 24 22.T. 669 860 598.

SIDRERIA EL TRAVIESU.
Sahara ,18.T. 985 39 42 95.

SIDRERIA LES RUEDES.
Altu L'Infanzén, s/n. Cabuenes
T. 985 33 10 74.

LLAGAR I’ALBA.

Teodoro Cuesta, 19.

T. 985 34 88 19.

Canal, La Nozala,

Trabanco Seleccién, Fonciello.

SIDRERIA CANDASU.
Sierra del Sueve, 14. Nueu Xixon.
T. 984 393 037.

SIDRERTA LA MONTERA PICONA.

Saavedra, 3y 5
T. 984 49 02 10
Menéndez, Val d’Orné, Roces

BOMBONERIA GLORIA

Fernandez Vallin 2.T. 985 172 661.

Obrador. Cirujeda 20 T. 985 391
139. Especialidad: Bombones de
manzana y pelayinos

REST. Sidreria EL LLAVIANU
Donoso Cortes 6. El Coto

T. 984 49 21 13.
www.Sidreriaellavianu.com

SIDRERIA ZAPICO
Rio Sella 7
Contrueces.T. 985 38 40 06.

SIDRERIA NAVA
Plaza La Serena

SIDRERIA EL RINCON DETONI
L'Infiestu 21
Menéndez

SIDRERfA LARRIBA
Llastres 10

T. 985 34 41 02
Cortina, Arsenio

SIDRERIA PUENTE ROMANO
Marqués de Casa Valdés 21

T. 985 13 40 04 /98533 01 07
Menéndez y Castaiion

RESTAURANTE CASA ARTURO.
MERENDERU

Profesor Pérez Pimentel 73 La Guia

T. 98536 13 60 /985362851
JR, Buznego, La Nozala
WWW.Casaarturogijon.com

REST. EL BALCON DEL MAR.
Barrio de Portuarios s/n

T. 622 57 74 93

Pinera

BODEGAS ANCHON
Manuel Junquera 30.
T. 985367167 /98509 72 80

Canal, El Santu, Acebal, El Carrascu

SIDRERIA CELORIO
Domingo Juliana 6. La Calzada
T. 985 31 64 79.

RESTAURANTETONY
Avda. La Argentina 7
T. 98532 62 35

PARRILLA MUNO

Feijo n° 33 T. 985 33 60 80
parrillamuno@hotmail.es

La Golpeya y D.O. P La flor de los
Navalones

EBANISTERIA MORO
Cabuenes - Xix6n
Tfno 985 13 35 46

RESTAURANTE RIBER SIDRERTA
Menendez Pelayo, n°® 9
T.9853377 98

Sidra Pefion

MESON SIDRERIA LA CABANA.
Cirujeda 18

T. 985383873

Menéndez

PARRILLA SIDRERIA LA
XUANINA

Avda. Pablo Iglesias, 21

T. 985332323

Sidra Trabanco, Trabanco d’ Escoyeta,
Canal y D.O. P El Santu

SIDRER{A VALENTIN

Av. Rufo Rendueles, 3

T. 985 33 63 88

Sidra Peflon y Peién d’Escoyeta

SIDRERIA NORIEGA
Juan Alvargonzalez 52
T. 985 38 07 36

Trabanco, Contrueces

REST.SIDRERIA RIO ASTUR.
Riu d’Oru 3
T. 985 148 617

SIDRERfA HERMANOS MARCOS
Santo Domingo 3

T. 600 301 116

Menéndez. Val d’Ornén, Nozala y
Escalada.

Menus diarios.

CASA SARITAH

Ctra. Xix6n - La Pola Sieru AS 248
N°2.412

La Ilesia. Granda d’Arriba

T. 985 13 60 46

Menéndez

SIDRERIA BALMES

Balmes 5

T.985373047

Castaion, Val d’ Boides y Trabanco
Selecciéon

SIDRERIA CARRETERA
CARBONERA

Catra Carbonera 50
T.984 298576

Canal

SIDRERIA CELORIO

Domingo Juliana 6

T. 985316479

Menus diarios

Sidra Trabanco, Trabanco d’ Escoyeta
y Menéndez

COFAN

Av. de la Costa 53 Baxu

T. 985361310

Jardineria, maquinaria, agricola,
forestal.

SIDRER{A REST. EL MARINAN
Casimiro Velasco 11.
T. 98535 00 53
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Aparte de colaboradores,
suscriptores, Conseyeries del
«Principado» y Cantabria, Clubes
gastronémicos, Bibliotecas de
Asturies, kioskos y librerias, La Sidra
tfambién se distribuye en:

ARRIENDES DE COLLABORAORES Y
SOSCRITORES, CONSEYERIES DEL «PRINCIPADO»
Y CANTABRIA, CLUS GASTRONOMICOS,
BIBLIOTEQUES D’ASTURIES, KIOSKOS Y
LLIBRERIES, LA SIDRA TAMIEN SE DISTRIBUI EN:

AYUNTAMIENTOS: ALLANDE, ARREONDU,
AYER, AMIEVA, AVILES, BALMONTE, BARCENA,
BIMENES, BUAL, CABRALES, CABRANES,
CABEZON DE LA LLEBANA, CAMALENU,
CAMARGU, CANDAMU, CANGUES D’ONiS, CANGAS
DEL NARCEA, CARAVIA, CARRENO, CARTES
CASU, CASTANEDA, CASTRILLON, CASTROPOL,
CIEZA, CILLORIGU, CUANA, COLUNGA, COMILLAS,
CORVERA, CUIDEIRU, DEGANA, EL FRANCU,
GURIEZU, ESCALANTE, GOZON, GRAU, GRANDAS
DE SALIME, IBIAS, EILAO, ILLAS, LAMASON,
LIERGANES, LLANGREU , LLAVIANA, L.LENA,
LLANES, LLANERA, LLOREDO, MAZCUERRAS,
MIENGU, MIERA, MORCIN, MUROS DEL NALON,
NAVA, NAVIA, NORENA, ONIS, PARRES,
PENAMELLERA ALTA, PENAMELLERA BAXA,
PENAGOS, PESAGUERU, PEZOS, PIELAGOS,
PILONA, PONGA, POTES, PRAVIA, PRUAZA,
PUENTE VIESGO, RIONANSA, QUIROS, LES
REGUERES, REOCIN, RIBADEVA, RIBESEYA,
RIBERA, RIOSA, RUENTE, SALAS, SAMARTIN
D’0ZCOS, SAMARTIN DEL REI AURELIU, SAN
VICENTE LA BARQUERA, SANTISO D’ABRES,
SANTAYA D’OZCOS, SANTILLANA DEL MAR,
SANTIURDE, SANTU ADRIANU, SARIEGU, SARU,
SELAYA, SIERU, SOBRESCOBIU, SOMIEU, SOTO’L
BARCU, SUANCES, TAPIA, TARAMUNDI, TEBERGA,
TINEU, TORLAVEGA, TRESVISO, VALDALIGA,
VALDES, VAL DE SAN VICENTE, VALENCIA DE
DON JUAN, VEGA DE PAS, VEIGADEO, UDIAS,
UVIEU, VEGA DE LLEBANA, VILANOVA D’0ZCOS,
VIL.LABLINU, VILLAVICIOSA, VILLAYON, XIXON,
YERNES Y TAMEZA.

LLAGAREROS VASCOS

ABURUZA, AGINAGA, ALBERRO, ALORRENEA,
ALTUNA, ALTZUETA, ANOTA, ARAETA,
ARISTIZABA, ASTARBE, ASTIAZARAN,

AULIA, BALEIO, BARKAITZEGI, BEGIRISTAIN,
BEREZIARTUA, BUENAVENTURA, ELOBARRI,
ETXEBARRIA, EGI-LUZE, EULA, GARZIATEGI,

EL MALLU DEL INFANZON
Sidreria Merendero.

Ctra Pion, AS 331, 276

Altu I'Infanzén.

T. 985 13 50 30

SIDRERIA PARRILLA LUCIA
Leoncio Sudrez 13.Esquina M* Josefa
T. 98509 57 73

MADRID

LA CHALANA
San Leonardo 14. Pza Espaiia
T. 915517683 / 915411046
Sidra Trabanco

SIDRERIA EL LLAGAR
Plaza Mora Rubielos 6
915502525

Sidra Trabanco

SIDRERIA CARLOS TARTIERE
Menorca 25

915745761

Sidra J.R.

SIDRERIA CASA DE ASTURIES
Argumosa 4

915272763

Sidra J.R.

ANDALUCIA

LA SIDRER{A DEL POPULO
C/ Meson 16

1005 CADIZ

Sidra Trabanco

wiw, lacusvadelpulpo.es
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GAZTANA, GURUTZETA, IGELDO, ITXAS-BURU,
IPARRAGIRRE, IRIGOIEN/HERRERO, ISASTEGI, JUAN
MENDIZABAL, LARRARTE, LARREGAIN, LIZEAGA,
OLAIZOLA, OIARBIDE, OTAZU, OTSUA-ENEA, ORDO-
ZELAI, OTEGI, OIANUME, OLA, OTATZA, PETRITEGI,
REZOLA, R. ZABALA, SAIZAR, SARASOLA, SATXOTA,
SETIEN, TXIKI-ERDI, URBIARTE, URDAIRA, URKIOLA,
URRUZOLA, ZABILDE.

RESTAURANES

A CORUNA: cASA RAMALLO / CASA MARCELO.
ALBACETE: casa PACO / EL CORREDERO / EL
CALLEJON. ALMERIA: EL PARAISO / ALEJANDRO
/ LA REJA. BARCELONA: AROLA/ EL DRAC /
POMARADA / SANTCELONI / CA L’ANDREU / ELS
PESCADORS / EL CANGREJO LOCO / WINDSOR

/ SAMOA / CAN SOLE / picus. CASTELLON:
JuANITO / D’EMILIO. CIUDAD REAL: SALONES
VIEJA CASONA / SENORIO DE LA ESTRELLA.
GUADALAJARA: EL DONCEL / LA MORADA DE
MARIA MALAGA: SAN BENITO / SANTIAGO /
TRAGABUCHES. EL RINCON ASTURIANO / HERRERO
DEL PUERTO / LA QUINTA LA RIOJA: LOs ABADES.
MADRID: OVEN / LA COPITA ASTURIANA / LA
COCINA DE ANA / LA CAPILLA DE LA BOLSA

/ COQUE / DON PELAYO / EL PARAGUAS /
CAMPIELLO / GRACIANO / NAVIEGO / LABRADOR /
SENATOR / LA VACA ARGENTINA / LAS ESTATUAS
/ EL HORNO DE JUAN. NAFARROA: LA CHISTERA
/ RODERO. DON PABLO. PALENCIA: VENTA
ZAPATONES / LA CASA DEL ABAD/ EL SENORIO.
SEGOVIA: LAS CASILLAS /DI VINO / EL FOGON
SEFARDI / EL CLAUSTRO DE SAN ANTONIO EL
REAL. SEVILLA: ANTONIO ROMERO / ZENIT / CASA
ROBLES. TOLEDQO: CIGARRAL DE LAS MERCEDES

/ EL ASTURIANO / CASA zAPIcO. ZAMORA: EL
EMPALME / LA CASONA DE SANABRIA / CASA
PANERO.

SIDRERIES

A CORUNA: LOS MOLINOS. ALICANTE: NARCEA

/ LA CASA DE Asturies / GIJON / ALDAPA /
FARTUQUIN. BADAYOZ: ASADOR CASA POLO /

EL HORNO ASADOR SIDRERIA. BARCELONA: EL
FURACU / EL LLAGAR DE GRANDA. BURGQOS:
ASTUR / EL TRASGU / LA PARRILLA DE LA LLANA /
EL coMPAS DE HUELGAS. CANTABRIA: cHUs / LA
CASA DEL JAMON / LA SANTINA / LA ALQUITARA

/ LA SIDRERIA. CASTELLON: SANABRIA / LA
SIDRERIA DE. CUENCA: LA FIGAL / CUENCA:

LA FIGAL. GUADALAJARA: CARLOS. HUESCA:
MOJON. EIBISSA: Asturies. LANZAROTE: casa

EL RUBIO. LA RIOJA: SAN GREGORIO. LAS
PALMAS: Asturies. LLEON: EL DORADO / LA
SIDRERIA / LOS CABALLOS / HERMINIO CARRAL
cAsTRO. MADRID: LA POSADA / LA CREACION /
LA MADRENA / LA MAQUINA / LA PANERA / LOS
VALLES MINEROS / EL GALLU LA QUINTANA / TEITU
/ CASA PARRONDO / CASA HORTENSIA / CASA DE
ASTURIES / CASA BALTASAR / CASA MINGO / CASA
PORTAL / CASA LASTRA / CARAVIA / BAR Asturies
/ SIDRERIA DE LOZOYA / BALMORI / EL OSO /
SIDRERIA PALADIUM / LA SANTINA / LA FOGAZA

/ CARLOS TARTIERE / LA BARRICA / CAMINO / LA
BURBUJA QUE RIE / EL ESCARPIN / EL LLAR / LA
FUEYA / OVIEDO / LA PANERA / EL PIORNAL / EL
NERU / DIEGO / BULNES / EL LLAGAR / CASA FIFO
/ EL LLAGARO’[\I / EL RINCON DE PELAYIN / LA
cAMOCHA. MALAGA: RESTAURANTE UROGALLO /
MANOLO / LA SIDRERIA EECONDIDA. MURCIA: LA
SIDRERIA ESCONDIDA / EL LAGAR DE DON PELAYO
/ CARMEN MARTINEZ FRUTOS. NAFARROA: LA
RUNA / LA SIDRERIA. OURENSE: CARROLEIRO.
PALENCIA: Asturies. PONTEVEDRA: EL ESTRIBO

/ LAR DA SIDRA. SALAMANCA:: MATER Asturies

/ LA SIDRERIA. SEVILLA: Asturies. TENERIFE:
MARIANO / LA SIDRERIA. TOLEDO: PRIMERA PLANA.
TARRAGONA: LA MURALLA. ZAMORA: LA
MANZANA VERDE. ZARAGOZA: LA SIDRERIA

R.R., VALENCIA: EL MOLINON / LA SIDRERIA / EL
PARADOR / EL XIRINGUELU.
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SIDRAS NATURALES
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